	BỘ NÔNG NGHIỆP VÀ PHÁT TRIỂN NÔNG THÔN
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	Số: 680/QLCL-CL1
V/v: Áp dụng Biểu mẫu đánh giá ĐKSX sửa đổi theo quy định mới của EU
	Hà Nội, ngày 04 tháng 06 năm 2008


Kính gửi: Các Trung tâm CL, ATVS & 
Thực hiện khuyến cáo của Đoàn thanh tra Châu Âu, trong thời gian qua, Cục đã tổ chức hội nghị lấy ý kiến góp ý của các đơn vị và hoàn thiện các mẫu biểu kiểm tra, đánh giá điều kiện đảm bảo ATVSTP cơ sở chế biến thủy sản theo tham chiếu theo các quy định mới của Ủy ban Châu Âu, Cục Quản lý CLNLTS yêu cầu các đơn vị thực hiện một số việc như sau:
1. Trong thời gian chờ sửa đổi, điều chỉnh các biểu mẫu kiểm tra hiện hành để ban hành chính thức, tổ chức áp dụng các biểu mẫu đã cập nhật tham chiếu quy định mới của EU gửi kèm (cơ sở sản xuất: đồ hộp, thủy sản khô, đông lạnh, nước mắm, làm sạch nhuyễn thể 2 mảnh vỏ) đối với hoạt động kiểm tra, đánh giá điều kiện đảm bảo ATVSTP đối với các doanh nghiệp thuộc địa bàn quản lý kể từ ngày 01/7/2008 (các biểu mẫu đồng gửi qua thư điện tử tới các đơn vị).
2. Các đơn vị kịp thời báo cáo bằng văn bản về cục để được hướng dẫn giải quyết trong quá trình triển khai áp dụng nếu có khó khăn vướng mắc,

Yêu cầu các đơn vị thực hiện tốt.
	Nơi nhận:
- Như trên;
- Cục trưởng (để báo cáo);
- Các Phó Cục trưởng (để biết);
- VASEP;
- Lưu: VT, CL1;
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PHỤ LỤC

Mẫu số 02/KQKT


KẾT QUẢ KIỂM TRA ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM CƠ SỞ LÀM SẠCH NHUYỄN THỂ 2 MẢNH VỎ SỐNG (*)
(Kèm theo biên bản kiểm tra ngày
)


		I. Tên cơ sở được kiểm tra :

		II. Mã số:



		III. Thời điểm kiểm tra:

		IV. Hình thức kiểm tra:



		V. Kết quả kiểm tra đối với từng nhóm chỉ tiêu:



		Nhóm chỉ tiêu 

		Điều khoản tham chiếu

		CHỈ TIÊU 

		KẾT QUẢ ĐÁNH GIÁ

		Diễn giải



		

		

		

		Mức đánh giá

		Tổng hợp

		



		

		

		

		Đạt

(Ac)

		Nhẹ

(Mi)

		Nặng

(Ma)

		Nghiêm trọng


(Se)

		Tới hạn 

(Cr)

		QĐ VN

		QĐ EU

		



		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(6)

		(7)

		(8)

		(9)

		(10)

		(11)



		1

		28TCN 136


5.1.2


852/2004 (EC) 

PL II. Ch I. 2

		Bố trí mặt bằng khu vực ngâm làm sạch

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có khả năng hiện thực lây nhiễm cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không thuận lợi cho việc chế biến và làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		2

		28TCN 136 

5.1.2


852/2004 (EC) 

PL II. Ch II. 1.a

		Nền khu ngâm làm sạch và các khu vực phụ trợ

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bị thấm nước

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không thoát nước tốt, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		3

		28TCN 136 

5.1.2


852/2004 (EC) 

PL II. Ch II . 1.b

		Tường


a. Không có tường chắc chắn

b. Khó làm vệ sinh


c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		(*): Cơ sở làm sạch nhuyễn thể 2 mảnh vỏ sống dùng làm nguyên liệu chế biến sản phẩm luộc đông lạnh



		4

		28TCN 136 

5.1.2


852/2004 (EC) 

PL II. Ch I I. 1.c

		Trần / mái che


a. Không kín


b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		5

		852/2004 (EC) 

PL II. Ch I.7

		Hệ thống chiếu sáng


a. Thiếu sáng


b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		6

		28TCN 136

 5.1.5


852/2004 (EC)

PL II. Ch I. 3

		Phương tiện rửa tay và khử trùng tay cho công nhân

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có vòi nước rửa tay


b. Không có xà phòng rửa tay 

c. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		7

		852/2004 (EC) 

PL II. Ch II . 2

		Phương tiện, tác nhân làm vệ sinh, khử trùng nơi sản xuất, trang thiết bị, dụng cụ sản xuất

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Phương tiện làm vệ sinh không đầy đủ, không chuyên dùng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Chất làm vệ sinh, khử trùng không phù hợp

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Vật liệu, cấu trúc không thích hợp

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		8

		28TCN 136 

5.1.4, 5.2.1


852/2004 (EC) PL II. Ch II . 1.f& ChV


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII. Ch III . .2 &3

		Các bề mặt tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu, cầu trúc không phù hợp, khó làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không bảo trì tốt.

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		9

		28TCN 136 

5.2.9


52/2004 (EC) 

PL II. Ch VI

		Phế liệu (chất thải rắn)

Dụng cụ chứa đựng và chuyển phế liệu ra khỏi khu ngâm làm sạch

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín, không có nắp, không chuyên dùng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		10

		852/2004 (EC) 

PL II. Ch I .8

		Hệ thống thoát nước thảI


a. Không đủ khả năng thoát nước

b. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		11

		28TCN 136


5.2.3


852/2004 (EC) 

PL II. Ch II.3 & Ch VII


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII. Ch IV.A.1


98/83/EEC

		Hệ thống cấp nước


11.1. Nước dùng cho ngâm làm sạch

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc không cập nhật sơ đồ hệ thống cấp nước

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không an toàn vệ sinh 

c. Không đủ để sử dụng

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		11.2. Kiểm soát chất lượng nước

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc thực hiện không đúng kế hoạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không đúng cách

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		12

		28TCN 136:


5.2.5

		Ngăn chặn và tiêu diệt ĐVGH:


12.1. Ngăn chặn

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại trong khu vực ngâm làm sạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại ngoài khu vực ngâm làm sạch

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		12.2. Tiêu diệt

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc kế hoạch không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có sự hiện diện của ĐVGH trong khu vực ngâm làm sạch

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		13

		28TCN 136: 

5.1.5


852/2004 (EC) 

PL II. Ch I.3

		Khu vực vệ sinh công nhân


a. Không đủ lượng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Trang thiết bị và bố trí không thích hợp (bố trí các phòng, thiết bị, xả nước, giấy vệ sinh...)

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Vị trí không thích hợp 

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		14

		28TCN 136


5.1.5


5.2.4


852/2004 (EC) 

PL II. Ch VIII.1

		Bảo hộ lao động


14.1. Trang bị BHLĐ


a. Không đủ số lượng


b. Bảo hộ lao động bẩn


14.2. Phòng thay BHLĐ


a. Không có phòng thay BHLĐ


b. Bố trí không thích hợp 

c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		15

		28TCN 136


6


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII.


Ch II.B.2

		Vận chuyển, bảo quản nhuyễn thể 2 ảnh vỏ sống

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Phương tiện vận chuyển bảo quản không phù hợp, khó vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Phương pháp vận chuyển bảo quản không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		16

		28TCN 136


8


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII.


Ch VI & ChVII

		Bao gói, ghi nhãn


a. Vật liệu bao gói không phù hợp 

b. Ghi nhãn không đủ thông tin


c. Ghi nhãn không đúng

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		17

		28TCN 136 

5.2.6

		Hoá chất

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		18

		28TCN 136 

5.1.1


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII. Ch III.1

		Môi trường xung quanh


a. Có ảnh hưởng vào khu ngâm làm sạch

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Bị ngập khi thủy triều lên hoặc bị ngập do các vùng xung quanh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		19

		28TCN 136 

5.2.11 5.2.12 6.2


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII. Ch I

		Kiểm soát nguyên liệu


a. Không có hồ sơ chứng minh nguồn gốc nguyên liệu

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không đầy đủ, không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		20

		28TCN 129

5.1,2,3

5.10

5.12


28TCN 136

5.2.4,3,9,12

6.1,2,8,9

		Hệ thống quản lý chất lượng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		20.1.Không đủ điều kiện tiên quyết để thực hiện chương trình QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		20.2.Không thiết lập đầy đủ chương trình GMP, SSOP cho các lĩnh vực liên quan

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		20.3.Chương trình xây dựng không phù hợp với qui định và thực tế

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		21

		28 TCN 129


28TCN 136

5.2.4,7,8

6.1,2,8,9


853/2004 (EC) 

PL III. Ph VII. Ch IV


852/2004 (EC) 

PL II. Ch VIII.2

		Thực hiện GMP, SSOP

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bố trí điều hành và thao tác công nhân có thể dẫn đến mất ATVS sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng cách quá trình ngâm làm sạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Vệ sinh nhà xưởng trang thiết bị không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Kiểm soát sức khoẻ và vệ sinh công nhân không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không thực hiện đầy đủ và kịp thời hành động sửa chữa khi thông số giám sát bị vi phạm

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		g. Không thực hiện hoặc thực hiện thẩm tra không đúng theo qui định

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		h. Không thiết lập hồ sơ lưu trữ, hoặc hồ sơ không đầy đủ, không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		Tổng cộng:


21 nhóm chỉ tiêu

		Theo qui định Việt Nam

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		Theo qui định EU

		

		

		

		

		

		

		

		





		............, ngày
tháng
năm


Đại diện cơ sở được kiểm tra


(Ký tên)

		............, ngày
tháng
năm


Trưởng đoàn kiểm tra


(Ký tên)





PHỤ LỤC

Mẫu số 02/KQKT


KẾT QUẢ KIỂM TRA ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM CƠ SỞ SẢN XUẤT ĐỒ HỘP THUỶ SẢN
(Kèm theo biên bản kiểm tra ngày
)


		I. Tên cơ sở được kiểm tra :

		II. Mã số:



		III. Thời điểm kiểm tra:

		IV. Hình thức kiểm tra:



		V. Kết quả kiểm tra đối với từng nhóm chỉ tiêu:



		Nhóm chỉ tiêu

		Điều khoản tham chiếu

		Chỉ tiêu

		Kết quả đánh giá

		Diễn giải



		

		

		

		Mức đánh giá

		Tổng hợp

		



		

		

		

		Đạt


(Ac)

		Nhẹ


(Mi)

		Nặng


(Ma)

		Nghiêm trọng


(Se)

		Tới hạn


(Cr)

		QĐ


VN

		QĐ


EU

		



		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(1)



		1

		28TCN 130

3.2.4,5,6

3.3.1

3.3.4.6

3.3.9.4

3.4.1.4

3.12.1.2

5.1


(EC) 852/2004 

PL.II Ch I.2,3, 8; 

PLII ChIX.8; 

PLII Ch V.1.d

		Bố trí mặt bằng, nhà xưởng, trang thiết bị

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có khả năng hiện thực lây nhiễm cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không thuận lợi cho việc chế biến và làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		2

		28TCN 130

3.3.3

3.3.4.1.a

3.3.8.1

3.12.2


(EC) 852/2004

PL.II Ch.II.1.a

		Nền phân xưởng chế biến và các khu vực phụ trợ

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bị thấm nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không nhẵn, không phẳng, không có độ dốc thích hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Nơi tiếp giáp giữa tường và nền không có độ cong

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		3

		28TCN 130

3.3.5

3.3.7.7

3.12.2

(EC) 852/2004

PL.II Ch.II.1.b

		Tường


a. Không kín, bị thấm nước

b. Màu tối


c. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Mặt trên của vách lửng không có độ nghiêng

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		4

		28TCN 130

3.2.3

3.3.6

3.12.2

(EC) 852/2004

PL.II Ch.II.1.c

		Trần


a. Khó làm vệ sinh

b. Không kín


c. Màu tối


d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		5

		28TCN 130


3.3.7


3.4.4.2


3.12.2


(EC) 852/2004 

PL.II ChII 1.d, 1.e

		Cửa

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bằng vật liệu không bền, bị thấm nước

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không kín

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		d. Gờ cửa sổ không có độ nghiêng 

		[ ]

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d, 1.e

		f. Cửa các phòng vệ sinh mở thông trực tiếp vào các phòng xử lý thực phẩm.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Các cửa mở thông ra bên ngoài không trang bị các lưới chắn côn trùng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		6

		28TCN 130


3.3.9.1,2,3


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		Thông gió và sự ngưng tụ hơi nước

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có ngưng tụ hơi nước trong phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Có mùi hôi, khói trong phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		a. Không có hệ thống thông gió cho khu vực vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		





		

		

		b. Hệ thống thông gió thiết kế không phù hợp hoặc khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		7

		28TCN 130:


3.3.10


3.4.1.5


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


3.12.2


91/493/EEC: III.I.2.f III.II.A.1

		Hệ thống chiếu sáng


a. Thiếu sáng

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không có chụp đèn ở những nơi cần thiết

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

[ ]

		

		

		

		

		



		8

		28TCN 130


3.11.1,2


3.12.2


(EC) 852/2004 

PL.II Ch.I.4

		Phương tiện rửa và khử trùng cho công nhân

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ số lượng


b. Dùng vòi nước vận hành bằng tay 

c. Không có xà phòng nước


d. Dụng cụ làm khô tay không phù hợp 

		

		

		[ ]

[ ]


[ ]

		[ ]

[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		e. Bồn chlorine nhúng ủng trước khi vào phân xưởng không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Vị trí lắp đặt không phù hợp 

g. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

[ ]

		[ ]

[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004

PL.II Ch.I.4

		h. Không trang bị hệ thống nước nóng ở những nơi cần thiết

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		9

		28TCN 130:


3.11.5.1,2,3,4


3.11.6;


3.4.4.2;


3.7.1


3.12.4.4


(EC) 852/2004

PL.II Ch.II. 2

		Phương tiện và tác nhân làm vệ sinh, khử trùng nhà xưởng, trang thiết bị, dụng cụ chế biến

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Phương tiện làm vệ sinh không đầy đủ, không chuyên dùng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Tác nhân làm vệ sinh và khử trùng không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Vật liệu và cấu trúc không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130 :

3.4.1

3.4.2.1

3.4.3, 4

3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f

PL.II Ch.V.1.b;c

		Trang thiết bị, dụng cụ chế biến


Các bề mặt tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm (thớt, dao, thùng chứa, thau rổ, mặt bàn....)

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b.Cấu trúc, các mối nối, bề mặt không nhẵn, không kín, khó làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Dụng cụ dùng lẫn lộn, có khả năng lây nhiễm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130:

3.4.1,3,4

3.4.4.2,3.12.2

91/493/EEC:
(EC) 852/2004

PL.II Ch.II.1.f

PL.II Ch.V.1.b;c

		Các bề mặt không tiếp xúc trực tiếp ới sản phẩm (chân bàn, giá đỡ, bệ máy...)

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f

		a*. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130:


3.4.2.2


3.9.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VI

		Phế liệu (chất thải rắn)


12.1. Dụng cụ thu gom phế liệu trong phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu và cấu trúc không thích hợp, khó làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng cho phế liệu, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		12.2. Phương tiện chuyển phế liệu ra ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín nước, không có nắp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng cho phế liệu, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sp.

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Cấu trúc không thích hợp, khó làm vệ sinh.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		12.3. Thùng, nhà chứa phế liệu ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín, vật liệu không thích hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130


3.3.4.1.b


3.3.4.2,3,4,5


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.8

		Hệ thống thoát nước thải


a. Không đủ khả năng thoát nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có hố ga hoặc hố ga không đúng cách.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Bị thấm, không nhẵn, không phẳng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Hệ thống thoát nước trong khu chế biến nối thông với hệ thống thoát nước khu vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130:


2.11


3.1.3.1


3.5


3.7


28TCN137


4.2.2


4.4.2


4.6.2


4.8.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.1,2,3


(EC) 853/2004 Đ3.2


(EC) 852/2004 PLII Ch.VII.5,6


98/83/EC

		Hệ thống cấp nước, hơi nước:


14.1. Nước dùng trong chế biến

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a.Không có hoặc không cập nhật sơ đồ hệ thống cấp nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không an toàn vệ sinh 

c. Không đủ để sử dụng

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		14.2. Kiểm soát chất lượng nước


a. Không có kế hoạch hoặc thực hiện không đúng kế hoạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không đúng cách

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		14.3. Hơi nước


a. Không đảm bảo an toàn vệ sinh

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Hệ thống cung cấp hơi nước không được làm bằng vật liệu thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130:


3.4.4.1


3.4.6


3.6


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.4


98/83/EC

		Nước đá:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Nguồn nước để sx đá không an toàn vệ sinh

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sản xuất, bảo quản, vận chuyển không hợp vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Kiểm soát chất lượng nước đá không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130:


3.8

		Khí nén

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đảm bảo an toàn vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Hệ thống cung cấp khí không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		17

		28TCN130


3.4.8


3.12.1.2


28TCN137


4.4


(EC) 852/2004 PLII ChX

		17.1. Chất lượng vỏ hộp:


17.1.1. Hồ sơ:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hồ sơ kiểm soát chất lượng cho từng lô vỏ hộp

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Hồ sơ không đầy đủ hoặc không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		17.1.2. Bảo quản, vận chuyển:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có khu vực bảo quản riêng, phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b.Bảo quản, vận chuyển không đúng cách

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		17.2. Rửa vỏ hộp:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có biện pháp kiểm tra, loại bỏ vỏ hộp có khuyết tật

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không rửa hộp hoặc rửa hộp không đúng qui định

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		18

		28TCN137


4.5; 4.6


(EC) 852/2004 

PLII, ChV.1

		18.1. Máy ghép mí, rửa hộp:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Máy ghép mí không đủ công suất. 

b. Biện pháp rửa hộp không phù hợp

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		18.2 Kiểm tra mí ghép

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có qui định, hoặc qui định không phù hợp về việc kiểm tra hiệu chỉnh thiết bị và kiểm soát mí ghép

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Tần suất, biện pháp thực hiện không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		19

		28TCN137


4.7


4.8


(EC) 852/2004 

PLII ChV.2 


PLII ChXI

		Thanh trùng, làm nguội:


19.1. Thiết bị thanh trùng Không có hồ sơ khảo sát phân bố nhiệt độ bên trong nồi thanh trùng

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		19.2. Thiết bị kiểm soát họat động thanh trùng (nhiệt kế thủy ngân, nhiệt kế tự ghi, đồng hồ đo áp suất...):

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đầy đủ hoặc kiểu loại không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Biểu đồ nhiệt độ, thời gian không đầy đủ

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Kiểm định, hiệu chỉnh không theo đúng qui định, không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		19.3. Xử lý sau thanh trùng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Nhiệt độ tâm sản phẩm sau làm nguội không đúng qui định

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có biện pháp phân biệt lô hộp đã thanh trùng

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Kiểm soát nước làm lạnh không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Đồ hộp sau khi làm nguội không được xử lý và bảo quản phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		20

		28TCN137


4.9.1,2,3


4.11.1,2


(EC) 852/2004


PLII ChXI.2,3




		20.1. Trắc nghiệm ủ


a. Không thực hiện

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không đúng theo qui định

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c.Thực hiện không đúng thủ tục

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		20.2. Bảo ôn


a. Điều kiện bảo ôn đúng qui định

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Sắp xếp lẫn lộn hoặc không đủ thông tin để phân biệt các lô sản phẩm khác nhau

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		21

		28TCN 130:


3.2.3


3.3.7.1,2,5


3.12.3.1


3.12.1.6


(EC) 852/2004 

PL.II Ch.I.2.c 

PLII ChII.1.d 

PLII ChVI.3 

PL.II Ch.IX.4

		Ngăn chặn và tiêu diệt động vật gây hại


21.1. Ngăn chặn

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại trong phân xưởng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại ngoài phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không có biện pháp ngăn chặn động vật gây hại

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		21.2. Tiêu diệt

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc kế hoạch không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có sự hiện diện của động vật gây hại

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		22

		28TCN 130:


3.11.4


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.3,6

		Khu vực vệ sinh công nhân


a. Không đủ lượng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Trang thiết bị và bố trí không thích hợp (bố trí các phòng, thiết bị, xả nước, giấy vệ sinh...)

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Vị trí khu vực vệ sinh không thích hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		23

		28TCN 130

3.11.3

3.12.1.2

3.13.2

(EC) 852/2004


PLII ChI.9


PL.II Ch.VIII.1

		23.1. Trang bị bảo hộ lao động


a. Không đủ số lượng hoặc chủng loại

b. Tổ chức giặt BHLĐ không phù hợp

c. Bảo hộ lao động rách, bẩn

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		23.2. Phòng thay BHLĐ


a. Không có phòng thay BHLĐ

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không phân biệt khu vực thay BHLĐ cho công nhân làm việc tại các khu vực có độ rủi ro khác nhau

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Bố trí, vị trí không thích hợp

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		24

		28TCN 130


3.4.5


5.4.2


5.5


7.1


7.3.2


(EC) 852/2004


PLII ChIV.3,5,7


PL.II Ch.IX 5


(EC) 853/2004


PL.III M.VIII Ch.III.B PLIII MVIII ChVII.2


PLIII MVIII ChVIII.1,2

		24.1. Kho lạnh


c. Không duy trì ở nhiệt độ thích hợp


d. Không có nhiệt kế

		

		

		[ ]




		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không có biểu đồ nhiệt độ hoặc không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Đầu cảm nhiệt đặt sai vị trí

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Phương pháp bảo quản và chế độ vệ sinh không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		24.2. Phương tiện vận chuyển lạnh

Không duy trì ở nhiệt độ thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PLII ChV.2

		24.1.b*. Không có nhiệt kế tự ghi

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		25

		28TCN 130


3.1.3.2

		Nguồn điện dự phòng


Không có hoặc có nhưng không đảm bảo

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		26

		28TCN130


6.2


28TCN137


4.9.3,4


(EC) 178/2002 Đ.18.3


(EC) 853/2004 

PLII, M.I


2000/13/EC

		Ghi nhãn sản phẩm


a. Không có đầy đủ thông tin 

b. Ghi nhãn không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

[ ]

		[ ]

		

		

		



		27

		28TCN130


3.4.8


3.12.1.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.X.2

		Bảo quản, vận chuyển bao bì


a. Không có khu vực riêng để chứa bao bì



		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Phương pháp bảo quản, vận chuyển không phù hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		28

		28TCN 130


3.11.5.5


3.12.3.2


3.12.4.4


28TCN 156


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.10


PLII Ch.V.3


PLII Ch.IX.2


95/2/EC

		28.1. Hoá chất, phụ gia dùng cho chế biến

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc vượt quá giới hạn cho phép, hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		28.2. Hoá chất tẩy rửa, khử trùng và diệt động vật gây hại

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		29

		28TCN 130


3.1.1


3.1.3.3


3.2.1


3.3.2

		Môi trường xung quanh




		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Môi trường bên ngoài ảnh hưởng vào nhà máy

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Môi trường xung quanh nhà máy ảnh hưởng vào phân xưởng chế biến

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		30

		28TCN 130


6


7.1.3,5


7.2


7.3.1,3


178/2002/EC


Đ.17.1; Đ18.1,2,3


(EC) 852/2004 

PLII ChIX.1,2

		Hệ thống cung cấp nguyên liệu


30.1. Hồ sơ cung cấp nguyên liệu

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hồ sơ các đơn vị cung cấp NL

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không đầy đủ, không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		30.2. Trang bị bốc dỡ, bảo quản, vận chuyển

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		Không hợp vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		178/2002/EC


Đ.18

		30.3. Thủ tục truy xuất, triệu hồi lô hàng


a.Không thiết lập hoặc thiết lập không đầy đủ thủ tục truy xuất xuất nguồn gốc nguyên liệu.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		31

		28TCN137


4.10

		Kho bảo quản thành phẩm


a. Điều kiện bảo quản không thích hợp


b. Sắp xếp không đúng cách

		

		[ ]

[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		32

		28TCN 129


5.1,2,3


5.10


5.12


28TCN 130


3.10


(EC) 852/2004


PLII Ch.V.2


PL.II Ch.XII

		Cơ cấu tổ chức và các điều kiện đảm bảo của hệ thống QLCL


32.1. Cơ cấu tổ chức

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có lực lượng đủ năng lực và chuyên trách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không được giao đủ thẩm quyền

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		32.2. Các điều kiện đảm bảo

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ căn cứ pháp lý để triển khai hệ thống QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có trang thiết bị cần thiết để thực hiện QLCL đầy đủ và phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Cán bộ QLCL không được cập nhật thường xuyên kiến thức về QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		33

		28TCN 130


28TCN 129


28TCN 156


(EC) 852/2004 Đ.5


(EC) 853/2004 

PLII, M.II; M.III


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Xây dựng chương trình quản lý chất lượng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc có nhưng không đầy đủ

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không phù hợp với qui định và thực tế

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		34

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 156


(EC) 852/2004


(EC) 853/2004


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Thực hiện chương trình GMP, SSOP và kế hoạch HACCP

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bố trí điều hành sản xuất tạo nguy cơ lây nhiễm vào sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng cách các thông số kỹ thuật được qui định trong GMP, SSOP

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Thao tác của công nhân có thể dẫn đến mất ATVS cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Vệ sinh nhà xưởng, trang thiết bị không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không duy trì được điều kiện vệ sinh chung

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Thực hiện vệ sinh cá nhân không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng chế độ kiểm tra sức khoẻ công nhân

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		h. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc giám sát tại điểm kiểm soát tới hạn

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		i. Không thực hiện đầy đủ và kịp thời hành động sửa chữa khi thông số giám sát bị vi phạm

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		35

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5 2f

		Hoạt động thẩm tra

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc thẩm tra hồ sơ giám sát

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không thực hiện hoặc thực hiện không đầy đủ kế hoạch lấy mẫu thẩm tra

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc hiệu chuẩn thiết bị giám sát

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		d. Không thực hiện theo kế hoạch thẩm tra và điều chỉnh chương trình khi cần thiết

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		36

		28TCN 129


3


4.8


(EC) 852/2004


Đ.5 2f

		Hồ sơ


a. Không thiết lập hồ sơ, hoặc hồ sơ không đầy đủ

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không đủ độ tin cậy 

c. Khó truy cập

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		d. Thời gian lưu trữ không theo đúng qui định

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		Tổng cộng: 
36 nhóm chỉ tiêu

		Theo qui định Việt Nam

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		Theo qui định EU

		

		

		

		

		

		

		

		





		............, ngày
tháng
năm

Đại diện cơ sở được kiểm tra
(Ký tên, đóng dấu)

		............, ngày
tháng
năm
Trưởng đoàn kiểm tra
(Ký tên)





Mẫu số 01/KQKT

KẾT QUẢ KIỂM TRA ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM CƠ SỞ CHẾ BIẾN THUỶ SẢN ĐÔNG LẠNH
(Kèm theo biên bản kiểm tra ngày
/
/20...
)


		I. Tên cơ sở được kiểm tra :

		II. Mã số:



		III. Thời điểm kiểm tra:

		IV. Hình thức kiểm tra:



		V. Kết quả kiểm tra đối với từng nhóm chỉ tiêu:



		Nhóm chỉ tiêu

		Điều khoản tham chiếu

		Chỉ tiêu

		Kết quả đánh giá

		Diễn giải



		

		

		

		Mức đánh giá

		Tổng hợp

		



		

		

		

		Đạt


(Ac)

		Nhẹ


(Mi)

		Nặng


(Ma)

		Nghiêm trọng


(Se)

		Tới hạn


(Cr)

		QĐ


VN

		QĐ


EU

		



		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(6)

		(7)

		(8)

		(9)

		(10)

		(11)



		1

		28TCN 130


3.2.4,5,6


3.3.1


3.3.4.6


3.3.9.4


3.4.1.4


3.12.1.2


28 TCN 138 4.1


(EC) 852/2004


PL.II Ch I.2,3, 8;


ChIX.8; Ch V.1.d

		Bố trí mặt bằng nhà xưởng, trang thiết bị:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có khả năng hiện thực lây nhiễm cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không thuận lợi cho việc chế biến và làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		2

		28TCN 130


3.3.3


3.3.4.1.a


3.3.8.1


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.a

		Nền phân xưởng chế biến và các khu vực phụ trợ:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bị thấm nước

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không nhẵn, không phẳng, không có độ dốc thích hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Nơi tiếp giáp giữa tường và nền không có độ cong

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		3

		28TCN 130


3.3.5


3.3.7.7


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.b

		Tường:


a. Không kín, bị thấm nước

b. Màu tối


c. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Mặt trên của vách lửng không có độ nghiêng

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		4

		28TCN 130


3.2.3


3.3.6


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.c

		Trần:


a. Khó làm vệ sinh

 b. Không kín


c. Màu tối


d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		5

		28TCN 130


3.3.7


3.4.4.2


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d, 1.e

		Cửa:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bằng vật liệu không bền, bị thấm nước

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không kín

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Gờ cửa sổ không có độ nghiêng 

e. Không bảo trì tốt.

		

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d, 1.e

		f. Cửa các phòng vệ sinh mở thông trực tiếp vào các phòng xử lý thực phẩm.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Các cửa mở thông ra bên ngoài không trang bị các lưới chắn côn trùng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		6

		28TCN 130


3.3.9.1,2,3


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


28TCN 138


4.1.5

		Thông gió và sự ngưng tụ hơi nước:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có ngưng tụ hơi nước trong phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Có mùi hôi, khói trong phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		a. Không có hệ thống thông gió cho khu vực vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Hệ thống thông gió thiết kế không phù hợp hoặc khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		7

		28TCN 130:


3.3.10


3.4.1.5


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I 7

		Hệ thống chiếu sáng:


a. Thiếu sáng

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không có chụp đèn ở những nơi cần thiết

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh 

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

[ ]

		

		

		

		

		



		8

		28TCN 130


3.11.1,2


3.12.2


28TCN 138


4.2.3,4


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.4

		Phương tiện rửa và khử trùng cho công nhân

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ số lượng


b. Dùng vòi nước vận hành bằng tay

c. Không có xà phòng nước


d. Dụng cụ làm khô tay không phù hợp

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		e. Không có phương tiện khử trùng tay và làm sạch bụi từ BHLĐ công nhân ở khu vực có yêu cầu vệ sinh cao

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Bồn chlorine nhúng ủng trước khi vào phân xưởng không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Vị trí không phù hợp 

h. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.4

		i. Không trang bị hệ thống nước nóng ở những nơi cần thiết

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		9

		28TCN 130:


3.11.5.1,2,3,4


3.11.6;


3.4.4.2;


3.7.1


3.12.4.4


28 TCN 138:


4.6.1.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II. 2

		Phương tiện và tác nhân làm vệ sinh, khử trùng nhà xưởng, trang thiết bị, dụng cụ chế biến:

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		a. Phương tiện làm vệ sinh không đầy đủ, không chuyên dùng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Chất làm vệ sinh, khử trùng không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c.Vật liệu cấu trúc không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		10

		28TCN 130 :


3.4.1


3.4.2.1


3.4.3,4


3.8


3.12.2


28 TCN 138:


4.2.1


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f


PL.II Ch.V.1.b;c

		Các bề mặt tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm (Thớt, dao, thùng chứa, thau, rổ, mặt bàn...)

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Cấu trúc, các mối nối, bề mặt không nhẵn, không kín khít, khó làm vệ sinh.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Dụng cụ dùng lẫn, có khả năng lây nhiễm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		11

		28TCN 130:


3.4.1,3,4


3.4.4.2


3.8;


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f

		Các bề mặt không tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		12

		28TCN 130 :


3.4.2.2


3.9.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VI

		Phế liệu (chất thải rắn)


12.1. Dụng cụ thu gom phế liệu trong phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Khó làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		12.2. Phương tiện chuyển phế liệu ra ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín nước, không có nắp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sản phẩm

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Cấu trúc không thích hợp, khó làm vệ sinh.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		12.3. Nơi chứa phế liệu ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín, khó làm vệ sinh 

b. Không chuyên dùng

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		13

		28TCN 130


3.3.4.1.b


3.3.4.2,3,4,5


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.8

		Hệ thống nước thải:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ khả năng thoát nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có hố ga hoặc hố ga không đúng cách.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Bị thấm, không nhẵn, không phẳng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Hệ thống thoát nước trong khu chế biến nối thông với hệ thống thoát nước khu vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		14

		28TCN 130:


2.11


3.1.3.1


3.5


3.7


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.1,2,3


(EC) 853/2004


Đ3.2


98/83/EC A,B

		Hệ thống cấp nước


14.1. Nước dùng cho chế biến

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc không cập nhật sơ đồ hệ thống cấp nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không an toàn vệ sinh

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Không đủ để sử dụng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		14.2. Kiểm soát chất lượng nước

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc thực hiện không đúng kế hoạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		15

		28TCN 130:


3.4.4.1


3.4.6; 3.6


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.4


98/83/EC

		Nước đá:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Nguồn nước để sản xuất đá không an toàn vệ sinh

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sản xuất, bảo quản, vận chuyển không hợp vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Kiểm soát chất lượng nước đá không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		16

		28TCN 130:


3.8


(EC) 852/2004 PLII Ch.VII.5

		Hệ thống cung không khí nén và hơi nước:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đảm bảo an toàn vệ sinh


b. Hệ thống cung cấp không phù hợp


c. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]

[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		



		17

		28TCN 130:


3.2.3


3.3.7.1,2,5


3.12.3.1


3.12.1.6


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.2.c


PLII ChII.1.d


PLII ChVI.3


PL.II Ch.IX.4

		Ngăn chặn và tiêu diệt động vật gây hại:


17.1. Ngăn chặn:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại trong phân xưởng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại ngoài phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không có biện pháp ngăn chặn động vật gây hại

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		17.2. Tiêu diệt:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc kế hoạch không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có sự hiện diện của ĐVGH

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		18

		28TCN 130:


3.11.4


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.3,6

		Khu vực vệ sinh công nhân:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ lượng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		b. Trang thiết bị và bố trí không thích hợp (bố trí các phòng, thiết bị, xả nước, giấy vệ sinh...)

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		c. Vị trí khu vực vệ sinh không thích hợp

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		

		

		

		

		

		

		



		19

		28TCN 130


3.11.3


3.13.2


28 TCN 138


4.6.2.1,2,3


(EC) 852/2004


PLII ChI.9


PL.II Ch.VIII.1

		Bảo hộ lao động


19.1. Trang bị bảo hộ lao động:


a. Không đủ số lượng hoặc chủng loạ

 b. Tổ chức giặt BHLĐ không phù hợp

c. Bảo hộ lao động bẩn


19.2. Phòng thay BHLĐ


a. Không có phòng thay BHLĐ

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có phòng thay BHLĐ riêng cho khu vực xử lý thủy sản ăn liền hoặc có nhưng không phù hợp

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không phân biệt khu vực thay BHLĐ cho công nhân làm việc tại các khu vực có độ rủi ro khác nhau

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Bố trí không thích hợp

e. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		20

		28TCN 130


3.12.1.1,2


5.2,3


5.4.1


5.5.2


28TCN 138


4.4


(EC) 852/2004


PL.II Ch.IX 6


(EC) 853/2004


PLIII M.VIII ChIII.B

		Hệ thống cấp đông, mạ băng:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Phương pháp chờ đông không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thiết bị cấp đông không đủ công suất để hạ nhiệt độ theo qui định

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Thủy sản ăn liền chưa được bao gói kín cấp đông đồng thời với sản phẩm khác trong cùng 1 thiết bị.

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		d. Thiết bị ra khuôn, mạ băng không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		21

		28TCN 130 :


3.4.5; 5.4.2


5.5; 7.1


7.3.2


28TCN138


4.5.2,3


(EC) 852/2004


PLII ChIV.3,5,7


PL.II Ch.IX 5


(EC) 853/2004


PL.III M.VIII Ch.III.B


PLIII MVIII ChVII.2


PLIII MVIII ChVIII.1,2

		Kho lạnh và phương tiện vận chuyển lạnh:


21.1. Kho lạnh

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không duy trì ở nhiệt độ thích hợp 

b. Không có nhiệt kế

		

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không có biểu đồ nhiệt độ hoặc theo dõi không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Đầu cảm nhiệt đặt sai vị trí

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Phương pháp bảo quản và chế độ vệ sinh không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		21.2. Phương tiện vận chuyển lạnh không duy trì ở nhiệt độ thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PLII ChV.2

		21.1.b*. Không có nhiệt kế tự ghi

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		22

		28TCN 130:


3.1.3.2

		Nguồn điện dự phòng: Không có hoặc có nhưng không đảm bảo

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		23

		28TCN 130


5.4; 6.2


28 TCN 138


4.5.1, 4


(EC) 178/2002


Đ.18.3


(EC) 853/2004 

PLII, M.I


(EC) 853/2004


PLIII M.VIII ChVI.1


PL.II Ch.X.1,3,4


2000/13/EC

		Bao gói, ghi nhãn sản phẩm


23.1. Bao gói


a. Không có khu vực bao gói riêng biệt


b. Vật liệu bao gói không phù hợp


23.2. Ghi nhãn


a. Không đầy đủ thông tin 

b. Ghi nhãn không đúng

		

		

		[ 


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		(EC) 853/2004 PLII,


M.I


2000/13/EC


95/2/EC

		* Ghi nhãn thông tin phụ gia thực phẩm:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không ghi hoặc không đầy đủ thông tin thành phần phụ gia sử dụng trong chế biến sản phẩm 

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Ghi nhãn không đúng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		24

		28TCN 130


3.4.8;3.12.1.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.X.2

		Bảo quản bao bì


a. Không có kho riêng để chứa bao bì

b.Phương pháp bảo quản, vận chuyển không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		25

		28TCN 130


3.11.5.5


3.12.3.2


3.12.4.4


28TCN 156


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.10


PLII Ch.V.3


PLII Ch.IX.2


95/2/EC

		Hoá chất, phụ gia


25.1. Hoá chất, phụ gia:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép, hoặc dùng quá mức cho phép, không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		25.2. Hoá chất tẩy rửa, khử trùng và diệt động vật gây hại

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		26

		28TCN 130


3.1.1; 3.1.3.3


3.2.1; 3.3.2

		Môi trường xung quanh

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Môi trường bên ngoài ảnh hưởng vào nhà máy

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		b. Môi trường xung quanh nhà máy ảnh hưởng vào phân xưởng chế biến

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		27

		28TCN 130


6; 7.1.3,5


7.2; 7.3.1,3


178/2002/EC


Đ.17.1; Đ18.1,2,3


(EC) 852/2004 PLII ChIX.1,2

		Hệ thống cơ sở cung cấp nguyên liệu


27.1. Hồ sơ cung cấp nguyên liệu 

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hồ sơ các đơn vị cung cấp nguyên liệu

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không đầy đủ, không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		27.2. Trang bị bốc dỡ, bảo quản, vận chuyển không hợp vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		178/2002/EC


Đ.18

		27.3. Thủ tục truy xuất, triệu hồi lô hàng


a.Không thiết lập hoặc thiết lập không đầy đủ thủ tục truy xuất xuất nguồn gốc nguyên liệu.

		

		

		

		

		

		

		

		



		28

		28TCN 129


5.1,2,3


5.10


5.12


28TCN 130


3.10


(EC) 852/2004


PLII Ch.V.2


PL.II Ch.XII

		Cơ cấu tổ chức và điều kiện đảm bảo của hệ thống QLCL


28.1. Cơ cấu tổ chức

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có lực lượng đủ năng lực và chuyên trách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không được giao đủ thẩm quyền

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		28.2. Các điều kiện đảm bảo:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ căn cứ pháp lý để triển khai QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có trang thiết bị cần thiết để thực hiện QLCL đầy đủ và phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Cán bộ QLCL không được cập nhật thường xuyên kiến thức về QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		29

		28TCN 130


28TCN 129


28 TCN 138


28TCN 156


(EC) 852/2004 Đ.5


(EC) 853/2004 PLII, M.II; M.III


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Chương trình quản lý chất lượng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc có nhưng không đầy đủ

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không phù hợp với qui định và thực tế

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		30

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 138


28TCN 156


(EC) 852/2004


(EC) 853/2004


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Thực hiện GMP, SSOP và HACCP


a. Bố trí điều hành sản xuất tạo nguy cơ lây nhiễm vào sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng cách các thông số kỹ thuật được qui định trong GMP, SSOP

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Thao tác của công nhân có thể dẫn đến mất an toàn vệ sinh cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Vệ sinh nhà xưởng trang thiết bị không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không duy trì được điều kiện vệ sinh chung

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Thực hiện vệ sinh cá nhân không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Không kiểm soát sức khoẻ công nhân hoặc kiểm soát không đúng chế độ

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		h. Không thực hiện việc giám sát tại CCP hoặc thực hiện không đúng cách

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		i. Không thực hiện đầy đủ và kịp thời hành động sửa chữa khi thông số giám sát bị vi phạm

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		



		31

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 138


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5 2f

		Hoạt động thẩm tra


a. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc thẩm tra hồ sơ giám sát

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không thực hiện hoặc thực hiện không đầy đủ kế hoạch lấy mẫu thẩm tra

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc hiệu chuẩn thiết bị giám sát

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		d. Không thực hiện kế hoạch thẩm tra và điều chỉnh chương trình khi cần

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		32

		28TCN 129


3


4.8


(EC) 852/2004


Đ.5.2.g,


Đ.5.4

		Hồ sơ quản lý chất lượng:


a. Không thiết lập hồ sơ, 

b Hồ sơ không đầy đủ


c. Không đủ độ tin cậy 

d. Khó truy cập

		

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		



		

		

		e. Thời gian lưu trữ không theo đúng qui định

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		Tổng cộng: 32 nhóm chỉ tiêu

		Theo qui định Việt Nam

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		Theo qui định EU

		

		

		

		

		

		

		





		............, ngày
tháng
năm

Đại diện cơ sở được kiểm tra
(Ký tên, đóng dấu)

		............, ngày
tháng
năm
Trưởng đoàn kiểm tra
(Ký tên)





PHỤ LỤC

KẾT QUẢ KIỂM TRA ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM CƠ SỞ SẢN XUẤT THUỶ SẢN KHÔ
(Kèm theo biên bản kiểm tra ngày
tháng
năm 200
)


		I. Tên cơ sở được kiểm tra :

		II. Mã số:



		III. Thời điểm kiểm tra:

		IV. Hình thức kiểm tra:



		V. Kết quả kiểm tra đối với từng nhóm chỉ tiêu:



		Nhóm chỉ tiêu

		Điều khoản tham chiếu

		Chỉ tiêu

		Kết quả đánh giá

		Diễn giải



		

		

		

		Mức đánh giá

		Tổng hợp

		



		

		

		

		Đạt


(Ac)

		Nhẹ


(Mi)

		Nặng


(Ma)

		Nghiêm trọng


(Se)

		Tới hạn


(Cr)

		QĐ


VN

		QĐ


EU

		



		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(6)

		(7)

		(8)

		(9)

		(10)

		(11)



		1

		28TCN 130


3.2.4,5,6


3.3.1


3.3.4.6


3.3.9.4


3.4.1.4


3.12.1.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch I.2,3,


8; ChIX.8; Ch V.1.d

		Bố trí mặt bằng nhà xưởng, trang thiết bị:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có khả năng hiện thực lây nhiễm cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Không thuận lợi cho việc chế biến và làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		2

		28TCN 130


3.3.3


3.3.4.1.a


3.3.8.1


3.12.2


28 TCN 139


4.1.2


4.1.3.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.a

		1.2. Phân xưởng chế biến và các khu vực phụ trợ


1.2.1. Nền:


* Khu vực sản xuất ướt

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bị thấm nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không nhẵn, không phẳng, không có độ dốc thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Nơi tiếp giáp giữa tường và nền không có độ cong.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		* Khu vực sản xuất khô


a. Bị thấm nước, khó làm vệ sinh. 

b. Không bảo trì tốt.

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		3

		28TCN 130


3.3.5


3.3.7.7


3.12.2


28TCN 139:


4.1.3.1.a


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.b

		1.2.2. Tường:


* Khu vực sản xuất ướt


a. Không kín, bị thấm nước

b. Màu tối


c. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Mặt trên của vách lửng không có độ nghiêng

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		* Khu vực sản xuất khô


a. Không có tường bao phù hợp

b. Khó làm vệ sinh


c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		4

		28TCN 130


3.2.3


3.3.6


3.12.2


28TCN 139:


4.1.3.1.a


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.c

		1.2.3. Trần, mái che:

a. Khó làm vệ sinh

 b. Không kín


c. Màu tối


d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		5

		28TCN 130


3.3.7


3.4.4.2


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d,


1.e

		1.2.4. Cửa:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bằng vật liệu không bền, bị thấm nước

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không kín

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Gờ cửa sổ không có độ nghiêng 

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt.

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d,


1.e

		f. Cửa các phòng vệ sinh mở thông trực tiếp vào các phòng xử lý thực phẩm.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Các cửa mở thông ra bên ngoài không trang bị các lưới chắn côn trùng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		6

		28TCN 130


3.3.9.1,2,3


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


28 TCN 139


4.1.3


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		1.2.5. Thông gió và sự ngưng tụ hơi nước:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có ngưng tụ hơi nước trong phân xưởng (khu vực sản xuất ướt)

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Có mùi hôi, hơi nước bão hoà, khói trong phân xưởng.

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		a. Không có hệ thống thông gió cho khu vực vệ sinh




		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Hệ thống thông gió thiết kế không phù hợp hoặc khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		7

		28TCN 130:


3.3.10


3.4.1.5


3.11.3.2.®


3.11.4.1.c


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I 7

		1.2.6. Hệ thống chiếu sáng:


a. Thiếu sáng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không có chụp đèn ở những nơi cần thiết

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		8

		28TCN 130


3.11.1,2


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.4

		1.2.7. Phương tiện rửa và khử trùng cho công nhân

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ số lượng


b. Dùng vòi nước vận hành bằng tay

 c. Không có xà phòng nước


d. Dụng cụ làm khô tay không phù hợp

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không có phương tiện làm sạch bụi từ BHLĐ công nhân ở khu vực sản phẩm có độ rủi ro cao

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Bồn chlorine nhúng ủng trước khi vào phân xưởng không phù hợp (khu vực sản xuất ướt) 

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		g. Vị trí lắp đặt không phù hợp

h. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		9

		28TCN 130:


3.11.5.1,2,3,4


3.11.6;


3.4.4.2;


3.7.1


3.12.4.4


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II. 2

		1.2.8. Phương tiện và các chất làm vệ sinh, khử trùng nhà xưởng, trang thiết bị, dụng cụ chế biến:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Phương tiện làm vệ sinh không đầy đủ, không chuyên dùng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Chất làm vệ sinh và khử trùng không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Vật liệu và cấu trúc không thích hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		10

		28TCN 130 :


3.4.1


3.4.2.1


3.4.3,4


3.8


3.12.2


28 TCN 139:


4.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f


PL.II Ch.V.1.b;c

		2. Trang thiết bị, dụng cụ chế biến:


2.1. Các bề mặt tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm (Thớt, dao, thùng chứa, thau, rổ, mặt bàn...) khu vực sản xuất uớt.

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Cấu trúc, các mối nối, bề mặt không nhẵn, không kín, khó làm vệ sinh.

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		11

		28 TCN 139


4.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f


PL.II Ch.V.1.b;c

		2.2. Các bề mặt tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm khu vực sản xuất khô


2.2.1. Thiết bị, dụng cụ

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Các mối nối, bề mặt không nhẵn khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		2.2.2. Giàn phơi

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu giàn phơi không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Giàn phơi đặt cách mặt đất không phù hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		12

		28TCN 130:


3.4.1,3,4


3.4.4.2


3.8; 3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f

		2.3. Các bề mặt không tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm (chân bàn, giá đỡ, bệ máy...)

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp, khó làm vệ sinh

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không bảo trì tốt

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130 :


3.4.2.2


3.9.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VI

		3. Xử lý chất thải


3.1. Phế liệu (chất thải rắn)


3.1.1. Dụng cụ thu gom phế liệu trong phân xưởn

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu và cấu trúc không thích hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng cho phế liệu, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		3.1.2. Phương tiện chuyển phế liệu ra ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín nước, không có nắp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng cho phế liệu, dễ gây nhầm lẫn với dụng cụ chứa sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Cấu trúc không thích hợp, khó làm vệ sinh.

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		3.1.3. Thùng, nhà chứa phế liệu ngoài phân xưởng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không kín, vật liệu không thích hợp, khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không chuyên dùng

		

		[ ]

		[ ]
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		28TCN 130


3.3.4.1.b


3.3.4.2,3,4,5


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.8


PLII Ch.IX.7

		3.2. Hệ thống thoát nước thải


a. Không đủ khả năng thoát nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có hố ga hoặc hố ga không đúng cách.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Thấm, không nhẵn, không phẳng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Hệ thống thoát nước trong khu chế biến nối thông với hệ thống thoát nước khu vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		e. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		15

		28TCN 130:


2.11


3.1.3.1


3.5


3.7


1329/2002/ BYT/Q§


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.1,2,3


(EC) 853/2004


Đ3.2

		4. Hệ thống cấp nước, hơi nước và khí nén:


4.1. Nước dùng trong chế biến

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc không cập nhật sơ đồ hệ thống cấp nước

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không an toàn vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Không có biện pháp, phương tiện chống chảy ngược hệ thống đường ống

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Không đủ để sử dụng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		4.2. Kiểm soát chất lượng nước

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc thực hiện không đúng kế hoạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		16

		28TCN 130:


3.4.4.1


3.4.6


3.6


1329/2002/ BYT/Q§


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.4


98/83/EC

		4.4. Nước đá:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Nguồn nước không an toàn vệ sinh

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sản xuất, bảo quản, vận chuyển không hợp vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Kiểm soát chất lượng nước đá không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		17

		28TCN 130:


3.8


(EC) 852/2004


PLII Ch.VII.5

		4.5. Hệ thống cung cấp hơi nước và khí nén:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Hệ thống cung cấp khí không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		18

		28TCN 130:


3.2.3


3.3.7.1,2,5


3.12.3.1


3.12.1.6


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.2.c


PLII ChII.1.d


PLII ChVI.3


PL.II Ch.IX.4

		5. Ngăn chặn và tiêu diệt động vật gây hại:


5.1. Ngăn chặn:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại trong phân xưởng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại ngoài phân xưởng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không có biện pháp ngăn chặn động vật gây hại

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		5.2. Tiêu diệt:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc kế hoạch không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không hiệu quả

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		19

		28TCN 130:


3.11.4


3.12.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.3,6

		6.Vệ sinh công nhân:


6.1. Khu vực vệ sinh công nhân 

a. Không đủ lượng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Trang thiết bị và bố trí không thích hợp (bố trí các phòng, thiết bị, xả nước, giấy vệ sinh...)

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Vị trí khu vực vệ sinh không thích hợp

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		20

		28TCN 130


3.11.3


3.13.2


28TCN 139:


4.4


(EC) 852/2004


PLII ChI.9

PL.II Ch.VIII.1

		6.2. Trang bị bảo hộ lao động


a. Không đủ số lượng hoặc chủng loại

b. Tổ chức giặt BHLĐ không phù hợp

c. Bảo hộ lao động rách, bẩn


6.3. Phòng thay BHLĐ


a. Không có phòng thay BHLĐ

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không phân biệt phòng thay BHLĐ cho công nhân làm việc tại các khu vực có độ rủi ro khác nhau

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Bố trí, vị trí không thích hợp 

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		21

		28TCN 130 :


3.4.5


5.4.25.5


7.1


7.3.2


28 TCN 139


5.2


(EC) 852/2004


PLII


ChIV.3,5,7


PL.II Ch.IX 5


(EC) 853/2004


PL.III M.VIII


Ch.III.B PLIII MVIII


ChVII.2


PLIII MVIII ChVIII.1,2

		8. Kho bảo quản và phương tiện vận chuyển:


8.1. Kho lạnh

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không duy trì ở nhiệt độ thích hợp 

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có nhiệt kế

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Không có biểu đồ nhiệt độ hoặc theo dõi không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Đầu cảm nhiệt đặt sai vị trí

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Phương pháp bảo quản và chế độ vệ sinh không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		8.2. Kho bảo quản thành phẩm khô Phương pháp bảo quản và chế độ vệ sinh không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		8.3. Phương tiện vận chuyển không đảm bảo vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PLII ChV.2

		8.1.b*. Không có nhiệt kế tự ghi

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		22

		28TCN 130:


3.1.3.2

		9. Nguồn điện dự phòng: Không có hoặc có nhưng không đảm bảo

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		23

		28TCN 130


5.4;


6.2


(EC) 178/2002


Đ.18.3


(EC) 853/2004


PLII, M.I


(EC) 853/2004


PLIII M.VIII


ChVI.1


PL.II


Ch.X.1,3,4


2000/13/EC

		10. Bao gói, ghi nhãn sản phẩm


10.1. Bao gói

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có khu vực bao gói riêng cho hàng ăn liền

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Vật liệu bao gói không phù hợp

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		10.2. Ghi nhãn không đầy đủ thông tin

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 853/2004


PLII, M.I


2000/13/EC


95/2/EC

		* Ghi nhãn thông tin phụ gia thực phẩm:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không ghi hoặc không đầy đủ thông tin thành phần phụ gia sử dụng trong chế biến sản phẩm

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Ghi nhãn không đúng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		24

		28TCN 130


3.4.8


3.12.1.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.X.2

		11. Bảo quản, vận chuyển bao bì

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kho riêng để chứa bao bì

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Phương pháp bảo quản, vận chuyển không phù hợp.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		25

		28TCN 130


3.11.5.5


3.12.3.2


3.12.4.4


28TCN 156


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.10


PLII Ch.V.3


PLII Ch.IX.2


95/2/EC

		12. Hoá chất, phụ gia


12.1. Hoá chất, phụ gia dùng cho chế biến:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc vượt quá giới hạn cho phép, hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		12.2. Hoá chất tẩy rửa, khử trùng và diệt động vật gây hại

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không được phép hoặc không rõ nguồn gốc

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		26

		28TCN 130


3.1.1

3.1.3.3


3.2.1


3.3.2


28TCN 139


4.1.3.2

		14. Môi trường xung quanh

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Môi trường bên ngoài ảnh hưởng vào nhà máy

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Môi trường xung quanh nhà máy ảnh hưởng vào phân xưởng chế biến

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		27

		28TCN 130


6; 7.1.3,5


7.2; 7.3.1,3


178/2002/EC Đ.17.1; Đ18.1,2,3


(EC) 852/2004


PLII ChIX.1,2

		15. Hệ thống cơ sở cung cấp nguyên liệu:


15.1. Hồ sơ nguyên liệu

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hồ sơ kiểm soát điều kiện ATVS các đơn vị cung cấp NL

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b.Không đầy đủ, không đủ độ tin cậy

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		15.2. Trang bị bốc dỡ, bảo quản, vận chuyển không hợp vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		15.3. Thủ tục truy xuất, triệu hồi lô hàng

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không thiết lập hoặc thiết lập không đầy đủ thủ tục truy xuất xuất nguồn gốc nguyên liệu.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		28

		28TCN 129


5.1,2,3


5.10


5.12


28TCN 130


3.10


(EC) 852/2004


PLII Ch.V.2


PL.II Ch.XII

		16. Cơ cấu tổ chức và các điều kiện đảm bảo của hệ thống QLCL


16.1. Cơ cấu tổ chức

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có lực lượng đủ năng lực và chuyên trách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không được giao đủ thẩm quyền

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		16.2. Các điều kiện đảm bảo:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ căn cứ pháp lý để triển khai hệ thống QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có trang thiết bị cần thiết để thực hiện QLCL đầy đủ và phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Cán bộ QLCL không được cập nhật thường xuyên kiến thức về QLCL

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		29

		28TCN 130


28TCN 129


28TCN 156(EC) 852/2004


Đ.5


(EC) 853/2004


PLII, M.II; M.III


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		16.3. Xây dựng chương trình quản lý chất lượng.

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có


b. Không đầy đủ

		

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Không phù hợp với qui định và thực tế .

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		30

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 156


(EC) 852/2004


(EC) 853/2004


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		16.4. Thực hiện chương trình GMP, SSOP và kế hoạch HACCP

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bố trí điều hành sản xuất tạo nguy cơ lây nhiễm vào sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng cách các thông số kỹ thuật được quy định trong GMP, SSOP

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Thao tác của công nhân có thể dẫn đến mất an toàn vệ sinh cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d. Vệ sinh nhà xưởng trang thiết bị không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không duy trì được điều kiện vệ sinh chung

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		f. Thực hiện vệ sinh của cá nhân không đúng cách.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Không kiểm soát sức khỏe công nhân hoặc kiểm soát không đúng chế độ

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		h. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc giám sát tại điểm kiểm soát tới hạn.

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		i. Không thực hiện đầy đủ và kịp thời hành động sửa chữa khi thông số giám sát bị vi phạm.

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		31

		28 TCN 129


28TCN 130


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5 2f

		16.5. Hoạt động thẩm tra

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc thẩm tra hồ sơ giám sát.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không thực hiện hoặc thực hiện không đầy đủ kế hoạch lấy mẫu thẩm tra.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Hiệu chuẩn thiết bị giám sát:


c.1. Không thực hiện


c.2. Thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		



		

		

		d. Không thực hiện theo kế hoạch thẩm tra và điều chỉnh chương trình khi cần thiết.

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		32

		28TCN 129


3


4.8


(EC) 852/2004


Đ.5.2.g,


Đ.5.4

		16.6. Hồ sơ:


a. Không thiết lập hồ sơ


b. Không đầy đủ


c. Không đủ độ tin cậy 

d. Khó truy cập.

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		



		

		

		e. Thời gian lưu trữ không theo đúng qui định

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		Tổng cộng: 
32 nhóm chỉ tiêu

		Theo qui định Việt Nam

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		Theo qui định EU

		

		

		

		

		

		

		

		





		............, ngày
tháng
năm

Đại diện cơ sở được kiểm tra
(Ký tên, đóng dấu)

		............, ngày
tháng
năm
Trưởng đoàn kiểm tra
(Ký tên)





PHỤ LỤC

KẾT QUẢ KIỂM TRA ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM CƠ SỞ SẢN XUẤT NƯỚC MẮM

(Kèm theo biên bản kiểm tra ngày……../……../200.. )


		I Tên cơ sở được kiểm tra

		II Mã số



		III Thời điểm kiểm tra

		IV Hình thức kiểm tra



		V Kết quả kiểm tra đối với từng nhóm chỉ tiêu



		Nhóm chỉ tiêu

		Điều khoản tham chiếu

		CHỈ TIÊU

		KẾT QUẢ ĐÁNH GIÁ

		DIỄN GIẢI



		

		

		

		Mức đánh giá

		Tổng hợp

		



		

		

		

		Đạt


(Ac)

		Nhẹ


(Mi)

		Nặng


(Ma)

		Nghiêm trọng


(Se)

		Tới hạn


(Cr)

		QĐ VN

		QĐ EU

		



		(1)

		(2)

		(3)

		(4)

		(5)

		(6)

		(7)

		(8)

		(9)

		(10)

		(11)



		1

		28TCN 175


3.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch I.2,3, 8; ChIX.8; ChV.1.d

		Bố trí mặt bằng nhà xưởng và trang thiết bị

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không hạn chế tới mức thấp nhất khả năng lây nhiễm vào sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không thuận lợi cho chế biến và làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		2

		28TCN 175


3.2.4 c


3.2.7


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.a

		Phân xưởng chế biến và các khu vực phụ trợ:


 Nền:


* Khu vực chế biến trong nhà, kho chứa, khu phụ trợ


a. Vật liệu không bền, bị thấm nước 

b. Không nhẵn, không phẳng


c. Không bảo trì tốt


* Khu vực chế biến ngoài trời, hành lang vận chuyển


a. Không cứng, bị đọng nước, khó làm vệ sinh


b. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]




		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		3

		28TCN 175


3.2.4 b 3.2.7


5.1.7


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.b

		Tường, vách lửng (Khu vực đóng gói, các kho chứa, khu phụ trợ):

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu không phù hợp


b. Không kín , bị thấm  nước


c. Vách lững không có độ nghiêng 

d. Khó làm vệ sinh


e. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		4

		28TCN 175


3.2.4 a


3.2.7


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.c

		Trần, mái che, tấm đậy:


a. Vật liệu không phù hợp, kết cấu khó làm vệ sinh 

b. Không kín


c. Trần khu vực bao gói, các kho chứa tối màu.


d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		5

		28TCN 175


5.1.7


(EC) 852/2004


PL.II ChII 1.d, 1.e

		Cửa, cửa sổ phòng bao gói, kho cần thiết:


a. Vật liệu không phù hợp 

b. Không kín


c. Giờ cửa sổ không có độ nghiêng 

c. Khó làm vệ sinh


d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		6

		28 TCN 175: 2000


3.2.6;  3.2.7


4.2.5

		Thông gió, ngưng tụ hơi nước:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Có hơi nước bão hoà, mùi hôi khói trong khu vực gia nhiệt

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không thoáng có mùi hôi trong khu vực kho chứa, bao giói, khu phụ trợ

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.5. 6

		a. Không có hệ thống thông gió cho khu vực vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Hệ thống thông gió thiết kế không phù hợp hoặc khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		7

		28TCN 130:


3.3.10


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I 7

		Hệ thống chiếu sáng:


a. Thiếu sáng

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Thiếu sáng, không có chụp đèn ở khu vực bao gói pha đấu sản phẩm.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Khó làm vệ sinh 

d. Không bảo trì tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		8

		28TCN 175


5.4.3


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.4

		Phương tiện rửa và khử trùng cho công nhân:


a. Tại lối vào phòng đón gói , nhà vệ sinh


a1. Không có có hoặc có nhưng không đủ số lượng 

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		a2. Có nhưng không phù hợp (Vòi nước không vận hành bằng tay, xà phòng nước, dụng cụ làm khô)

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Tại các khu vực khác


b1. Không đủ số lượng

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b2. Có nhưng không phù hợp (Vòi nước, xà phòng nước, dụng cụ làm khô)

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Vị trí không phù hợp

d. Bảo trì không tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		

		



		9

		28TCN 175


5.2.6


5.2.7


5.3.3


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II. 2

		Phương tiện và tác nhân làm vệ sinh, khử trùng nhà xưởng, thiết bị, dụng cụ:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đầy đủ, không chuyên dùng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b, Tác nhân làm vệ sinh khử trùng không phù hợp. 

c. Vật liệu và cấu trúc không thích hợp

		

		[ ]

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		10

		28TCN 175


3.6


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f


PL.II Ch.V.1.b;c

		Trang thiết bị, dụng cụ chế biến:


Bề mặt tiếp xúc sản phẩm ( Dụng cụ chứa, lọc, ống dẫn, bơm vận chuyển, đánh khấy...): 

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Vật liệu không phù hợp

b. Cấu trúc bề mặt, mối ghép khó làm vệ sinh 

c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

[ ]

		[ ]

		

		

		



		11

		28TCN 175


3.6.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.II.1.f

		Bề mặt không tiếp xúc sản phẩm ( Giá đỡ, kệ, giàn phơi chai...):

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Cấu trúc và vật liệu không phù hợp

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Bề mặt, mối ghép không nhẵn khó làm vệ sinh 

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		12

		28TCN 175


5.1.4


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VI

		Xử lý chất thải:


1.Hệ thống thu gom chất thải rắn:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không đủ, không chuyên dùng

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không kín nước, không có nắp, cấu trúc khó làm vệ sinh

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Nơi chứa phế liệu riêng không phù hợp (nếu có)

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d Không bảo trì tốt

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		13

		28TCN 175


3.4


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.8

		2. Hệ thống thu gom chất thải lỏng:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc không đủ khả năng thoát hết nước thải

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Hố ga không phù hợp

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c. Cấu trúc khó làm vệ sinh

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		d. Không bảo trì tốt

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		14

		28TCN 175


3.3


(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.1,2,3


(EC) 853/2004


Đ3.2

		Nước chế biến:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không an toàn vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không đủ nước để sử dụng

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c..Không thực hiện  thực hiện lấy mẫu nước kiểm tra chất lượng nước theo quy định.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		91/493/EEC III.I.7


98/83/EC

		Kiểm soát chất lượng nước:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hoặc không cập nhật sơ đồ hệ thống cung cấp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không có kế hoạch kiểm soát hoặc kế hoạch không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c.Thực hiện  không đúng kế hoạch kiểm soát hoặc thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		(EC) 852/2004


PL.II Ch.VII.1,2,3


98/83/EC A,B

		14.1.a*. Không an toàn vệ sinh

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		14.2.a*. Không có kế hoạch hoặc thực hiện không đúng kế hoạch

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		14.2.b*. Thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		15

		28TCN 175


4.2.4


5.1.7


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.2.c 

PLII ChII.1.d 

PLII ChVI.3


PL.II Ch.IX.4

		Ngăn chặn, tiêu diệt động vật gây hại :

Ngăn chặn:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có biện pháp ngăn chặn

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại trong phòng bao gói, kho chứa bán thành phẩm, phụ gia

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Có nơi ẩn náu của động vật gây hại ở các khu vực khác

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		Tiêu diệt

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kế hoạch hoặc kế hoạch kiểm soát ĐVGH không phù hợp

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện không hiệu quả

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		16

		28TCN 175


3.5.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.3,6

		Vệ sinh công nhân:


Nhà vệ sinh công nhân:


a. Không có


b. Không đủ lượng, cấu trúc không thích hợp 

c. Vị trí không thích hơp


d. Bảo trì không tốt

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		

		



		17

		28TCN 175


3.5.1


5.4.1


5.4.2


(EC) 852/2004


PLII ChI.9


PL.II Ch.VIII.

		Trang bị bảo hộ lao động:


a. Không đủ lượng và chủng loại


b. Quản lý sử dụng không hợp vệ sinh 

c. Bảo hộ rách bẩn.


Phòng thay bảo hộ:


a. Không có phòng thay bảo hộ cho công nhân

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]


[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Không phân biệt phòng thay BHLĐ cho CN làm việc tại các khu vực có độ rủi ro khác nhau.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Bố trí, vị trí không thích hơp.

		

		[ ]

		

		

		

		

		

		



		18

		28TCN 175


5.2.5


(EC) 853/2004


PLII, M.I


2000/13/EC

		Bao gói, ghi nhãn sản phẩm


a.  Không có phòng bao gói riêng biệt 

b. Vật liệu chứa đựng không phù hợp 

c. Ghi nhãn không đúng quy định

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		(EC) 853/2004


PLII, M.I


2000/13/EC


95/2/EC

		* Ghi nhãn thông tin phụ gia thực phẩm:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không ghi hoặc không đầy đủ thông tin thành phần phụ gia sử dụng trong chế biến sản phẩm

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		b. Ghi nhãn không đúng

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		19

		28TCN 175


3.2.3


3.4.8


(EC) 852/2004


PL.II Ch.X.2


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.10


PLII Ch.V.3


PLII Ch.IX.2

		Kho chứa và phương tiện vận chuyển:


1 Kho chứa sản phẩm, kho bao bì hoá chất, phụ gia:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có kho chứa bao bì, hoá chất, phụ gia , kho chứa sản phẩn riêng

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Phương pháp bảo quản bao bì và chế độ vệ sinh không phù hợp.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		2 Phương tiện vận chuyển nguyên phụ liệu, thành phẩm:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a*. Phương tiện vận chuyển không đảm bảo vệ sinh

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		20

		28TCN 175


3.1

		Môi trường xung quanh:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Môi trường bên ngoài ảnh hưởng vào nhà máy 

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Môi trường xung quanh nhà máy ảnh hưởng vào phân xưởng chế biến

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		21

		28TCN 175


4.1.3


178/2002/EC


Đ.17.1; Đ18.1,2,3


(EC) 852/2004


PLII ChIX.1,2

		Hệ thống cung cấp nguyên liệu, muối

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có hồ sơ về cơ sở cung cấp độ tin cậy.

		

		

		

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Hồ sơ không đầy đủ, không phù hợp hoặc không đủ 

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		c.Trang bị vân chuyển, bốc dỡ và bảo quản không hợp vệ sinh

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		178/2002/EC


Đ.18

		d. Thủ tục truy xuất, triệu hồi lô hàng Không thiết lập hoặc thiết lập không đầy đủ thủ tục truy xuất xuất nguồn gốc nguyên liệu.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		22

		28TCN175


5.3


28TCN 156


(EC) 852/2004


PL.II Ch.I.10


PLII Ch.V.3


PLII Ch.IX.2


95/2/EC

		Hóa chất, men, phụ gia và phẩm mầu


1. Dùng trong chế biến


a. Không được phép, không rõ nguồn gốc 

b. Vượt quá mức quy định


c. Sử dụng, bảo quản không đúng cách


2 Hoá chất tẩy rửa, khử trùng và tiêu diệt ĐVGH


a. Không được phép, không rõ nguồn gốc 

b. Sử dụng, bảo quản không đúng cách

		

		

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		



		23

		28TCN 129


5.1,2,3


5.10


5.12


28TCN 175


4.2.1


4.2.2


4.2.3


(EC) 852/2004


PLII Ch.V.2


PL.II Ch.XII

		Cơ cấu tổ chức:


a. Không có tổ chức chuyên trách có năng lực

b.Không được giao đủ thẩm quyền

		

		

		[ ]

		[ ]

[ ]

		

		

		

		



		

		

		c. Cán bộ quản lý Chất lượng không được đào tạo về ATVS

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		Các điều kiện đảm bảo:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không có đủ hồ sơ căn cứ pháp lý để triển khai hệ thống quản lý

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		

		

		b. Không có trang thiết bị, dụng cụ để thực hiện kiểm tra, giám sát thông số cần thiết.

		

		

		[ ]

		

		

		

		

		



		24

		28TCN 175


4.2.1; 4.2.2


4.2.3


28TCN 129


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5


(EC) 853/2004


PLII, M.II; M.III


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Xây dựng chương trình quản lý chất lượng:


a. Không có


b. Không đầy đủ


c. Không phù hợp với quy định và thực tế

		

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		25

		28 TCN 129


28TCN 175


5.1


5.2


5.4.3


5.4.4


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5


(EC) 853/2004


PLII, M.II; M.III


2073/2005/EC


2074/2005/EC

		Thực hiện chương trình quản lý chất lượng:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Bố trí điều hành sản xuất tạo nguy cơ lây nhiễm vào sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thao tác của công nhân có thể dẫn đến mất an toàn vệ sinh cho sản phẩm

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		c.. Không kiểm soát hoặc kiểm soát không đúng cách  thông số kỹ thuật quy định trong GMP, SSOP

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		d.Vệ sinh nhà xưởng, thiết bị, dụng cụ không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		e. Không duy trì được điều kiện vệ sinh chung f.Thực hiện vệ sinh cá nhân không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		g. Không kiểm soát sức khoẻ công nhân hoặc kiểm soát không đúng chế độ

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		h. Thực hiện việc giám sát tại CCP

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		h1. Không thực hiện

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		h2. Thực hiện không đúng cách

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		i. Thực hiện hành động sửa chữa khi các thông số giám sát bị vi phạm 

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		i1. Không thực hiện

		

		

		

		

		[ ]

		

		

		



		

		

		i2. Thực hiện không đầy đủ và kịp thời

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		26

		28 TCN 129


28TCN 175


4.2.1,4.2.2,4.2.3


28TCN 156


(EC) 852/2004


Đ.5 2f

		Hoạt động thẩm tra:

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		

		a. Không thực hiện hoặc thực hiện không đúng cách việc thẩm tra hồ sơ giám sát.

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		

		



		

		

		b. Thực hiện kế hoạch lấy mẫu thẩm tra.

b1. Không thực hiện


b2. Thực hiện không đầy đủ

		

		

		[ ]

		[ ]


[ ]

		[ ]

		

		

		



		

		

		c. Không thực hiện theo kế hoạch thẩm tra và điều chỉnh chương trình khi cần thiết.

		

		

		

		[ ]

		[ ]

		

		

		



		27

		28TCN175


6


28TCN 129


3


4.8


(EC) 852/2004


Đ.5.2.g,


Đ.5.4

		Hồ sơ :


a. Không thiết lập hồ sơ

b. Hồ sơ không đầy đủ 

c. Không đủ độ tin cậy


d. Khó truy cập


e. Thời gian lưu trữ không đúng qui định

		

		[ ]


[ ]

		[ ]


[ ]


[ ]

		[ ]

		[ ]


[ ]

		

		

		



		TỔNG CỘNG
27 Nhóm chỉ tiêu

		THEO QUI ĐINH VIỆT NAM

		

		

		

		

		

		

		

		



		

		THEO QUI ĐỊNH EU

		

		

		

		

		

		

		

		





		............, ngày
tháng
năm

ĐẠI DIỆN CƠ SỞ ĐƯỢC KIỂM TRA
(Ký tên, đóng dấu)

		............, ngày
tháng
năm
TRƯỞNG ĐOÀN KIỂM TRA
(Ký tên)






















































