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	Kính gửi:
	- Các doanh nghiệp CB cá tra, basa xuất khẩu;
- Các Trung tâm Chất lượng nông lâm thủy sản vùng 1-6.


 

Ngày 26/02/2010, Bộ Nông nghiệp và Phát triển nông thôn đã ban hành Thông tư số 09/2010/TT-BNNPTNT ban hành các yêu cầu đảm bảo chất lượng, vệ sinh an toàn thực phẩm trong chế biến sản phẩm sản phẩm cá tra, basa xuất khẩu (gọi tắt là Thông tư 09). Thông tư này sẽ chính thức có hiệu lực thi hành kể từ ngày 12/4/2010.

Cục Quản lý Chất lượng Nông lâm sản và Thủy sản hướng dẫn các đơn vị thực hiện một số nội dung như sau:

1. Các doanh nghiệp chế biến cá tra, basa xuất khẩu:
1.1. Thực hiện đăng ký kiểm tra, chứng nhận đối với các lô hàng cá tra, basa của doanh nghiệp tại Trung tâm Chất lượng Nông lâm thủy sản vùng 1-6 thuộc Cục trước khi xuất khẩu vào các thị trường theo đúng trình tự, thủ tục quy định tại Quy chế ban hành kèm theo Quyết định số 118/2008/QĐ-BNN ngày 11/12/2008 (gọi tắt là Quy chế 118) và Thông tư số 78/2009/TT-BNNPTNT ngày 10/12/2009 của Bộ Nông nghiệp và Phát triển nông thôn (gọi tắt là Thông tư 78)

1.2. Rà soát Chương trình quản lý chất lượng theo HACCP của doanh nghiệp để điều chỉnh biện pháp kiểm soát chất lượng, vệ sinh an toàn thực phẩm trong toàn bộ quá trình sản xuất từ khâu tiếp nhận nguyên liệu, chế biến, bảo quản và trước khi xuất khẩu đảm bảo tuân thủ các quy định nêu tại Khoản 1, 2; Điểm a, b Khoản 3 Điều 2 Thông tư 09.

1.3. Nhằm tạo điều kiện thuận lợi cho các doanh nghiệp khi thực hiện thủ tục hải quan xuất khẩu lô hàng cá tra, basa, Cục cũng đã có văn bản gửi Tổng Cục Hải quan và Cục Hải quan các tỉnh/thành phố làm rõ quy định tại Khoản 1, Điểu 2; Điểm c, Khoản 3, Điều 2 Thông tư 09 (xem văn bản gửi kèm).

2. Các Trung tâm Chất lượng Nông lâm thủy sản vùng 1-6:
2.1. Huy động tối đa nguồn lực cán bộ, phòng kiểm nghiệm để triển khai việc kiểm tra, chứng nhận lô hàng cá tra, basa theo quy định của Thông tư 09, trong đó lưu ý:

a. Tần suất lấy mẫu kiểm nghiệm (theo đúng Thông tư 78):

	Doanh nghiệp
	Xếp loại A
	Xếp loại B
	Xếp loại C
	Doanh nghiệp đủ điều kiện kiểm tra giảm theo Quy chế 118

	Tần suất lấy mẫu kiểm nghiệm
	1/3 lô hàng
	1/2 lô hàng
	Từng lô hàng
	1/5 lô hàng


Lưu ý: Riêng đối lô hàng cá tra, basa xuất khẩu vào thị trường Nhật Bản thực hiện lấy mẫu kiểm nghiệm chỉ tiêu Trifluralin quy định tại Quyết định 733/QĐ-BNN-QLCL và công văn hướng dẫn thực hiện số 538/QLCL-CL1 ngày 02/4/2010 của Cục, tần suất lấy mẫu kiểm nghiệm các chỉ tiêu khác theo quy định tại bảng nêu trên.

b. Chỉ tiêu chỉ định phân tích:

- Lô hàng xuất khẩu vào các thị trường có yêu cầu chứng nhận bởi Cục: áp dụng Phụ lục 2, 3 của Quyết định 3535/QĐ-BNN-QLCL ngày 10/12/2009.

- Lô hàng xuất khẩu vào các thị trường khác nêu trên:

+ Các Trung tâm vùng chủ động nghiên cứu và hướng dẫn doanh nghiệp áp dụng quy định của nước nhập khẩu để chỉ định chỉ tiêu kiểm nghiệm đối với lô hàng (tham khảo danh mục các quy định của một số thị trường nhập khẩu được Cục tổng hợp tại phụ lục gửi kèm).

+ Trong trường hợp chưa có quy định của nước nhập khẩu, Trung tâm vùng thống nhất với doanh nghiệp về chỉ tiêu căn cứ theo quy định của Việt Nam. Tuy nhiên, việc chỉ định chỉ tiêu trên cơ sở đánh giá rủi ro về an toàn thực phẩm của sản phẩm và lịch sử đảm bảo chất lượng của doanh nghiệp.

c. Mẫu giấy chứng nhận:

- Đối với các lô hàng xuất khẩu vào các thị trường có yêu cầu chứng nhận bởi Cục: Tiếp tục sử dụng mẫu giấy chứng nhận cho các lô hàng xuất khẩu vào các thị trường đã có quy định (EU+3, Hàn Quốc, Trung Quốc, Liên Bang Nga…). Để tạo điều kiện cho doanh nghiệp khi thực hiện thủ tục hải quan trong khi chờ cấp giấy chứng thư vệ sinh (health certificate), các Trung tâm vùng có thể giấy chứng nhận theo mẫu 2a, 2b ban hành kèm theo Quy chế 118.

- Đối với các lô hàng xuất khẩu vào các thị trường khác: theo mẫu tại Phụ lục 2a hoặc 2b. Ngoài ra tùy theo yêu cầu của doanh nghiệp, các Trung tâm vùng có thể cấp các giấy chứng nhận khác theo quy định tại Quy chế 118.

d. Cấp giấy chứng nhận:

- Thực hiện cấp giấy chứng nhận cho doanh nghiệp ngay sau khi kết thúc kiểm tra hồ sơ, ngoại quan đối với các lô hàng cá tra, basa không thuộc đối tượng phải lấy mẫu kiểm nghiệm theo Thông tư 78.

- Chịu trách nhiệm trước Bộ, Cục về những phản ánh của doanh nghiệp liên quan đến việc chậm chễ trong công tác kiểm tra, cấp giấy chứng nhận gây cản trở hoạt động xuất khẩu.

2.2. Phối hợp chặt chẽ với các Trung tâm vùng trong hệ thống khi thực hiện kiểm tra, chứng nhận lô hàng của doanh nghiệp ở địa bàn khác đảm bảo thực hiện đúng quy định về kiểm tra, lấy mẫu kiểm nghiệm lô hàng thủy sản.

2.3. Chủ động làm việc với Hải quan các địa phương trên địa bàn để kịp thời tháo gỡ những khó khăn, vướng mắc của doanh nghiệp trong quá trình triển khai thực hiện Thông tư 09 và Quyết định 733/QĐ-BNN-QLCL.

Trong quá trình triển khai thực hiện nếu có khó khăn vướng mắc, các đơn vị báo cáo về Cục để được hướng dẫn.

 

	 
Nơi nhận:
- Như trên;
- TT Lương Lê Phương (để b/c);
- Các PCT (để biết);
- Cơ quan QLCL NLTS Trung bộ, Nam bộ;
- VASEP;
- Thanh tra Cục;
- Phòng QLKN, KHTH;
- Lưu VT, CL1.
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