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t i ª u  c h u È n  v i Ö t  n a m                                Tcvn 5109 : 2002 
       

              So¸t xÐt lÇn 1 

T«m biÓn hoÆc t«m n−íc ngät ®«ng l¹nh nhanh 

Quick frozen shrimps or prawns 

 

1   Ph¹m vi ¸p dông 

Tiªu chuÈn nµy ¸p dông cho t«m biÓn hoÆc t«m n−íc ngät nguyªn vá hoÆc ®· bãc vá, d¹ng nguyªn 

liÖu hoÆc ®· s¬ chÕ hoÆc ®· xö lý nhiÖt ®−îc lµm ®«ng l¹nh nhanh. 

2   M« t¶ 

2.1    X¸c ®Þnh s¶n phÈm  

2.1.1   T«m ®«ng l¹nh nhanh chÕ biÕn ®−îc tõ c¸c loµi cña c¸c hä sau: 

a)   Penaeidae 

b)   Pandalidae 

c)   Crangonidae 

d)   Palaemonidae 

2.1.2   Mçi gãi kh«ng ®−îc chøa lÉn c¸c gièng t«m kh¸c nhau nh−ng cã thÓ chøa lÉn c¸c loµi cã c¸c 

®Æc tÝnh vÒ c¶m quan gièng nhau cña cïng mét gièng. 

2.2   X¸c ®Þnh qu¸ tr×nh 

N−íc dïng ®Ó xö lý nhiÖt vµ lµm l¹nh ph¶i ®¹t chÊt l−îng n−íc uèng hoÆc lµ n−íc biÓn s¹ch. 

S¶n phÈm, sau khi ®−îc chÕ biÕn thÝch hîp, ph¶i qua qu¸ tr×nh cÊp ®«ng vµ ph¶i phï hîp víi c¸c ®iÒu 

kiÖn qui ®Þnh sau ®©y. Qu¸ tr×nh cÊp ®«ng ph¶i ®−îc tiÕn hµnh trong thiÕt bÞ thÝch hîp ®Ó nhanh chãng 

®¹t ®−îc d¶i nhiÖt ®é t¹o tinh thÓ tèi ®a. Qu¸ tr×nh cÊp ®«ng nhanh ®−îc coi lµ ch−a kÕt thóc khi nhiÖt 

®é t©m cña s¶n phÈm ch−a ®¹t tíi −18 oC (0 oF) hoÆc thÊp h¬n, sau khi nhiÖt ®é æn ®Þnh. S¶n phÈm 

ph¶i ®−îc gi÷ ®«ng l¹nh s©u ®Ó duy tr× chÊt l−îng trong suèt qu¸ tr×nh vËn chuyÓn, b¶o qu¶n vµ      

ph©n phèi. 

C¸c s¶n phÈm nµy ph¶i ®−îc chÕ biÕn vµ ®ãng gãi ®Ó gi¶m thiÓu sù mÊt n−íc vµ sù oxi ho¸. 
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2.3   Giíi thiÖu s¶n phÈm 

2.3.1   Cho phÐp giíi thiÖu vÒ s¶n phÈm víi ®iÒu kiÖn lµ: 

2.3.1.1   ®¸p øng tÊt c¶ c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy; vµ 

2.3.1.2   ®−îc m« t¶ ®Çy ®ñ trªn nh·n nh»m tr¸nh lõa dèi hoÆc g©y nhÇm lÉn cho kh¸ch hµng. 

2.3.2   T«m cã thÓ ®−îc ®ãng gãi theo sè th©n t«m trªn mét ®¬n vÞ khèi l−îng hoÆc trªn mét ®¬n vÞ         

bao gãi. 

3   Thµnh phÇn c¬ b¶n vµ yÕu tè chÊt l−îng 

3.1   T«m  

T«m ®«ng l¹nh nhanh ph¶i ®−îc chÕ biÕn tõ nh÷ng con t«m khoÎ m¹nh cã chÊt l−îng thÝch hîp ®Ó b¸n 

cho ng−êi tiªu dïng. 

3.2   M¹ b¨ng 

N−íc ®−îc sö dông ®Ó m¹ b¨ng hoÆc ®Ó chuÈn bÞ c¸c dung dÞch m¹ b¨ng ph¶i lµ n−íc uèng hoÆc  

n−íc biÓn s¹ch. N−íc uèng lµ n−íc thÝch hîp ®Ó dïng cho con ng−êi vµ cã c¸c chØ tiªu chÊt l−îng 

kh«ng thÊp h¬n c¸c møc quy ®Þnh t−¬ng øng nªu trong Ên b¶n "H−íng dÉn quèc tÕ vÒ chÊt l−îng n−íc 

uèng" míi nhÊt cña tæ chøc y tÕ thÕ giíi. N−íc biÓn s¹ch lµ n−íc biÓn ®¸p øng c¸c tiªu chuÈn vÒ vi sinh 

vËt gièng nh− ®èi víi n−íc uèng vµ kh«ng chøa c¸c chÊt kh«ng mong muèn. 

3.3   C¸c thµnh phÇn kh¸c 

TÊt c¶ c¸c thµnh phÇn kh¸c ®−îc sö dông ph¶i ®¹t chÊt l−îng thùc phÈm vµ ®¸p øng tÊt c¶ c¸c tiªu 

chuÈn cña Codex cã liªn quan. 

3.4   Thµnh phÈm 

S¶n phÈm tho¶ m·n c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy khi c¸c l« hµng ®−îc kiÓm tra, theo quy ®Þnh ë 

®iÒu 9, tho¶ m·n c¸c ®iÒu kho¶n cña ®iÒu 8. Ph−¬ng ph¸p kiÓm tra s¶n phÈm qui ®Þnh trong ®iÒu 7. 

4   Phô gia thùc phÈm  

ChØ cho phÐp sö dông c¸c phô gia thùc phÈm d−íi ®©y: 
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Phô gia thùc phÈm Møc tèi ®a trong thµnh phÈm 

ChÊt ®iÒu chØnh ®é axit 

Axit xitric Theo thùc hµnh s¶n xuÊt tèt 

Tetranatri diphosphat   

Tetrakali diphosphat 

Pentanatri  triphosphat  

Pentakali triphosphat 

10 mg/kg tÝnh theo P2O5, ®¬n lÎ hoÆc kÕt hîp (kÓ 

c¶ phosphat tù nhiªn) 

ChÊt chèng oxi ho¸ 

Axit L-ascocbic  Theo thùc hµnh s¶n xuÊt tèt 

ChÊt t¹o mµu 

§á Ponceau 4 R 30 mg/kg, chØ ®èi víi s¶n phÈm xö lý nhiÖt 

ChÊt b¶o qu¶n 

Natri sunphit  

Natri metabisunphit 

Kali metabisunphit  

Kali sunphit 

100 mg SO2/kg trong phÇn thÞt nguyªn liÖu, hoÆc 

30 mg SO2/kg trong phÇn thÞt cña s¶n phÈm ®· 

xö lý nhiÖt, tÝnh theo SO2 ®¬n lÎ hay kÕt hîp 

5   VÖ sinh vµ xö lý 

5.1   Thµnh phÈm kh«ng ®−îc chøa t¹p chÊt l¹ g©y h¹i cho søc khoÎ cña con ng−êi. 

5.2   Khi phÐp thö ®−îc thùc hiÖn theo c¸c ph−¬ng ph¸p lÊy mÉu vµ kiÓm tra t−¬ng øng cña Codex, s¶n 

phÈm ph¶i: 

a)   kh«ng ®−îc chøa vi sinh vËt hoÆc c¸c chÊt cã nguån gèc tõ vi sinh vËt víi sè l−îng cã thÓ g©y 

h¹i ®Õn søc khoÎ, phï hîp víi c¸c tiªu chuÈn cña Codex. 

b)   kh«ng ®−îc chøa bÊt kú chÊt nµo kh¸c víi sè l−îng cã thÓ g©y h¹i ®Õn søc khoÎ, phï hîp víi 

c¸c tiªu chuÈn cña Codex. 

5.3   S¶n phÈm thuéc ph¹m vi ¸p dông cña tiªu chuÈn nµy cÇn ®−îc chÕ biÕn vµ xö lý theo c¸c ®iÒu 

t−¬ng øng cña Quy ph¹m thùc hµnh vÒ nh÷ng nguyªn t¾c chung vÒ vÖ sinh thùc phÈm TCVN 5603 : 

1998 (CAC/RCP 1-1969, Rev.3-1997) vµ c¸c qui ph¹m sau: 

a)   qui ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸ ®«ng l¹nh (CAC/RCP 16 -1978); 

b)   qui ph¹m thùc hµnh ®èi víi t«m biÓn hoÆc t«m n−íc ngät [TCVN 5108-90 (CAC/RCP 17 -1978)] 

vµ phÇn phô lôc bæ sung th¸ng 10 n¨m 1989; 
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c)   qui ph¹m thùc hµnh ®èi víi viÖc chÕ biÕn vµ xö lý thùc phÈm ®«ng l¹nh nhanh (CAC/RCP 8 - 

1976); 

d)   qui ph¹m thùc hµnh quèc tÕ ®èi víi c¸ vµ s¶n phÈm c¸. 

6   Ghi nh·n 

Ngoµi qui ®Þnh trong TCVN 7087 : 2002 (CODEX STAN 1-1991), ¸p dông c¸c ®iÒu kho¶n cô thÓ       

sau ®©y: 

6.1   Tªn s¶n phÈm  

Tªn gäi cña s¶n phÈm ph¶i ®−îc ghi râ trªn nh·n lµ "T«m biÓn" hoÆc "T«m n−íc ngät". 

6.1.1   Trªn nh·n s¶n phÈm, ngay c¹nh tªn s¶n phÈm ph¶i cã c¸c tõ hoÆc côm tõ giíi thiÖu, m« t¶ mét 

c¸ch ®Çy ®ñ vµ chÝnh x¸c vÒ b¶n chÊt cña s¶n phÈm sao cho tr¸nh g©y nhÇm lÉn hoÆc tr¸nh lõa dèi        

kh¸ch hµng. 

6.1.2   Ngoµi c¸c qui ®Þnh vÒ ghi nh·n ë trªn, cã thÓ bæ sung tªn th−¬ng m¹i th«ng th−êng sao cho 

tr¸nh g©y nhÉm lÇn hoÆc tr¸nh lõa dèi kh¸ch hµng. 

6.1.3   Ph¶i chØ râ lµ s¶n phÈm xö lý nhiÖt hoÆc s¬ chÕ hoÆc ch−a chÕ biÕn. 

6.1.4   NÕu s¶n phÈm m¹ b¨ng b»ng n−íc biÓn th× ph¶i ®−îc nªu râ. 

6.1.5   ThuËt ng÷ "®«ng l¹nh nhanh" còng ph¶i ®−îc ghi trªn nh·n. 

6.1.6   Trªn nh·n s¶n phÈm ph¶i ghi râ lµ s¶n phÈm cÇn ®−îc b¶o qu¶n trong c¸c ®iÒu kiÖn ®¶m b¶o 

®−îc chÊt l−îng trong suèt qu¸ tr×nh vËn chuyÓn, b¶o qu¶n vµ ph©n phèi. 

6.2   Khèi l−îng tÞnh (s¶n phÈm m¹ b¨ng)  

Khi s¶n phÈm ®−îc m¹ b¨ng th× ph¶i ghi râ khèi l−îng tÞnh cña s¶n phÈm kh«ng kÓ khèi l−îng b¨ng. 

6.3   H−íng dÉn b¶o qu¶n 

Trªn nh·n ph¶i ghi râ lµ s¶n phÈm ph¶i ®−îc b¶o qu¶n ë nhiÖt ®é −18 oC hoÆc thÊp h¬n. 

6.4   Ghi nh·n bao b× chøa hµng kh«ng dïng ®Ó b¸n lÎ 

Tªn cña s¶n phÈm, dÊu hiÖu nhËn biÕt l« hµng, tªn vµ ®Þa chØ cña nhµ s¶n xuÊt hoÆc cña ng−êi ®ãng 

gãi còng nh− c¸c h−íng dÉn b¶o qu¶n ph¶i lu«n lu«n ®−îc ghi nh·n, ngoµi ra c¸c th«ng tin quy ®Þnh 

trªn ®©y còng ph¶i ®−îc ghi trªn bao b× chøa hµng hoÆc trong tµi liÖu göi kÌm. 
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Tuy nhiªn, viÖc nhËn biÕt l« hµng, tªn vµ ®Þa chØ cã thÓ ®−îc thay b»ng dÊu nhËn biÕt, víi ®iÒu kiÖn lµ 

dÊu nµy cã thÓ nhËn biÕt ®−îc mét c¸ch dÔ dµng b»ng c¸c tµi liÖu göi kÌm. 

7   LÊy mÉu, kiÓm tra vµ ph©n tÝch  

7.1   LÊy mÉu 

a)   ViÖc lÊy mÉu l« hµng ®Ó kiÓm tra ph¶i phï hîp víi c¸c ph−¬ng ¸n lÊy mÉu thùc phÈm bao gãi 

s½n cña ñy ban thùc phÈm Codex FAO/WHO (AQL-6,5) CAC/RM 42-1977. §¬n vÞ mÉu lµ bao gãi  

nguyªn vÑn ban ®Çu hoÆc lµ phÇn mÉu cã khèi l−îng nhá nhÊt lµ 1 kg ®èi víi c¸c s¶n phÈm rêi 

®«ng l¹nh nhanh. 

b) ViÖc lÊy mÉu l« hµng ®Ó kiÓm tra khèi l−îng tÞnh ph¶i ®−îc tiÕn hµnh b»ng ph−¬ng ¸n lÊy mÉu 

thÝch hîp, ®¸p øng c¸c chuÈn cø cña CAC. 

7.2   §¸nh gi¸ c¶m quan vµ kiÓm tra vËt lý 

ViÖc lÊy mÉu ®Ó kiÓm tra c¸c chØ tiªu vËt lý vµ ®¸nh gi¸ c¶m quan ph¶i do ng−êi cã chuyªn m«n thùc 

hiÖn vµ ph¶i phï hîp víi c¸c qui tr×nh tõ 7.3 ®Õn 7.6, Phô lôc A vµ "H−íng dÉn ®¸nh gi¸ c¶m quan c¸ 

vµ loµi nhuyÔn thÓ, gi¸p x¸c trong phßng thö nghiÖm" (CAC/GL 31 - 1999). 

7.3   X¸c ®Þnh khèi l−îng tÞnh  

7.3.1   X¸c ®Þnh khèi l−îng tÞnh cña s¶n phÈm kh«ng m¹ b¨ng 

Khèi l−îng tÞnh (kh«ng tÝnh bao b×) cña mçi ®¬n vÞ mÉu ®¹i diÖn cho l« hµng ph¶i ®−îc x¸c ®Þnh trong 

tr¹ng th¸i ®«ng l¹nh. 

7.3.2   X¸c ®Þnh khèi l−îng tÞnh cña s¶n phÈm m¹ b¨ng  

7.3.2.1   Më bao gãi chøa t«m biÓn hoÆc t«m n−íc ngät ®«ng l¹nh nhanh ngay sau khi ®−îc lÊy ra khái 

kho b¶o qu¶n ë nhiÖt ®é thÊp. 

§èi víi nguyªn liÖu, ®Æt l−îng s¶n phÈm chøa trong mét bao gãi vµo dßng n−íc s¹ch phun tõ d−íi lªn 

víi tèc ®é 25 lÝt trong mét phót, ë nhiÖt ®é phßng. 

§èi víi s¶n phÈm ®· xö lý nhiÖt, ®Æt s¶n phÈm vµo vËt chøa cã chøa s½n mét l−îng n−íc uèng cã nhiÖt 

®é 27 oC (80 oF) vµ cã khèi l−îng t−¬ng ®−¬ng víi kho¶ng 8 lÇn khèi l−îng cña s¶n phÈm ghi trªn nh·n. 

Gi÷ nguyªn s¶n phÈm trong n−íc cho ®Õn khi tan hÕt b¨ng. NÕu s¶n phÈm lµ mét khèi ®«ng l¹nh, th× lËt 

khèi s¶n phÈm vµi lÇn trong qu¸ tr×nh r· ®«ng. Thêi ®iÓm kÕt thóc r· ®«ng ®−îc x¸c ®Þnh lµ khi t¸ch rêi 

®−îc tõng khèi mét c¸ch nhÑ nhµng. 



TCVN 5109 : 2002 

 8

7.3.2.2   C©n r©y kh«, s¹ch lµm b»ng l−íi kim lo¹i ®an lç vu«ng cã kÝch th−íc danh ®Þnh lµ 2,8 mm 

(KhuyÕn nghÞ ISO R565) hoÆc 2,38 mm (r©y chuÈn sè 8 cña Mü).   

NÕu khèi l−îng tæng sè cña s¶n phÈm trong bao gãi nhá h¬n hoÆc b»ng  500 g th× sö dông r©y cã 

®−êng kÝnh 20 cm (8 inch). 

NÕu khèi l−îng tæng sè cña s¶n phÈm trong bao gãi lín h¬n 500 g th× sö dông r©y cã ®−êng kÝnh 30 cm 

(12 inch). 

7.3.2.3   Sau khi ®· lo¹i bá líp m¹ b¨ng vµ t«m biÓn hoÆc t«m n−íc ngät cã thÓ t¸ch rêi mét c¸ch dÔ 

dµng th× ®æ s¶n phÈm lªn r©y ®· ®−îc c©n tr−íc. Nghiªng r©y mét gãc 20 ®é vµ ®Ó r¸o n−íc trong      

hai phót. 

7.3.2.4   C©n r©y ®ùng s¶n phÈm ®· r¸o n−íc. LÊy khèi l−îng võa c©n ®−îc trõ ®i khèi l−îng cña r©y ®Ó 

cã ®−îc khèi l−îng tÞnh cña s¶n phÈm.     

7.4   X¸c ®Þnh sè th©n t«m 

Khi ghi nh·n, sè th©n t«m ®−îc x¸c ®Þnh b»ng c¸ch ®Õm tÊt c¶ sè t«m trong bao gãi ban ®Çu hoÆc 

trong mét mÉu ®¹i diÖn cña nã vµ chia sè th©n t«m ®Õm ®−îc cho khèi l−îng thùc ®· lo¹i b¨ng cña s¶n 

phÈm ®Ó x¸c ®Þnh sè th©n t«m trªn mét ®¬n vÞ khèi l−îng.  

7.5   Qui tr×nh r· ®«ng  

R· ®«ng mÉu b»ng c¸ch gãi mÉu vµo trong tói buéc kÝn vµ ng©m ch×m trong n−íc ë nhiÖt ®é phßng 

(kh«ng qu¸ 35 oC). X¸c ®Þnh xem viÖc r· ®«ng ®· kÕt thóc ch−a b»ng c¸ch thØnh tho¶ng Ðp nhÑ tói, mµ 

kh«ng lµm ¶nh h−ëng ®Õn cÊu tróc cña t«m, cho ®Õn khi kh«ng cßn sãt l¹i lâi ®¸ hoÆc tinh thÓ ®¸. 

7.6   Ph−¬ng ph¸p xö lý nhiÖt  

C¸c ph−¬ng ph¸p nµy ®−îc dùa trªn sù gia nhiÖt s¶n phÈm ®Õn nhiÖt ®é bªn trong s¶n phÈm lµ                   

65 oC ®Õn 70 oC. S¶n phÈm kh«ng ®−îc qu¸ nhiÖt. Thêi gian gia nhiÖt thay ®æi tuú theo kÝch th−íc cña 

s¶n phÈm vµ nhiÖt ®é ®−îc sö dông. Thêi gian chÝnh x¸c vµ c¸c ®iÒu kiÖn gia nhiÖt s¶n phÈm ph¶i ®−îc 

x¸c ®Þnh tr−íc b»ng thùc nghiÖm. 

Ph−¬ng ph¸p n−íng: Gãi s¶n phÈm vµo m¶nh giÊy nh«m vµ dµn ®Òu trªn tÊm n−íng ph¼ng hoÆc 

ch¶o ph¼ng, n«ng. 

Ph−¬ng ph¸p hÊp: Gãi s¶n phÈm vµo m¶nh giÊy nh«m vµ ®Æt vµo giá kim lo¹i, hÊp c¸ch thuû trong 

nåi ®Ëy kÝn. 

Ph−¬ng ph¸p luéc trong tói: §Æt s¶n phÈm vµo tói máng chÞu nhiÖt vµ g¾n kÝn. §Æt tói nµy vµo n−íc 

s«i vµ luéc. 
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Ph−¬ng ph¸p dïng lß vi sãng: Cho s¶n phÈm vµo vËt ®ùng chuyªn dïng cho lß vi sãng. NÕu sö dông 

tói b»ng chÊt dÎo th× kiÓm tra ®Ó ®¶m b¶o mïi cña chÊt dÎo kh«ng bÞ nhiÔm vµo s¶n phÈm. Thùc hiÖn 

qu¸ tr×nh xö lý theo h−íng dÉn sö dông thiÕt bÞ. 

8   X¸c ®Þnh khuyÕt tËt 

§¬n vÞ mÉu ®−îc coi lµ khuyÕt tËt khi cho thÊy bÊt kú ®Æc tÝnh nµo trong sè c¸c ®Æc tÝnh x¸c ®Þnh        

sau ®©y: 

8.1   MÊt nhiÒu n−íc  

Lín h¬n 10% khèi l−îng cña t«m trong mét ®¬n vÞ mÉu hoÆc lín h¬n 10% diÖn tÝch bÒ mÆt cña khèi t«m 

cho thÊy sù thÊt tho¸t qu¸ møc vÒ ®é Èm mét c¸ch râ rµng nh− cã mµu tr¾ng hoÆc mµu vµng kh¸c 

th−êng trªn bÒ mÆt, trïm lªn mµu s¾c cña phÇn thÞt vµ líp d−íi da vµ khã lo¹i bá b»ng dao hoÆc dông 

cô s¾c nhän kh¸c mµ kh«ng lµm ¶nh h−ëng ®Õn tr¹ng th¸i bªn ngoµi cña t«m. 

8.2   T¹p chÊt l¹ 

BÊt kú t¹p chÊt nµo cã mÆt trong ®¬n vÞ mÉu kh«ng cã nguån gèc tõ t«m, kh«ng g©y h¹i cho søc khoÎ 

cña ng−êi vµ dÔ dµng ph©n biÖt ®−îc mµ kh«ng cÇn ph¶i khuyÕch ®¹i hoÆc cã mÆt ë møc mµ cã thÓ 

x¸c ®Þnh ®−îc b»ng bÊt cø ph−¬ng ph¸p nµo kÓ c¶ ph−¬ng ph¸p khuyÕch ®¹i, cho thÊy kh«ng phï hîp 

víi thùc hµnh s¶n xuÊt vµ vÖ sinh tèt. 

8.3   Mïi 

T«m bÞ nhiÔm bëi mïi kh«ng mong muèn, bÒn vµ dÔ nhËn thÊy, biÓu hiÖn cña sù ph©n huû, «i thiu. 

8.4   BiÕn mµu 

Sù chuyÓn mµu vµng, xanh, ®en dÔ nhËn thÊy hoÆc lín h¬n 10% diÖn tÝch bÒ mÆt cña tõng th©n t«m, 

chiÕm trªn 25% ®¬n vÞ mÉu. 

9   ChÊp nhËn l« hµng 

L« hµng ®−îc coi lµ ®¸p øng c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy khi: 

a)   tæng sè khuyÕt tËt ®−îc ph©n lo¹i theo ®iÒu 8 kh«ng v−ît qu¸ sè chÊp nhËn (c) cña ph−¬ng ¸n 

lÊy mÉu thÝch hîp trong B¶n c¸c ph−¬ng ¸n lÊy mÉu thùc phÈm bao gãi s½n (AQL-6,5) - (CAC/RM 

42 :1977); 

b)   tæng sè ®¬n vÞ mÉu kh«ng ®¸p øng quy ®Þnh vÒ sè th©n t«m hoÆc khèi l−îng trong 2.3 kh«ng 

v−ît qu¸ sè chÊp nhËn (c) cña ph−¬ng ¸n lÊy mÉu trong B¶n c¸c ph−¬ng ¸n lÊy mÉu thùc phÈm bao 

gãi s½n (AQL - 6,5 (CAC/RM 42 -1969); 
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c)   khèi l−îng tÞnh trung b×nh cña tÊt c¶ c¸c ®¬n vÞ mÉu kh«ng nhá h¬n khèi l−îng ®· ghi trªn nh·n, 

víi ®iÒu kiÖn lµ kh«ng cã sù thiÕu hôt khèi l−îng v−ît qu¸ giíi h¹n cho phÐp cña bÊt kú bao gãi 

riªng lÎ nµo; 

d)   c¸c yªu cÇu vÒ phô gia thùc phÈm, vÖ sinh, xö lý vµ ghi nh·n quy ®Þnh trong c¸c ®iÒu 4, 5.1, 5.2 

vµ ®iÒu 6 ®Òu ®−îc ®¸p øng. 
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Phô lôc A 

    (Qui ®Þnh) 

§¸nh gi¸ c¶m quan vµ kiÓm tra vËt lý 

 

A.1   X¸c ®Þnh khèi l−îng tÞnh cuèi cïng theo qui tr×nh quy ®Þnh trong 7.3 (®· lo¹i líp m¹ b¨ng). 

A.2   KiÓm tra t«m ®«ng l¹nh trong ®¬n vÞ mÉu hoÆc bÒ mÆt cña khèi t«m vÒ sù mÊt n−íc. X¸c ®Þnh tû lÖ 

phÇn tr¨m khèi l−îng t«m hoÆc diÖn tÝch bÒ mÆt bÞ ¶nh h−ëng. 

A.3   R· ®«ng theo qui tr×nh m« t¶ trong 7.5 vµ kiÓm tra tõng th©n t«m trong ®¬n vÞ mÉu mét c¸ch riªng 

rÏ vÒ t¹p chÊt l¹ vµ khuyÕt tËt. X¸c ®Þnh khèi l−îng t«m bÞ khuyÕt tËt. 

A.4    KiÓm tra sè th©n t«m nh− ®· c«ng bè, theo qui tr×nh trong 7.4. 

A.5   §¸nh gi¸ t«m vÒ mïi vµ sù biÕn mµu nh− quy ®Þnh. 

A.6   Trong tr−êng hîp kh«ng thÓ cã ®−îc quyÕt ®Þnh cuèi cïng vÒ mïi cña mÉu nguyªn liÖu ®· r· 

®«ng, th× lÊy mét phÇn nhá cña nguyªn liÖu ®ã (tõ 100 g ®Õn 200 g) vµ kh¼ng ®Þnh ngay mïi b»ng mét 

trong c¸c ph−¬ng ph¸p xö lý nhiÖt nªu trong 7.6. 
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Phô lôc B 

(Qui dÞnh) 

 
 

   Tµi liÖu viÖn dÉn 
 

 
 

TCVN 5603 : 1998 (CAC/RCP 1- 1969: Rev.3 (1997) Quy ph¹m thùc hµnh vÒ nh÷ng nguyªn t¾c chung 

vÒ vÖ sinh thùc phÈm. 

International Guidelines for Drinking Water Quality. 

TCVN 7087 : 2002  (Codex stan 1 -1991) Ghi nh·n thùc phÈm bao gãi s½n.  

CAC/GL 31 - 1999 Guidelines for The Sensory Evaluation of Fish and Shellfish in laboratories. 

CAC/RM 42-1997  Sampling Plans for Prepackaged Foods (AQL-6.5). 

CAC/RCP 16 -1978   Recommended International Code of Practice for Frozen Fish. 

CAC/RCP 17 - 1978   Recommended International Code of Practice for Shrimps and Prawns. 

CAC/RCP 8 - 1976   Recommended International Code of Practice for The Processing and handling of 

Quick Frozen Food. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

_______________________ 


