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TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 9712:2013

Quy pham thwc hanh ngéan ngtra va giam thiéu
sw nhiém déc t6 vi nam trong ngii c6c

Code of practice for the prevention and reduction of
mycotoxin contamination in cereals

L&i gioi thidu

1. Hién nay, viéc loai bd hoan toan cac san pham bi nhiém ddc tb vi ndm (mycotoxin) I khong thé thyre
hién dwoc. Quy pham nay dwa ra hwéng dan nham kiém soat va quan Iy sy nhiém cac dgc td vi ndm. Pé
thuc hién hiéu qua tiéu chudn nay, nha san xuét phai xem xét dén cac nguyén tic chung dwoc dua ra
trong tiéu chudn, cé tinh dén mua vy, diéu kién khi hau va céc bién phap canh tac tai dia phwong. Nha
san xuét phai nhan thée duwoc ring Thye hanh néng nghiép tét (GAP) dwec xem nhw la phwrong phap
co ban ngdn ngira sy nhiém cac doc td vi ndm trong ngl céc, tiép theo Ia viéc 4p dung céc bién phap
Thye hanh san xuét tét (GMP) trong sudt cac qua trinh x& ly, bao quan, ché bién va phan phdi cac san
pham ngli céc dung lam thre phdm cho ngudi va 1am thirc &n chan nuédi.

2. Hai ndi dung khuyén nghj dé& giam thiéu ham lwgng cac doc td vi ndm trong ngli céc gém: Thyuc
hanh nong nghiép &t (GAP) va Thyc hanh sdn xuét tét (GMP); va Hé théng quan Iy cac nguyén tic
Phan tich méi nguy va Diém kiém soat téi han (HACCP).

3. Tiéu chudn nay quy dinh cac nguyén tic chung dé gidm thiéu cac ddc té vi ndm trong ngi céc theo
quy dinh hién hanh. Cac co quan c6 thdm quyén cin huéng dan nha san xuét nhan biét cac yéu té
madi tredng lam tang nhanh qua trinh lay nhiém, sy phét trién va san sinh déc té trong cac cay ngd cde
& néng trai. Diéu cAn chu y 1a cac giai doan gieo trdng, can thu hoach va sau thu hoach déi v&i méi loai
cay tréng cu thé cin dwa vao diéu kién khi hau cla mdi ndm, c6 tinh dén cac loai cay trong dia
phuong va cac phwong phap san xuat truyén thdng. Can trang bi cac bd dung cu kiém tra nhanh,
chinh xac va cé tinh kha thi cling voi quy trinh 1y mau thich hop dé cé thé cho phép kiém tra céc
chuyén hang ngll céc ma khong gay gian doan nhiéu déi véi qua trinh thao tac. Nén cé cac quy trinh
xC Iy hop ly cac loai ngl cdc co kha nang gay hai cho strc khde con ngudi valhodc ddong vat, thong
qua viéc phan 1ap, khac phuc, thu hdi hodc hiy bd. Cac co quan c¢é thdm quyén can hd tro viéc nghién
ctru phrong phap va ky thuat ngan ngira sv lay nhiém vi ndm trén déng rudng, trong qua trinh thu

hoach va bao quan.
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. Khuyén nghi thwe hanh dwa trén Thyc hanh nong nghiép tot (GAP) va Thyc hanh san
xuét tot (GMP)

Tréng trot

4. Xem xét viéc xdy dung va duy tri ké hoach luan canh nham tranh gieo trong ciing mét loai cay trén
cung mét khu dat trong hai nam lién tiép. Lua mi va ngd dugc cho & nhirng cay rat dé bj nhiém cac loai
ndm Fusarium va khéng nén luan canh hai loai cay trbng ndy véi nhau. Cac loai cay tréng nhu khoai tay,
cac loai rau, ¢d ba 14 va ¢b linh 13ng khéng phai 1a cac loai cay chi ma ndm Fusarium ky sinh, do d6 nén
str dung cac loai cay trdng nay @& luan canh nham giam bét mam vi sinh vét trén dong ruéng.

5. Néu co thé, ¢in chuln bi dét treedc khi gieo tréng cho mdi vu mua méi bang cach cay x&i sau hodc
tiéu diét hoac loai bd cac mam hat, than cay va cac phan gay vun khac vi chiing ¢6 thé 1a chét nén cho
sy phat trién cac loai ndm sinh ra doc té vi ndm. O nhirng ving dé bj x6i mon, cAn ap dung phuong
phap canh tac khéng cay x6i nham ngén can sy rira troi dat.

6. Sl dung cac két qua kiém tra g4t trdng @& xac dinh xem cé cAn cung cép phan bén vahoic cac
chét didu hoa cho @At a& dim bao dd pH va dinh dwdng phil hop nhdm tranh gay stress cho cay trdng,
dat biét 1a trong giai doan phat trién clia hat.

7. Chn gieo tréng cac loai hat gibng c6 kha nang d& khang cac loai ndm gay bénh cho hat va céc con
triing gay hai. Chi nén gieo trdng cac loai hat gibng danh riéng cho viing dét do.

8. CAn hoach dinh thi gian gieo trdng d& tranh tinh trang nhiét dd cao va han han trong subt cac thdi
ky hat ngii céc phat trién va chin.

9. Duy tri khodng cach hop ly gilra cac hang va gilra cac cay nh3m tranh tinh trang cay trdng qua day
dac @& thuan loi cho sy phat trién clia tirng gidng cay. Céc céng ty gibng cay trdng nén cung clp cac
théng tin vé& khodng cach hop Iy cho viéc gieo tréng.

Can thu hoach

10. Can gidm thidu thiét hai do con trung va sy lay nhiém vi ndm trong cac ving phu cén cba khu
canh tac béing cach sr dung hop Iy cac loai thudc trir sau, thubc diét ndm @a dwoc dang ky va cac
bién phap thich hop khéac trong pham vi chwong trinh quan ly dich hai tdng hop.

11. Kiém soat co dai trong khu canh tac bang cach slr dung céc bign phap co gidi hodc s dung cac
loai thudc diét cé da dwoc dang ky hodc ap dung cac bién phap nhd cd an toan va thich hop.

12. Giam thiéu cac tén hai cho cay trdng do co gidi gay ra trong qué trinh trdng trot.

13. Khi twéi nwde, cin dam bao tudi ddu va tht ca cac cay trén khu canh tac cing duoc cung cép mét
lvong nwéc thich hop. Tudi nwéc la mét bién phap rat hiru ich gé gidm stress cho cay trong trong mét
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sé didu kién sinh tredng. Lwong nuéc qua nhiéu trong thai ky ra hoa (né hoa) sé tao thuan loi cho su
phat tan va nhiém cac loai ndm thudc chi Fusarium; do d6, nén tranh twdéi nudc trong quaé trinh ra hoa
va qua trinh chin clia hat, d&c biét la déi véi cac loai lda mi, lGa mach va lda mach den.

14. Lap ké hoach thu hoach hat khi hat ¢6 6 &m thap va khi hat chin hoan toan, trir khi vy mia bj kéo
dai dé cho hat tiép tuc chin hoan toan, khi d6 sé& lam cho cay tréng phai chiu tinh trang quéa néng, mua
Ién hodc han han. Viéc kéo dai qua trinh thu hoach hat 43 bi nhiém Fusarium cé thé din dén sy gia
tang dang ké& ham lwong doc té vi ndm trong hat. '

15. Trwdc thoi diém thu hoach, cAn dam bao rang moi thiét bj st dung dé thu hoach va bao quén hat
phai dung chirc ning. Sy cé trong thoi diém then chdt nay cé thé lam giam chat lugng hat ngii cée va
gia tang s hinh thanh ddc té vi ndm. Nén s3n c6 cac phy tung thay thé quar trong clia may méc trén
ndng trai dé giam thidu thoi gian chét do viéc stra chira. Chudn bj s8n cac thiét b da hiéu chuan cin
dung dé do do 4m cua hat.

Thu hoach

16. Céc thung chira (vi dy: trén toa hang, xe tai) dwoc s& dung dé thu gom va van chuyén hat ngd céc
thu hoach tir ddng rudng vé cac thiét bj 1am khd va dwa vao bao quan sau khi lam khd phai sach, kho
va khéng ¢ con triung, khong nhan thay cé sy phat trién clia ndm trwdc khi dwa vao sir dyung hoac tai

str dung.

17. Cén tranh cac tdn hai co giti di voi hat ngli céc va tranh tiép xtc véi dét trong qua trinh thu hoach.
CAn thue hién cac bién phap dé gidm thiéu s lan rdng cadc mam hat, vo hat, than cay va cdc manh vyun
da bi nhiém nim trén cac ving dat bdi vi cac bao & c6 thé [a mam bénh cho cac vy mua sau.

18. Trong qua trinh thu hoach, can xac dinh do &m ctlia hat tai mét sé diém cGa mbi khéi hat ngd cée
da thu hoach vi 36 3m c6 thé rat khac nhau trong trén cling mét canh déng.

19. Ngay sau khi thu hoach, cn xac dinh cac mére d6 4m clia hat; néu cé thé, nén lam kho hat dén 4o
Am cAn thiét cho viéc bao quan hat. Cac mAu dwoc lay dé do do 4m phai dai dién cho 16. D& gidam bt
sy thay déi do 4m trong cing mét 16, cAn chuyén hat ngii céc @én mét phurong tién bao quan khac
(hodc xilé) sau qua trinh lam khé.

20. Cac phwong phap lam khd ngl cdc phai it gay hu hai nhét cho hat va dé am cla hat phai thép
hon mikc thuan loi cho sw phat trién clia ndm méc trong qua trinh bao quan (thwong la nhé hon 15 %).
Piéu nay rat cin thiét nhdm ngan ngira sy phat trién tiép tuc ctia mét s loai ndm co thé cé trong hat

ngl cbe tuoi, dac biét 1a loai Fusarium.

21. Hat ngii céc vira méi thu hoach c&n dwoc lam sach dé loai bd nhirng hat bj hu héng va cac chét
ngoai lai khac. Khdng thd loai bd nhirng hat bi nhiém bénh khéng biéu hién triéu chirng bing cac
ohuong phap lam sach chudn. Céac quy trinh lam sach hat ngll cbc nhu ding cac bang truyén phan
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loai theo trong luc co thé loai ra mét s6 hat bi nhidm bénh. Can thuc hién nhiéu nghién clru hon nira dé
xay dung cac quy trinh thyc hanh cho viéc tach hat ng cdc bi nhiém bénh khéng biéu hién triéu chirng
ra khoi hat khéng nhiém bénh.

Bao quan

22. Tranh chat déng hodc b dén ngi céc vira méi thu hoach con wét trong khoang thoi gian qua mot
vai gio treoc khi lam khé hodc dap roi hat d& gidm bét nguy co phat trién nam. Viéc phoi khé duéi
anh ning mat troi dbi véi mét vai loai ngi cbe trong didu kién do Am khong khi cao c6 thé din dén viéc
nhiém nam. Can 1am thdng khi cho ngii céc béng cach Iwu théng khong khi cudng birc.

23. Dam béo cac phuong tién bdo quan phéi khd réo va cé céu truc théng thoang tét nham tranh
mua, hip thy hoi nwéc ngdm, tranh sy xam nhap clia cac loai ga@m nham, chim va han ché sy thay
dbi nhiét do bat thwong.

24. Trong qua trinh bao quan, cin 1am khé ngli cbc @én A9 am an toan va lam ngudi cang nhanh cang
tét. Gidm long tap chét va nhiing hat ngd cbc hw hdng trong khéi hat duoc bdo quén. Tham khao
thém Doan 29 dé danh gia viéc st dyng cac loai thuéc trir dich hai dwec phép st dung.

25. Chn kidm tra ham lwgng doc té vi nAm & ngoai vé va & trong hat ngli céc khi kiém dich, st dung
cac quy trinh 14y méu va kiém tra thich hep.

26. Déi voi cac loai ngi céc duoc dong gdi, cin dm bio cac bao phai sach, khd rao va dwoc xép 1én
cac pallet ho3c dung céc Iop 16t khéng tham nwéc dét gitra cac bao va nén nha.

27. Néu cé thé, thong gi6 cho hat ngii cbc bang cach luan chuyén khdng khi qua khu vire kho bao
quén dé& duy tri nhiét @& & mirc thich hop va dbng déu trong toan bd dign tich kho. Dinh ky kiém tra @
Am va nhiét d cda khéi hat bdo quan trong sudt thoi gian bdo quan.

28. Po nhiét dd clia hat dwoe bao quan vai lan vao nhirng khoang théi gian nhét dinh trong qua trinh
bdo quan. Néu nhiét dd tang khodng 2 °C d@én 3 °C thi co thé d6 la dau higu vi sinh vét phét trién
valhoac bj nhidm con tring. Tach riéng cac phan hat nhin bé ngoi ¢4 thé bj nhiém bénh va gri mau di
phan tich. Sau khi tach riéng, giam nhiét 46 trong khéi hat con lai va théng gi6. Tranh sir dung hat da
bi nhiém bé&nh @& ché bién thwc pham hodc thire &n chan nubi.

29. St dung cac quy trinh quan Iy kho tét nhdm gidm thiu mdrc cén tring va vi ndm trong céc
phuong tién bdo quan. D& thye hién, c6 thé st dung céc loai thubc diét con trung va diét ndm thich hop
da dwoc dang ky hodc cac bién phap thay thé thich hop. Cén lru ¥ chi chon cac loai hoa chat khang can
tr& hodc khong gay hai dé&n muc dich sir dung cudi cing clia hat ngd cbe va cin cé quy trinh chit ché vé

viéc str dung nay.
30 Viéc str dung cac chat bao quan thich hop duoc phép (vi du nhu cac axit hiru co' nhu axit propionic)
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¢6 thé dem lai nhiéu loi ich. Cac loai axit nay kha hiéu qua trong viéc tiéu diét nhiéu loai nam va do doé
ngan ngira duoc sy san sinh cac doc t vi ndm trong cac loai ngll coc chi dung lam thyc n chan nudi.
Mudi clia cac axit nay thuong co hiéu qua hon @i véi qua trinh bao quan dai han. Can lwu ¥ cac hop
chét nay vi ching c6 thé gay anh hudng bét loi dén mui vi clia hat ngii céc.

31. Luwu gilr cac tai liéu vé quy trinh thu hoach va bao quan ap dung trong méi mua vy bing cach ghi
chép lai cac thong sb do (vi dy: nhigt do, do 4m hat, va dd dm khong khi) va bét ky s sai léch hogic sy
thay ddi nao so voi cac bién phap truyén thong. Thdng tin nay rat hiru ich cho viéc gidi thich nguyén
nhan phat trién clia ndm va sy hinh thanh dc té vi ndm trong méi vy mua cy thé trong nam nhim
tranh Iap lai nhirng 18i twong ty trong vu mua sau.

Vian chuyén tir kho bao quan

32. Thing chira clia cac thiét bj van chuyén phai khé réo va khéng co sy phat trién clia con trang,
n&m cé thé thdy duoc ciing nhw khdng c6 cac vat ligu gay 6 nhiém nao. Khi can, céc thing chira clia
thiét bi van chuyén can dwoc lam sach va tay tring triedc khi st dung, tai st dung va phai phi hop véi
muc dich van chuyén hang héa. Viéc str dung thubc diét ndm hodc thubc trir dich hai ¢6 thé hivu ich.
Khi d& hang, cin béc d& hét hang hoa khdi thiét bj van chuyén va vé sinh khi thich hop.

33. Tranh lam tang d 4m hat trén cac tau van chuyén ngli céc béng cach sl dung cac vat chira cé
nép @4y hodic vat chiva kin hodc vai ddu. CAn tranh sy thay ddi nhiét dd thét thuwdng va nhimg diéu
kién co thé gay ngung ty hoi nwéc trén hat ngi cbe vi viée nay sé dén dén sy gia tang do am cyc bd
va hau qua 1a d3n dén sy phat trién ctia ndm va tao thanh ddc td vi nam.

34. Tranh sy pha hoai clia cn triing, chim va cac loai ggm nham trong qua trinh véan chuyén béng
cach st dyng cac vat chira chéng con tring va loai gdm nh&m hoic cac bién phap x& Iy bang hoa
chét chdng con tring va loai g@m nhim néu cac bién phap nay duoc phép st dung cho hat ngi cée.

Il. Hé théng quan li

35. Hé théng phan tich méi nguy va diém kiém soét téi han (HACCP) la hé théng quan Iy an toan
thwe phadm duoc st dung d& nhan dang va kiém soat cac méi nguy trong hé théng sdn xuét va ché

bién. Cac nguyén téc chung ctia HACCP @2 dugc @& cap trong mot sé tai liéu 2.

36. Khai niém HACCP Ia hé théng quan Iy chung. Néu thyc hién tt hé thong nay sé lam gidm mirc

Y FAO 1995 The use of hazard analysis critical control points (HACCP) principles in food control. FAQ Food and Nutrition
Paper No. 58 Rome [FAO. 1995. St dung cac nguyén tac phan tich méi nguy va diém kiém soat (HACCP) trong kiém soat
thye pham. Ti liéu Thyc phadm va Dinh dudng cia FAQ sé 58 Romel.

2 |LSI 1997 A simple guide to understanding and applying the hazard analysis critical control point concept. ILSI Europe
Concise Monograph series 2™ edition. ILSI Europe, Brussels [ILSI 1997 Hudng din co ban @& hidu va ap dyng hé théng
chan tich mdi nguy va diém kiém s0at t&i han, xut ban lan thir 2. ILSI chau Au. Brussels].
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dbc 16 vi nam trong nhiéu Ioai hat ngii cée. Viéc st dung HACCP nhu mét hé théng quan Iy an toan
thye phdm mang lai nhiéu lgi ich hon so voi cac hé thdéng kiém soat quan Iy khac trong cong nghiép
thyc phadm. O mirc trang trai, ddc biét 1a trén ddng rudng, cac yéu td 1am ngil cbe bi nhidm déc té vi
ném thuwéng lién quan dén méi trvdng nhuw thoi tiét va con tring, rat khé hodc khong thé kiém soat
dwoc cac yéu td nay. Néi cach khac, diém kiém soat téi han thuwong khéng tén tai trén ddng rudng.
Tuy nhién, sau khi thu hoach, cé thé nhan biét duoc diém kiém soat téi han do ndm tao thanh doc té vi
nam trong sudt qua trinh bdo quan. Vi dy, diém kiém soat'téi han cé thé xuét hién & giai doan cudi clia
qua trinh 1am khé va mét gi¢i han téi han 1a ham lvgng nwécihoat A6 nwéc.

37. Tiéu chuan nay khuyén céo ring ngudn san pham cé 4p dung truc tiép Thye hanh néng nghiép
tét (GAP) & giai doan cn thu hoach va Thyc hanh sdn xuét tét (GMP) trong qua trinh ché bién va
phan phéi cac san phdm khac nhau. Hé théng HACCP cén dugc xay dwng dya trén GAP va GMP.

38. Tiéu chuén nay clng khuyén cdo trdc khi xem xét hé théng HACCP, nén tham khao Phy luc clia
TCVN 5603 (CAC/RCP 1-1969, Rev 4-2003), “Hé théng phan tich méi nguy va diém kiém soét téi han
va Huwdng dan déi véi hé théng quén Iy”.

39. Cing cAn luu ¥ dén sé tay HACCP vé& kiém soat ddc té vi ndm do FAONIAEAY ban hanh.

40. Chuwong trinh kiém soat doc té vi nim tdng hop nén két hop véi cac nguyén téc clia HACCP dé
kiém soat cac rdi ro lién quan dén sy nhidm ddc t6 vi ndm trong thirc phdm va thirc &n chan nudi®.
Viéc thyc hién cac nguyén tic HACCP sé giam thidu viéc nhiém doc tb vi nm thong qua viéc kiém
soat phéng ngtra trong san xuét, xt Iy, bao quan va ché bién tirng loai ng céc.

3 FAOQ/IAEA training and reference center for food and pesticide control, 2001. Manuel on the Application of the HACCP
System in Mycotoxin Prevention and Control. FAO Food and Nutrition Paper No. 73. Rome [Trung tdm dao tao va nghién ctru
cila FAO/IAEA vé kidm soat thyc pham va thubc bao vé thyc vat, 2001. 84 tay vé viéc ap dyng hé théng HACCP trong vige
ngan ngiva va kiém soat ddc té vi ndm. Tai liéu Thyc phdm va Dinh dudng ciia FAO sé 73. Rome).

“ FAO. Preventing mycotoxin contamination. Food, Nutrition and Agriculture No. 23, 1999. Food and Nulrition Division, FAO,
Rome [FAO. Ngan ngira sy nhidm mycotoxin. Tai ligu Thuc phdm, Dinh dwéng va Néng nghiép s6 23. 1999. Ban Dinh
dudng va Thue phdm. FAO. Rome).
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Phu luc 1

(Tham khao)
Ngin ngira va giam thiéu sy nhiém zearalenon trong ngii coc

Khuyén nghi thwc hanh dwa trén Thwe hanh néng nghiép tét (GAP)
va Thwe hanh san xuét tét (GMP)

1. Thuc hanh ndng nghiép tét bao gdm céc bién phap dé gidm viéc nhiém Fusarium va zearalenon vao
ngi cbc trén ddng rudng va trong qua trinh gieo tréng, thu hoach, bao quan, van chuyén va ché bién.

Tréng trot

2. Tham khao doan 4 @én doan 9 trong tiéu chun nay.
Can thu hoach

3. Tham khao doan 10 @&n doan 15 trong tiéu chuan nay.

4. Qua trinh nhiém Fusarium vao ngi cbc trong qua trinh ra hoa can dugc giam sat trudce khi thu
hoach bing cach &y mu va xac dinh viéc nhidm bénh bing c4c phurong phap vi sinh chudn. Cling
cAn kidm tra ham lwgng doc té vi ndm trong cac mau dai dién can thu hoach. St dung ngi cbc cin
dya trén ty 1& nhiém bénh va ham luong ddc té vi ndm trong hat ngd céc.

Thu hoach

5. Tham khao doan 16 dén doan 21 trong tiéu chudn nay.
Bao quan

6. Tham khao doan 22 dén doan 31 trong tiéu chuén nay.
Vin chuyén tir kho bao quan

7. Tham khao doan 32 dén doan 34 trong tiéu chudn nay.
Ché bién

8. Hat nhd, nhan co thé chira nhiéu zearalenon hon so véi hat khée manh binh thuong. Sang hat ¢
giai doan thu hoach hodc sau thu hoach sé loai bo hat bi nhan.

Hé théng quan li zearalenone dwa trén hé théng HACCP

9 Tham khao doan 35 dén doan 40 trong tiéu chun nay.
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Phu luc 2

(Tham khao)

Ngén ngtra va giam thiéu sw nhiém fumonisin trong ngii céc
Khuyén nghi thwe hanh dwa trén Thwe hanh ndng nghiép tét (GAP)
va Thwe hanh san xuat tét (GMP)

1. Thyc hanh néng nghiép tét bao gdm cac phuong phap @& gidm thiéu viéc nhiém Fusarium va
fumonisin trong ngi céc khi trdng, thu hoach, bao quan, véan chuyén va ché bién.

Tréng trot

2. Tham khao doan 4 dén doan 9 trong tiéu chuan nay.
Can thu hoach

3. Tham khao doan 10 dén doan 15 trong tiéu chun nay.
Thu hoach

4. Tham khdo doan 16 dén doan 21 trong tiéu chuén nay.

5. Chn 1&n ké hoach vé thdi gian thu hoach ngd. Ngd dugc tréng va thu hoach vao cac thang 4m ap
c6 thé c6 mirc nhidm fumonisin cao hon dang ké so véi ngd duoc tréng va thu hoach vao cac thang
lanh hon trong nam.

Bao quan

6. Tham khao doan 22 dén doan 31 trong tiéu chudn nay.
Van chuyén t» kho bao quan

7. Tham khao doan 32 dén doan 34 trong tiéu chuan nay.
Hé théng quan li fumonisin dwa trén hé théng HACCP

8. Tham khao doan 35 dén doan 40 trong tiéu chuén lién quan dén HACCP.
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Phu luc 3

(Tham khao)

Ngin ngiva va giam thiéu sy nhiém ochratoxin A trong ngii céc
Khuyén nghij thwe hanh dwa trén Thwe hanh ndéng nghiép tét (GAP)
va Thwe hanh san xuét tét (GMP)

1. Thyc hanh néng nghiép tét bao gém cac bién phap d& gidm thiéu viéc nhiém ndm méc va
ochratoxin A trong ngii céc tai ddng rudng va trong qua trinh gieo trdng, thu hoach, bdo quan, van
chuyén va ché bién.

Trdng trot

2. Tham kh3o doan 4 dén doan 9 trong tiéu chuén nay.
Can thu hoach

3. Tham khao doan 10 dén doan 15 trong tiéu chuan nay.

4. Trong subt thoi didm can thu hoach, cac yéu té co thé dnh hudng dén mirc ochratoxin A trong ngi
cbc sau thu hoach bao gdm hién twong swong gid, sty hién dién cac loai ndm canh tranh, hién twong
muwa Ién va han héan.

Thu hoach
5. Tham khao doan 16 dén doan 21 trong tiéu chun nay.
Lwu triv

6. Nén 1am khd hat ngii céc cang khd cang tét trudrc khi bdo quén cho phu hop véi didu kién khi hau
va mua vy cia dja phwong. Néu khéng thé thu hoach hat khi hat ¢é hoat do nwéc dwdi 0,70 thi nén
lam kh hat cang nhanh cang tét dén dé 3m twong (ng véi hoat d6 nwéc dudi 0,70 (36 &m thap hon
14 % v&i loai ngii cbe hat nhd). D& tranh tao thanh ochratoxin A, nén bét dau qua trinh 1am khé ngay
sau khi thu hoach va tét hon nén 1am khd bing khédng khi néng. & nhirng noi cé khi hau 6n hoa, can
bao quan ngay hoac bdo quan tam thdi do kha nang lam khd rét thap, ddm bao d6 am ludn nhé hon

16 %, théi gian lwu trlr tam thoi ngan hon 10 ngay va nhiét dé thap hon 20 °C.
Bao quan

7 Tham khao doan 22 dén doan 31 trong tiéu chuan nay.
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Van chuyén
8. Tham khao doan 32 dén doan 34 trong tiéu chuén nay.
Hé théng quan li ochratoxin A dia trén hé théng HACCP

9. Tham khao doan 35 dén doan 40 trong tiéu chudn nay.
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Phu luc 4

(Tham khao)

Ngin ngtra va giam thiéu s nhiém tricothecen trong ngii céc
Khuyén nghi thie hanh dwa trén Thwe hanh néng nghiép tét (GAP)
va Thwe hanh san xuat tét (GMP)

1. Thyc hanh nong nghiép tét bao gdm cac phuong phap dé giam thiéu viéc nhiém Fusarium va
tricothecen trong ngi céc trén déng rudng va trong qua trinh gieo trong, thu hoach, bdo quan, van
chuyén va ché bién.

Tréng trot

2. Tham khao doan 4 dén doan 9 trong tiéu chuén nay.
Can thu hoach

3. Tham khao doan 10 dén doan 15 trong tiéu chuin nay.

4. Khong dé hat chin trén ddng rudng qua lau, dic biét trong thoi tiét lanh va dm wot. Doc té T-2 va HT-2
thwong khong thiy trong hat & thoi diém thu hoach nhung ¢é thé san sinh tir cac hat ngl cbe bj hu hdng
do ngdm nuérc trén ddng rudng hodc tir cac hat bj wét vao luc thu hoach hoéc trong qua trinh bao quan.

5. Tham khao doan 4 trong Phu luc 1.

6. Nhirng ngudi gieo trdng ngl cbc can duy tri méi quan hé gén bé véi nhirng ngudi budn ban ngd
céc dia phrong. Ngudi tréng cé thé cung cép ngudn théng tin va tw van quan trong vé viéc lya chon
thubc bdo vé thuc vat, gidng cay va déng cay thich hop cé tinh dén tinh khang Fusarium va tinh san
co tai khu vwee do.

Thu hoach

7. Tham khao doan 16 dén doan 21 trong tiéu chuan nay.
Bao quan

8. Tham khdo doan 22 dén doan 31 trong tiéu chuan nay.

9. Can lwu y rang hat ng cdc co thé bi nhiém nhiéu loai doc td vi ndm tricothecen cung véi cac dan
xuAt cua ching; do do. can chudn bi sdn cac phwong phap sang loc nhanh dé phan tich mét sé loai
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tricothecen. Zearalenon khéng thuéc nhém tricothecen, da dwoc luu y 1a cling thuong xuét hién trong
ngti cbe bi nhiém DON va cac tricothecen khac.

Van chuyén tir kho bao quan
10. Tham khao doan 32 dén doan 34 trong tiéu chuan nay.
Hé théng quan li tricothecen dwa trén hé théng HACCP

11. Tham khdo doan 35 dén doan 40 trong tiéu chuén nay.
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