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L&i néi dau

TCVN 6417:2010 thay thé TCVN 6417:1998:
TCVN 6417:2010 hoan toan tirong dwong véi CAC/GL 66-2008;

TCVN 6417:2010 do Ban k¥ thuat tiéu chun quéc gia TCVN/TC/F4
Phu gia thyc phdm va céc chét nhim bén bién soan, Téng cuc Tidu
chudn Do Iwéng Chét lvgng d& nghi, BS Khoa hoc va Céng nghé
cong bb.



TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 6417:2010

Hwéng dan st dung hwong ligu

Guidelines for the use of flavournings

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay quy dinh cac nguyén tac sir dung an toan cac huong liéu 33 duoc Uy ban chuyén gia
h&n hep cia Té chirc Néng Lurong Thé gi¢i (FAC)TS chire Y té Thé gi&i (WHO) vé Phy gia thirc phdm
(JECFA) danh gia va dugc xac dinh an toan & cdc lwong &n vao dy kién, hodc lvong an vao hang
ngdy chp nhan duoc (ADI) do JECFA thiét 1ap va cac huong liéu nay da cé cac tiéu chudn yéu cdu ky
thuat trong rng vé nhan biét va dd tinh khiét". Ngoai ra, tiéu chudn nay ciing quy dinh cac nguyén tic
a& thyc hién ma khong gay hidu nham cho nguei tidu ding.

2 Thuat ngtr va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay s dung cac thuat nglr va dinh nghia sau day:
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Huwong vi (flavour)

Téng hop cac d3c tinh cla bt ki chat nao dwec dwa vao miéng, chu yéu duec cam nhan bang vj giac
va khrdu gidc va cang co thé bing co quan xuc gidc, dugc nfo tiép nhan va xr i Sy cam nhén

hwong vi 1a mét thude tinh cda huwong liéu

2.2

Hwong liéu (flavouring)

Cac san pham dugc bd sung vao thuc pham dé tac dong, diéu chinh hay 1am tang huong vi cua thurc
ph&m [trr cac chat didu vi dwoc coi la phu gia thirc phdm trong CAC/GL 36-1989 Codex Class Names
and the International Numbering Systcin for Food Additives (Hé thong phén loai tén va danh s6 quéc té ddi

" Titu chuan nay khong bao gém viéc stk durg cac thanh phin tao hirong ma chua duec JECFA danh gia 1a khong an toan

ndi cach khac 13 khong thé chip nhan dé s dung trong thyrc phdm.
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v&i phu gia thue pham)). Hrong liéu khéng bao gbm cac chét chi don thudn vi ngot, chua hay man (chdng
han nhw dwdng, ddm hay mudi an). Huong ligu cb thé gdm cac chét tao hvong, phire hep tao huong tw
nhién, herong ligu dung trong ché bién nhiét hodic huong liéu dang khéi va hdn hop cla chung va co thé
chtra cac thanh phan thirc pham khong tac huong (2.3) voi cac didu kign néu trong 3.5,

2.2.1
Chiét tao hwong (flavounng substance)
Cac chat duoc xac dinh ro vé chu tric hoa hoc dugc tao thanh bing téng ho'p hoa hoc hoac thu dugc

tlr cac nguyén liéu chinh co ngudn gdc ddng vat hodc thye vat.

2.2.1.1

Chét tao hwong ty nhién (natural flavouring substance)

Cac chét tao huong thu dwoc bang cac qua trinh bién ddi vat ly, cu tric héa hoc cua huong liéu ma
khong thé tranh khdi hoac khong dinh huéng (vi dy: chiét bAng dung méi va chung cét), hodc bing céc
qué trinh st dung enzym hodc vi sinh vat. t& cac nguyén liéu co ngudn gbc dbng vat hodc thuc vat
Nhirng nguyén liéu nay co thé chua duoc ché bién hodc da duoc ché bién dé dung lam thyc phém
theo phuong phap ché bién thye pham truyén théng [vi du: phoi sdy, sao (rang) va lén men] Biéu nay
cé nghia la cac chat d3 dwoc nhan biét/phat hién trong cac nguyén liéu tw nhién cd ngudn géc ddng vat

hodc thuc vat.

2.21.2
Chét tao huong tdng hop (synthetic flavouring substance)
Cac chat tao huong duec tao thanh bang qua trinh téng hop cac chat hoa hoc.

2.2.2

Phirc hop tao hwong ty nhién (natural flavouring complex)

Cac ché phdm chira céc chat tao huong thu dwoc bang cac qua trinh vét Iy lam bién ddi cau tric hoa hoc.
cua huong liéu ma khéng thé tranh khoi hoac khéng dinh huéng duoc (vi dy: chiét bing dung moi va
chung c8t). hodc bing cac qua trinh st dung enzym hodc vi sinh vat, tir cac nguyén liéu cé nguén gbc
dong vat hoac thuc vat. Nhirng nguyéh liéu nay co thé chua duoc ché bién hodc 82 duoc ché bién dé
dung 1am thire pham theo cac phurang phap ché bién thire phdm truydn théng [vi du: phoi sy, sao (rang)
va lén men]. Céc phirc hop tao hwong tw nhién bao gm tinh diu, nudc hoa, hoac chét chiét, san phdm

thiy phan protein. san phdm chung cat hoac cac san pham rang, gia nhiét hodic thdy phan bang enzym.
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Hwong lieu dang khoi (smoke flavouring)

H&n hop cac thanh phan khoi thu duoc bang cach xU ly gd chwa qua ché bién bang nhiét phan vot mot
lwong khong khi han ché va duoc kiém soat, chung cat khd, hodc dung hoi nuéc quéa nhiét sau do
cho khoi gé di qua hé thng chiét Idng hodc chung ¢at. ngung tu va tach lay pha nuvdc Cac thanh phan
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tac hwong chu yéu cua hwong héu dang khoi la axit cacboxylic, cac hop chét nhém cacbony! va cac

hop chét phenol #.

2.3

Thanh phin thyc phdm khéng tao hwong (non-flavouring food ingredient)

Cac thanh phan thye pham giéng nhu phu gia thyc phdm va céc loai thuyc phdm ma co thé duoc bd
sung vao dé hoa tan, phan tan hodc pha lodng, hodc dé san xukt, bao quan va s& dung hwong liéu,

néu can.

3 Nguyén tic chung str dung huong ligu
3.1 Viéc st dung huong liéu trong thuc phdm khdng nén qué luong an toan dbi voi lvgng dn vao cia
thic phédm.

3.2 Céac huong liéu can cé db tinh khiét thich hop dé st dung trong thire phdm. Nhirng tap chét khong
thé tranh khdi khong dwoc o mat trong thye phdm cudi cung & mirc ma co thé gay ra rli ro khong

ch&p nhan duoc cho sire khoe cua nguoi tiéu ding.

3.3 Viéc st dung huong liéu chi dé tac ddng hodc lam thay ddi huong vi cla thuc phim, mién la viéc
st dung khéng lam cho nguoi st dung hiéu 1am vé ban chét hay chét lvong cua thyc pham

3.4 Céac huong liéu cin duoc su dung trong cac diéu kién thue hanh san xuAt tét, bao gdbm giéi han
vé& lrong dwoc st dung trong thue pham & mire thap nhét cin thiét dé dat durgc hiéu qua tao hvong
mong mudn.

3.5 Cac hvong liéu cd thé chira cac thanh phén thuc pham khong tao huong, bao gom ca cac phu
gia thuc pham va cac loai thuc pham cén thiét trong san xuét, bao qudn, x(¥ ly va st dung huo'ng ligu.
Cac thanh phan nhu vay clng co thé dwoc st dung dé pha lodng, hoa tan hodc phan tan huong ligu

trong thuc pham. Cac thanh phén thuc phdm khdng taa hwrong can:

a) dwoc han ché dén mirc thép nhat can thiét dé dam bdo an toan va chét lrgng cua huong liéu va

dé thuan tién cho bac quan va dé dang st dung:

b) duwoc gidm dén mdc thap nhat hop li ¢o thé duoc khi khong dung vi chirc nang céng nghé trong
thue pham,

¢) duwoc sir dung theo quy dinh cua teu chuén nay khi dung vi chirc ndng cong nghé trong thuc pham

cudr cung

©FAQ JECFA (Tap 3) 2005 FAGQ Rome
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4 Cac chéat tao hwong va cac thanh phin cua phirc hgp tao hwrong t nhién ma co thé

cdn dén mot sb bién phap quan Iy rui ro

4.1 Mot sb chét tao hwong va cac chat la thanh phdn cia phuc hep tao huong ty nhién, hoac cac
thanh phan thyc pham cé tinh chat tao hirong (vi dy: thdo mdc va gia vi) co thé dugc xac dinh 14 co
lien quan tiém &n dén sirc khoé con nguwdn Dyra trén danh gia clia JECFA, c6 thé xem xét cac dé xuét
v& cac bién phap quan ly rdi ro cy thé déi voi cac chét tao huong hoac thanh phan cia phire hop tao

huong ty nhién dé bdo vé ngudi tiéu dung

4.2 Trong mét sé trwong hop nhét dinh, can thiét 1ap cac bién phap quan ly rli ro dé gidm thidu cac
rdi ro cy thé, khi thich hep. Cac bién phap quan Iy ri ro cAn phi hep véi hwdng din quan ly rii ro hién
hanh va cé xem xét cac ban danh gia cua JECFA cd lién quan.

4.3 Khi thiét 13p cac bién phap quan ly rui ro dé giam bét rii ro dbi véi sirc khde con nguoi tir cac
chét tao hvong d6 duec bd sung hoac cac thanh phan cla phirc hop tao hwong tyw nhién cing nhu
cac thanh phan cé mat tw nhién sdn co trong thye phdm, cac tiéu chi sau 88y cAn dugc xem xét:

a) Thye hién dung viéc danh gia rui ro dbi v cac chét tao huong, thanh phan clia phirc hop tao -

huong tw nhién hay cac thanh phén ty nhién cua thyc phém:
b) Viéc danh gia rli ro xac dinh dwoc mét nguy co cy thé déi véi sirc khde con nguwdi lién quan dén

sy c6 mat ciia mét chét trong thue pham do st dung chat dé [am chét tao hwong hodc mét thanh phan

cua phire hop tao huong tw nhién hay thanh phan cé mat ty nhién san co trong thirc phdm,

¢) Cac mirc toi da co thé chap nhan duoc dbi voi cac chat cé trong cac thire phim cy thé duec thiét
Jap trén co s& danh gia ché dd an udng. s¢ dung phuong phap thich hop dé dam bao rang lvong an

vao clia cac chat tir tht ca cac ngudn khong vugt ngudng an toan;

d) Céan co sdn phuong phap chudn da duoc xac nhan dé xac dinh mot chét cu thé trong thiec phdm.
Cac phwong phap phan tich nén theo Cac nguyén tdc xdy dung cac phuong phap phén tich (S tay

cua Codex).

5 Vé sinh

5.1 Khuyén nghi cac huong liéu dugc ap dung theo tiéu chudn nay can duoc ché bién va xi Ii phu
hop voi cac didu twong ung cua TCVN 56032008 (CAC/RCP 1-1969, Rev 4-2003) Quy pham thuc
héanh vé nhirng nguyén tac chung déi vor vé sinh thue pham va cac tiéu chuan lién quan khac nhu cac

quy pham thuec hanh va cac quy pham thuc hanh vé sinh
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5.2 Céc huong liéu can tuan theo cac tiéu chi vi sinh vat dugc thiét lap theo CAC/GL 21-1997
Principles for the Establishment and Application of Microbiological Criteria for Foods (Nguyén téc thiét
lép va dp dung tiéu chi vi sinh vét trong thyrc pham).

6 Ghinhan

Ghi nhan hwong liéu phu hep voi cac yéu cAu cua TCVN 7089:2009 (CODEX STAN 107-1881) Ghi nhén
phy gia thuc ph4m. Ghi nhan thyc phdm c6 bd sung huong liéu phu hop voi cac yéu chu cla
TCVN 7087:2008 (CODEX STAN 1-2005) Ghi nhén thuc phém bao g6i sén.




