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Le&i gidi thidu

Muc dich cua tiéu chuan nay 1a @& cung cap thong tin vé viéc st dyng birc xa ion hoa trong viéc xir ly
gia vi, thdo méc va rau thom dang khd @é giam céc vi sinh vat gay bénh va cac vi sinh vat 1am hong
san pham khac Tiéu chuan ciing dua ra théng tin vé viéc xr Iy cac loai hang hoa nay trirdc va sau khi

chiéu xa.

Tiéu chuan nay dung dé tham khao khi str dung cdng nghé chiéu xa da dugc co quan cé thAm quyén
cap phép. Tiéu chudn nay khéng nén ding nhu Ia yéu cAu bét budc khi s dyng cong nghé chiéu xa
Khi chiéu xa phai tuan thi mét sé yéu clu cin thiét a& dat dugc myc tiéu x& ly, mot sé thong sé co thé
thay dbi dé tdi wu héa qua trinh.

Tiéu chudn nay duoc soan thdo ti qui pham thire hanh chiéu xa tét do Hoi ddng Tu van Quéc té vé
chiéu xaTthue phdm (ICGFI) cong b, dudi sy bao tro cia FAO, WHO va IAEA (1)".

" S6ndam trong dau ngoac don 13 sé tai liéu trong Thy muc tai liéu tham khao & trang cubi cia tisu chudn nay
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Tiéu chuan hwéng dén chiéu xa gia vi, thao mdc,
rau thom dang khd dé kiém soat vi sinh vat gay
bénh va cac vi sinh vat khac?

Standard guide for irradiation of dned spices, herbs,and vegetable

seasonings to control pathogens and other microorganisms

1 Pham vi ap dung

1.1 Tiéu chudn nay dua ra cac qui trinh chiéu xa cho gia vi, thdo mdc va rau thom dang kho aé kiém
" soat vi sinh vat. Nhin chung, cac loai thyc phdm nay cé 46 &m tr 4,5 % dén 12 % va & dang nguyén,
dang nghién, bam nhé hodic & cac dang bét khac hodc 1a & dang hdn hep. Khi & dang hén hop thi ¢é thé
chira mudi natri clorua va cac lwgng nhé cla nguyén liéu thyc phadm khé thuwéng duec ding trong cac

hén hop do.
1.2 Hwoéng dén nay bao gdm dai liéu hap thy tir 3 kGy dén 30 kGy.

CHU THICH 1 Cac qui dinh hién hanh cda M§ cho phép lidu téi da la 30 kGy (xem 21 CFR 179.26 Chiéu xa trong san xuét, ché
bién va x( ly thyc phdm).

1.3 Tiéu chuln nay khong dé& cap dén tat ca cac van @& lién quan dén an toan. Trach nhigém cua
ngui s dung tiéu chudn nay 1a phai ty thiét 1ap cac tiéu chuén thich hop vé thirc hanh an toan va sirc
khoé va xac dinh kha ndng ap dyng cac gi¢i han luét dinh trwéc khi st dung. '

2 Tailiéu vién dan

Cac tai liu vién dan sau 13 rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chudn nay. Dbi véi cac tai liéu vién din
ghi nam cdng bé thi 4p dung phién ban dugc néu. Déi voi cac tai liéu vién dan khdng ghi nam céng bb
thi ap dung phién ban mei nhat, bao gbm ca cac stra dbi, bd sung (néu co).

2 Tiéu chudn hudng din ndy ndm trong pham vi thdm quyén cla ASTM Ban E 10 Cong nghé va ung dung hat nhan va
thudc trach nhiém ctia Tiéu ban E10.01 Hé do liéu va Ung dung.

An ban hign hanh dugc thdng qua vao ngdy 1 thang 1 nam 2004, droc xuét ban thang 2 nam 2004. Tiéu chuén nay duec
thdng qua lan dAu nam 1998 |13 ASTM F 1885-98,
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2.1 Tiéu chudn ISO/ASTM ¥

TCVN 7248 (ISO/ASTM 51204), Tiéu chudn thuc hanh do liéu ap dung cho thiét bi chiéu xa gamma
dung dé xe ly thue pham.

TCVN 7249 (ISO/ASTM 51431), Tiéu chudn thyc hanh do liéu ap dung cho thiét bi chiéu xa chum tia
dién tr va tia X (Btrc xa ham) dung dé xa ly thye pham.

TCVN 8230 (ISO/ASTM 51538)”, Tiéu chudn huong 0an sir dung dung cu chi thi buc xa.

ASTM E 170, Terminology Relating to Radiation Measurements and Dosimetry (Thuét ngtr lién quan
dén cac phép do burc xa va do liéu).

ISO/ASTM 5126177, Guide for Selection and Calibration of Dosimetry Systems for Radiation
Processing (Hwéng dén Iwa chen va hiéu chuén céc hé do liéu trong cOng nghé bic xa).

ASTM F 1640, Guide for Use of Packaging Materials for Foods to be Irradiated (Hwong dén sir dung
vat liéu bao goi thuc phdm chiéu xa).

2.2 Tiéu chudn va qui pham thye hanh cia Codex

TCVN 7087 (CODEX STAN 1), Ghi nhan thyc phdm bao géi sén”.

TCVN 7247 (CODEX STAN 106) """, Thuc phdm chiéu xa - Yéu céu chung “.
2.3 Co quan quan Iy thwe phdm va thudc cia My, Lujt cua lién bang ¥

CFR title 21, Part 110, Current good manufacturing practices in manufacturing, packaging, or handling
human food (Thyrc hanh san xuét tt trong ché bién, bao goi hodc xtr ly thu phdm dung cho con nguwr).

CFR title 21, Section 179.25, General provisions for food irradiation (Yéu cdu chung dbi voi thuc phdm

chiéu xa). -

CFR title 21, Section 179.26, Irradiation in the production, processing and handling of food (Chiéu xa
trong san xudt, ché bién va xu ly thyc pham).

» bi voi cac liéu chudn cia ISO/ASTM, xem website clia ASTM (ai astm.org, hoac lién hé véi B§ phan cham
soc khach hang coa ASTM theo dia chi sevice@astm.org. Vé Nién giam tiéu chulin ASTM, xem website cua ASTM

' T,6u chudn ISO/ASTM E 1539 hoan toan lrong duong voi ISO/ASTM 51539 va hién nay ISO/ASTM 51539 da duoc chép
nhén thanh TCVN 8230

**1 |SO/ASTM E 1261 hoan toan tuong duong voi ISC/ASTM 51561,

") CODEX STAN 1-1985 hién nay @4 ¢6 phién ban ndm 2005 va da dugc chip nhédn thanh TCVN 7087:2008

4 Co sdn te 16 chirc hop tac gira FAGMWHO vé Tigu chudn hoa thuc phdm, try s& chinh Via defle Terme di Caracalla. 00100.
Rome, ltalia. .
""" I Tiéu chudn CAC/RCP 19-1879, Rev.1 hién nay d¢a co phién ban Rev.2-2003 va da dugc chap nhan thanh TCVN 7250 2007

5 Co s&n tr Té chire chinh phi My, Washington, DC 20402-9328.
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3 Thuét ngir va dinh nghia

3.1 Pinh nghia: Céc thuat nglr va dinh nghia khac duwgc sl dung trong tiéu chudn nay. xem
ASTM E 170 - Thuét ngi.

311

Liéu hdp thy (Absorbed dose)

Luong nang lveng blrc xa ion hoa truyén cho mét don vi khéi lrgng vat chét xac dinh. Bon vi do ligu
hap thy quéc té SI la gray (Gy), mét gray twong duong véi su hap thu moét jun trén mot kilogam vét
chét xac dinh (1 Gy = 1 J/kg). '

3.1.1.1 Giai thich: Dinh nghia thuong dwgc sir dyng vé lidu hap thy dugc néu trong ASTM E 170.

3.1.2

Biéu dé phan bé liéu hip thy (Absorbed-dose mapping)

Viéc do liéu hdp thy trong don vi nap hang s dung cac lidu ké A&t tai cac vj tri @3 dinh @& tao ra sy
phén b lidu hAp thy mot chigu, hai chidu hodic ba chiéu, tlr 46 thu dwoc céc gia tri truedng phan bé lidu.

3.1.3
Phan bé liéu (Dose distribution)
Su bién thién vé lidu hAp thu bic xa ion héa trong mét don vi nap hang

314
Hé do lidu (Dosimetry system)
Hé duoc dung A& xac dinh lidu hap thy, bao gém cac liéu ké, cac dung cu do, cac chuan so sanh co

lién quan va cac qui trinh hudng dan sir dyng ching.

3156

Thirc hanh san xudt tét (GMP) [Good manufacturing practice (GMP)]

Qui trinh duoc thiét 13p va thyc hién trong qua trinh san xuét, ché bién, bao goi va phan phéi thyc
phim, bao gém viéc duy tri hé théng vé sinh, kiém sodt va ddm bao chat lvong, nang luc cla nhan
vién va cac hoat dong co lién quan khac dé dam bdo san pham an toan va dwoc chip nhan trong

thurong mai.

316
Don vi nap hang (Process load)
Mot hodc nhiéu vat chira san phadm duoc van chuyén tap trung qua thiét bi chiéu xa, nhur mot khéi

théng nhét, vi dy hép, toa hang nhd, pallet hoac gia treo.

317
Gia vj (Spices)
Bao gém gia vi, thdo mdc va rau thom dang khé.
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318
Hé théng van chuyén (Transport system)
Hé théng bang chuyén hodc hé théng co khi khac dé chuyén don vi nap hang di qua ngudn chiéu xa

4 Y nghia va &ng dung

41 Muc dich chiéu xa dé kh(r nhidm gia vi, nhu dwoc d& cap trong tiéu chudn nay, 1a dé giam sy phat
trién cta vi sinh vat gdy bénh, cac vi khudn, ndm méc va ndm men khac cé mat trong san pham (2, 3,

4,5,6,7).

4.2 Qua trinh nay ciing sé diét cac con tring cd mat & tat ca cac giai doan phat trién cla chung.

5 Xir ly san phdm tredc chiéu xa
5.1 Khi dwoc van chuyén dén co s& chiéu xa, cAn kiém tra cac bao goi va cac vat chira gia vi theo

yéu cau Thirc hanh san xuét tét (GMP) da duoc xay dyng, aé d3m bao ring chung con nguyén ven
khéng bi hr hong. Xem vi dy & 21 CFR 110,

5.2 Viéc chiéu xa co thé thuc hién cho c4c l0ai gia vi trong qua trinh sdn xuat san phdm, @é r&i hodc
bao goi dé ban.

5.3 Viéc x ly gia vi trong co s& chiéu xa phai phi hop voi cac GMP c6 lién quan hién hanh. Khéng
¢6 cac yéu cau dic biét nao cho viéc xi ly gia vi trudc chiéu xa, ngoai trir cac bién phap kiém sodt dé
ngan ngia viéc tai nhiém sau chiéu xa trong kho bdo quan va dé phan biét gilra san pham da chiéu xa

va chua chiéu xa.

5.3.1 Cach ly san pham: Khi kiém tra bing mét thuréng khéng thé phén bigt duoc sén phdm d3 chiéu
xa va chura chiéu xa. Do d6, diéu quan trong |a s dung céc bién phap thich hop nhw rao ngan co hoc
hoac @& cach ly trong khu vire xac dinh, 8& dim bao tach riéng san pham chua chiéu xa voi san pham
d3 chiéu xa

6 Bao goi va cdu hinh nap sin phim

6.1 Vatliéu bao goi

6.1.1 Bao gdi gia vi trwéc khi chiéu xa 1a mt cach 8 ngan ngira sy nhiém ban sau chiéu xa

6.1.2 SU dung vat lidu bao géi thich hop cho san phim trong bat ky qua trinh ché bién da dinh nao
(ké ca chiéu xa) va phu hop véi cac qui dinh hién hanh (xem ASTM F 1640).
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6.2 Céu hinh nap san phdm

6.21 Qua trinh chiu xa sé thuan lgi néu cac bao géi san pham co cau tric hinh hoc dwec xac dinh va
dbng nhét. Véi nhirng thiét bj chiéu xa nhat dinh, nén han ché viéc str dung bao goi san pham co hinh
dang va kich thudc dac biét dwa theo mat dg cba san pham va viéc danh gia kiém tra mat d6 san phdm
da biét trong co s& chiéu xa [xem TCVN 7248 (ISO/ASTM 51204) va TCVN 7248 (ISO/ASTM 51431)).

6.2.2 Kich thwée, hinh dang va cdu hinh nap hang cua qui trinh nap hang gia vi aé chidu xa can duvoc
xdc dinh trude theo cac thong sé cy thé cia co s& chiéu xa. Céc thong sé thiét ké chudn bao gbm cac
d@ic tinh ctia hé théng van chuyén san pham va ngudn birc xa, vi ching lién quan @én s phan bd lidu
thu dwoc trong don vi nap hang. Can phdi tinh dén cac théng sé thiét ké cua co s& chiéu xa va cac qui -
dinh v& lidu cta san phdm khi xac dinh kich thuée, hinh dang va céu hinh nap hang cua don vi nap

hang (7.3).
7 Chiéu xa
7.1 Quitrinh

Viéc chibu xa thirc pham cén phai phi hop voi qui trinh. Qui trinh dé chiéu xa thyce pham 1a mét qui
trinh dwoc viét thanh van ban duoc st dyng dé dam bdo ring dai lidu hap thy va cac dieu kign chiéu
xa dugc chon theo cac nha chiéu xa, cho thiét bj chiéu xa ia dd trong cac didu kién ché bién théng
thuong dé dat dwoc hiéu qua mong muén trén san pham cy thé trong mét co s& chiéu xa cu thé. Qui
trinh phai dwec nhing ngudi c6 chuyén mén da duec dao tao kién thire vé chiéu xa thiét 1ap cy thé abi
véi thue pham va thiét bi chidu xa (21 CFR 179.25).

7.2 Ngubdn birc xa

Ngudn blrc xa ion hoa co thé dwoc ding trong chiéu xa gia vi, duoc gi¢i han nhw sau: (xem
TCVN 7247 (CODEX STAN 106).

7.2.1 Ngubn déng vj
Tia gamma tir cac ddng vi phong xa *°Co (1,17 MeV va 1,33 MeV) hodc Cs (0,66 MeV).
7.2.2 Ngudn may

Tia X va chum tia electron gia téc.

CHU THICH 2 & My, mdt sb quéc gia khac va Tiéu chudin Codex hign tai gi¢i han viéc sl dung tia X co nang luong
khéng qua 5 MeV va nang lugng electron khdng qua 10 MeV.
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7.3 Liéu hép thy

Cac qui dinh vé chiéu xa thuc phdm cin bao gém giéi han liéu hép thy t6i thiéu va tbi da (xem 7.3.3)
lidu t4i thidu cAn thiét @& @am bao dat hiéu qua mong mubn va lidu téi da @& tranh lam gidm chét luvong
san pham. Mot hodic ca hai gidi han nay co thé da duoc ludt phap qui dinh. Vi dy: xem 21 CFR 179.26.
Cin phai thiét 1ap céc thdng sé chiéu xa dé dam bao qui trinh dugc thuc hién trong cac gioi han nay
Khi didu d6 da duoc thiét ap, thi cin kidm tra va ghi chép lai cac gia trj liéu hdp thu trong céc qui trinh
van hanh thuéng xuyén. (Xem 11.1.3). '

7.3.1 Hé do liéu

Viéc do lidu thudng xuyén la mét phan cla qui trinh thdm tra viéc thiét 1ap dé chéc chén rang qui trinh
chiéu xa dang dwgc kiém soat. Chon va hiéu chinh hé do lidu thich hep d8i voi ngudn birc xa duoc si
dung va dai lidu hdp thu yéu cau (xem ISO/ASTM 51261).

7.3.2 Biéu db phan bé lidu hép thy

Kidm tra xem liéu san phAm @3 nhan duoc lidu hdp thy yéu clu hay chwa bang cach st dyng qui trinh
do lidu @ung, co kiém soat théng ké thich hop va ghi chép. Bat lidu ké trén hodc trong don vi nap hang
& vi tri lidu hép thy téi da hoic tdi thiu. Néu céc vi tri 36 khéng thé aat dwoc lidu ké thi dat cac liu ké
86 tai vi tri tham chiéu ma treéc @6 cb lién quan dén vj tri lidu hdp thu téi da va tdi thidu [xem
TCVN 7248 (ISO/ASTM 51204) va TCVN 7249 (ISO/ASTM 51431)].

CHU THICH 3 Cac chi thj nhay birc xa (RSI), nhu nhan, gidy hodc myc sé bj Aabi mau hodc tao mau khi tiép xuc birc xa trong
dai fidu thich hop, thrdng cb ban s&n trén thi treong. Myc dich cla céc chi thi ndy 1a dé xac dinh bing mét thudng xem san
phém @3 chiéu xa hay chira ma khéng phéi do libu hap thy cho san phdm g4 nhén. Cac chi thi nay khong phai la liéu ké va
kh6ng dwoc s dung thay thé hé do lidu thich hop (xem TCVN 8230 (ISO/ASTM 51539)

7.3.3 Liéu hip thy yéu ciu & dat dugc hidu qua nhét dinh

Can st dung liéu hap thy téi thiéu da xac dinh aé dat dwoc myc dich x& ly. M&i 16 hang gia vi ¢co thé
nhiém vi sinh vat khac voi tht ca céc 16 hang khac. Ngudi chiéu xa gia vi phai qui dinh lidu hap thu yéu
cAu cho mé&i 16 hang d& gidm lugng vi khudn dén mirc chdp nhan dugc. Cac théng tin vé 16 hang ché
bin trudc cb thé ¢b ich cho viec xac dinh lidu thich hep (xem Bang 1). Co s& chiéu xa phai cung cap
dai lidu qui dinh [xem TCVN 7248 (ISO/ASTM 51204) va TCVN 7249 (ISO/ASTM 51431)). Dai lidu hép
thu dbi véi mét loai gia vi @a cho phu thuéc vao chung loai va sé lwgng vi sinh vat co mét trong gia vi
chua xt Iy, mirc dd nhay blrc xa cua vi smh vat co mat va sé lugng vi sinh vat khdng gay bénh co thé

chép nhan dugc. Xem Diéu 9.

CHU THICH 4 Cac gia vi chira cac vi sinh val co ngudn gbc ir A4l mdi trwdng trdng trot va séng sot sau qua trinh lam khd
Nhin chung. sé lvong va ching loai vi sinh vat héu hét 13 cac vi khudn, ndm mdc va ndm men thong thudng, chung thay ab
tuy theo tng loai nguyén ligu, ngudn gbc da ly. diéu kién moi trrang, cong nghé thu hoach, qua trinh ché tién (vi du iam
sach, shy kho), bao quan, van chuyén va bao géi Cac vi khudn phé bién nhat trong gia vi la cac (031 sinh bao 1 nhy cac ioar
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Bacillus va Clostndia Ciing cé thé co mat cac vi khudn sinh dudng nhu Salmonellae. Escherichia coli. va vi khudn axil lactic.
NAm méc phd bién nhat 1a loai Penicillium, Rhizopus va mot b nhém Aspergilius trong san pham. V& ly thuyét thi trong san
pham c6 thé chi co mét ndm men va n4m méc. nhung c4c gia vi thwéng chira cac vi sinh vat phé rdng. bao gbm vi khudn

cing nhu ndm méc va nam men.

CHU THICH 5 D& dat duoc lidu hap thy téi thiéu qua don vi nap hang, thi cac phén cia khéi hang sé nhan duoc léu cao -
hon. Lidu cao nhat phdi dwoc gitr thdp hon lidu hdp thy téi da qui dinh. '

Bang 1 — Lidu chibu xa téi thidu* yéu clu
abi voi gia vj, thao mdc va rau thom

San phidm Lidu téi thibu (kGy) |
T4t ca cac loai gia vi : tir4 dén 8 '
Hung qué tlr 6 dén 12 'r
Cay carum tir 3 dén 8 B
Bach d4u khau , tr 4 3én 8 |
Hat cin tay tir 4 @én 8 |
Qué tr3déns
Rau mui ' tir4 dén 8 :
Thia la tr 6 dén 12
Bot tdi tir 6 dén 12
Cu girng ' tr 4 8én 8
| Kinh gitri & tlr 6 dén 12,
Hat nhyc 84u khéu tr 4 4én 8
Bt hanh tr 7 dén 15
Cay oregano tr 6 dén 12
Ot - tr3dén8
Hattiéu, den ; tir 6 0én 12°
Hat tiéu, 46 tir 3 dén 8
La hang tay 5 tir 6 aén 12 |
Cu nghé [ tir 3 0én 8 B

7w phan tich vi Khuan ban d3u cho thdy cao hon khi 6ém da chudn théng thuong |
thi yéu cAu dung lidu t8i thibu cao hon. Xem Tai ligu tham khdo (1,8, 8, 10, 11)

7.3.31 Nhin chung, ndm men va ndm méc dugc kiém soat ¢ dai lidu h&p thy téi thiéu tir 3 kGy dén
6 kGy. Vi khuén sinh dudng bi giam hoac loai trir & dai lidu t&i thidu tl» 4 kGy @én 7 kGy va cac vi
khu&n hinh thanh bao tt¥ bj giam dén mirc c6 thé chép nhan dugc & dai lidu téi thiéu tir 8 kGy dén 15 kGy.
Bang 1 liét ké cac dai lidu tdi thidu ddi voi mot sd gia vi va thdo mdc. Can tien hanh phén tich vi sinh
vat dbi véi san pham chua xi Iy d& xac dinh lidu hdp thy tdi thidu c6 hiéu qua. Liéu hép thy téi da cho
phép s dung @& giam vi khuan, ndm nem va nam méc cé thé duoc cac co quan co thim quyén quéc
gia qui dinh.

7.3.3.2 Nhin chung, san phAm khd cho thdy cé thay dbi déi chut v& chat lbong khi chiéu vai liéu hép
thu ti da 18n Gén 30 kGy. C6 thé cé sy mat mau trong rau gia vi nhur bdt hanh va co thé that thoat déi
cht vé chét bay hoi déi véi mét sb gia vi khac. Cac san phdm nay rat &n dinh trong dai liéu birc xa rong.

11
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7.3.3.3  Liéu hap thy hiéu qua @& kiém soat vi sinh vat Ioh hon lidéu h4p thu cin dé kiém soat con
tring. Do d6, chiéu xa gia vi 3é gidm vi sinh cling ddng thori diét con trung co mat & tht ca cac giai doan

phat trién cia chung.
7.4 Chiéu xa lai
Gia vi 43 chiéu xa phu hop v&i hudng dan trong tiéu chudn ndy thi sé khong dwoc chiéu xa lai

7.4 Gia vi khdng duoc coi la chidu xa lai khi: gia vi dugc chudn bi tir cac nguyén liéu da duoc chiéu
xa & murc lidu thap, vi du: khodng 1 kGy cho myc @ich cong nghé khac, vi dy nhu: ¢ ché sy ndy mam
ctia hanh va toi; thwc phdm chira it hon 5 % gia vi da chiéu xa, hodc khi toan bd liéu bire xa ion hoa
yéu clu dat dwoc hiéu trng mong muén ap dung cho gia vj, trong nhidu hon mét 1An cung cip x 1y vi
muc dich cdng nghé dac biét. Viéc tich luy toan bd lidu hap thy khéng duec viret qua lidu tdi da cho
phép [xem TCVN 7247 (CODEX STAN 106)].

8 Xt ly va bao quan sau chiéu xa

8.1 XU Iy va bao quan gia vi da chiéu xa trong thiét bj lvu kho phai kin, sach, khé c6 kiém soat con
.trung va lodi gam nham dé ngan ngira sy nhifm ban san ph&m sau chiéu xa.

9 Tiéu chi danh gia hiéu qua chiéu xa

9.1 Chiéu xa dé kidm soat vi khudn gay bénh

Mot sé co quan c6 tham quyén dia phwong ¢é qui dinh cac gidi han trén ddi véi vi khuan gay bénh,
néu vurot qua gidi han d6, thi tra lai san phdm chua sl dung.

CHU THICH 6 & My, cac yéu ciu clia nganh cbng nghiép thurémg 14 gia vi khong dwoce chira cac vi khuan gay bénh

9.2 Khodng thé qui dinh céc tiéu chi dbi véi s ddm &ia chuan tdng sé chuln trir khi da biét cac yéu
cau vé diéu kién cuc bd. Do @6, can phai xac dinh toan b sé dém dia chudn cho san pham cudi cing; ké

ca xU ly tredre chiéu xa va sau chiéu xa.

9.3 Néu khéng dap rng duoc cac tiéu chi trong 9.1 va 9.2 thi can chu y truc tiép dén qui trinh san
xuét va thiét Iap lai GMP, néu can.

10 Ghi nhan

10.1 Nhiéu quéc gia da chap nhan cac yéu ciu ghi nhan cy thé ddi vai thuc phdm chiéu xa [xem 5.2
cua TCVN 7087 (CODEX STAN 1)] vi mdt sb nguoi tiéu dung va mét sé nha ché bién thirc phdm
mubn co s Iya chon gitra thyc pham chiéu xa va thuc phdm khéng chiéu xa. Nhan dung 8& nhan
biét san pham da chiéu xa va co thé cung clp thdng tin cho ngudi tiéu ding biét muc dich va lon ich
clia viéc xi ly nay. Dau hiéu quéc té (logo) dudi day da duoc nhiéu quéc gia cong nhan @é ghi nhan
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cho thue phdm chiéu xa (xem Hinh 1). O’ mét sé quéc gia, nhw My (21 CFR 179.26) thi logo nay phai
kém theo viéc ghi nhan |a “da chiéu xa” hodc “da dwoc x ly bang buc xa'.
o By
o

\'/
Hinh 1 Logo Radura

11 Lwu giir hé so
111 Co s& chiéu xa phai lu hd so vé qua trinh thyc hign dé co thé kiém tra danh gia viéc xir Iy chiéu xa.

11.1.1  CAn dam bao réng mé&i 16 gia vi cin xt ly dugc nhan biét bing sé 16 hodc bang cach khac ma
cho phép truy nguyén ngudn géc cla I6. St dung cach nhan biét nay trén tat cac 16 san pham.

11.1.2 Ghiva lvu hd so ngay 16 san phAm dua vao co s& chiéu xa, ngay chiéu xa, thei gian bét ddu
va két thuc chiéu xa, ngay 16 san phdm rei khéi co s& chibu xa, tén cla ngudi xem xét hd so xi Iy va
giao chuyén san phadm va moi diéu kién d4c biét nao ma cd thé anh hudng dén qua trinh chiéu xa hodc

san phdm duoc chiéu xa.

11.1.3 Ghi va luu hd so tAt ca di liéu vé hé do lidu lién quan dén biéu dd phan bé liéu va qui trinh
chiéu xa throng xuyén [xem TCVN 7248 (ISO/ASTM 51204) va TCVN 7249 (ISO/ASTM 51431)].

11.1.4 Ghi va lru hd so bét ky sy sai léch ndo khdi qui trinh dé danh gia hiéu lyc clia qua trinh.

11.1.5 Kiém tra tAt cd cac tai liéu d& dam bao rang hd so chinh xac va day du, tneéc khi dua sén
pham ra khéi co s& chiéu xa. Néu phat hién thdy cac thiéu sot thi phai tién hanh hiéu chinh va bb sung.
Nguoi kiém tra sb sach phai ky tén vao hd so d6. T4t ca nhirng thiéu sot can dugc Iy vao cac tép tai

liéu riéng dé co quan cé thdm quyén kiém tra, khi can.

11.1.6 Gil» lai tht ca cac hd so vé mbi 16 hang da chiéu xa trong mét khodng thoi gian qui dinh, theo
céc digu luat co lién quan va chung phai cé sén khi cAn kiém tra.

11.1.7 CAn dam bao réing tai liéu kém theo chuyén hang cta san phdm duoc chiéu xa bao gom: tén
ctia nha cung c&p san pham, tén va dia chi ca co' s& chiéu xa, mé ta san pham chiéu xa bao gbm: s6
16 hoac d4u hiéu nhan biét khac (xem 11.1), ngay chiéu xa va moi théng tin khac duoc yéu cau tir nha

cung c&p san pham, nguai chiéu xa hodc céc diéu luat qui dinh.
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