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TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 6555:2011

Ngii céc, san pham tir ngii céc va thirc an chan nudi -
Xac dinh ham lwong chat béo thé va ham lwong chéat béo tong sb
bang phwong phap chiét Randall

Cereals, cereal-based products and animal feeding stuffs — Determination of
crude fat and total fat content by the Randall extraction method

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay quy dinh cac quy trinh xac dinh ham lugng chét béo clia ngl cbe, san phdm tir ng cbe
va thirc &n chan nudi. Cac quy trinh nay khéng ap dung cho hat c6 dau va qua cé dau.

Viéc lya chon quy trinh dé s dung phu thudc vao ban chét va thanh phan cla vat liéu cn phan tich va
ly do tién hanh phan tich.

Quy trinh A la phuong phap xac dinh chat béo thd co thé chiét tryc tiép, ap dung cho tat ca cac vat
liéu, khéng bao gbm céc vét liéu ndm trong pham vi quy trinh B.

Quy trinh B la phwong phép xac dinh chét béo tong sb, c6 thé ap dung cho tat ca cac vat liéu cé ngudn
gbe tir dau va m& ma khéng thé chiét dwoc hoan toan néu khong thiy phan truéc.

CHU THICH Héu hét cac loai ngli cée ciing nhu thirc &n cé ngudn gbc ddng vat, nAm men, protein khoai tay, thirc &n hdn
hop cé chira sira, gluten va cac san phdm can ché bién nhw ép, né va gia nhiét, sé cho ham lwgng chét béo tdng sé cao hon
khi diing quy trinh B so véi két qua thu dugc khi ding quy trinh A. Xem Phy lyc B.

2 Tailiéu vién dan

Céc tai liéu vién dan sau rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chuén nay. Déi véi cac tai liéu vién dén
ghi ndm cdng bé thi ap dung phién ban duoc néu. Déi véi cac tai liéu vién dan khong ghi ndm céng
bé thi 4p dung phién ban méi nhét, bao gdm ca cac stra ddi, bd sung (néu co).

TCVN 4851 (ISO 3696), Nudc dung dé phan tich trong phong thi nghiém — Yéu cau ky thuét va
phuwong phap thir.
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3 Thuéat ngir va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay st dung céc thuat ngir va dinh ngha sau:

3.1
Ham lwong chét béo thé (crude fat content)

Phan khéi lvong cua chéat chiét dwoc ra khdi mau theo quy trinh A dwgc quy dinh trong tiéu chudn nay.
CHU THICH Ham lugng chéat béo thé dwoc bidu thj bing phan tram phan khéi lteong.

3.2
Ham lweng chét béo téng sé (total fat content)

Phan khéi lvong clia chat chiét dwoc ra khéi mau theo quy trinh B dwoc quy dinh trong tiéu chuén nay.

CHU THICH Ham lugng chét béo téng sé dugc biéu thi bing phan tram phan khéi lvong.
4 Nguyén tac

Chiét chét béo bang dung méi ddu nhe, st dung phwong phap Randall dwoc cai bién tir phuong phap
Soxhlet. Phdn mAu thir dwgre ngam trong dung méi dun sbi trudc khi trang riva trong dung méi lanh, dé&
giam thoi gian chiét tach. Dung maéi hda tan chét béo, dau, séc td va cac chét hoa tan khac. Sau khi
chiét, dung méi dwgc lam bay hoi va thu hdi lai bang cach ngwng tu. Phan chat béo dwoc xac dinh
bang cach can phan cén lai sau khi lam kha.

D6i v&i phép xac dinh chét béo tdng s, mau dwoc xi¥ Iy bing cach dun ndng voi axit clohydric. Viéc
thdy phén sé& lam cho chéat béo lién két héa hoc hodc co hoc dé dang tiép xtc véi dung méi. H&n hop
dwoc lam ngudi va loc. Phan can dwoc riva, sdy va tiép tuc quy trinh chiét & trén.

Doi voi cac phép xac dinh chét béo téng sb clia mdu cd ham lugng chét béo “cao” (nghia la: it nhat
100 g/kg) thi tién hanh chiét so b trude khi ap dung quy trinh B.

5 Thubc thir
Chi str dung cac thuéc thir loai tinh khiét phan tich.
5.1 Nwéc, phu hop véi cac yéu clu loai 3 néu trong TCVN 4851 (ISO 3696).

5.2 Dau nhe (ete ddu mé), c6 thanh phan chinh la hydrocacbon véi 6 nguyén tir cacbon, dai soi ti
30 °C dén 60 °C. Tri s brom phai nhd hon 1. Phin cén sau khi bay hoi phai nhd hon 20 mgll.

5.3 Vién bi thuy tinh, dwong kinh tir 5 mm dén 6 mm hodc cac miéng cacbua silicon.

5.4 Axit clohydric, ¢(HCI) = 3 mol/l.
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5.5 Chét tro loc, vi dy, bot da diatomit”, dugc dun séi 30 min trong axit clohydric, ¢(HCI) = 6 mol/l,
dugec rira bang nudce (5.1) cho dén khi hét axit, sau do sy khé & 130 °C.

5.6 Axeton.

5.7 Boéng soi, da loai chat béo.

6 Thiét bi va dung cu
St dung cac thiét bi clia phong thtr nghiém théng thwéng va cu thé nhw sau:

6.1 Hé théng chiét bang dung méi, gbm bd chiét Randall 2 giai doan, cho phép thu hdi dung méi,
gén kin bang fluoroelastomer? hodc polytetrafluoroetylen thich hop voi ete dau mo.

6.2 Thiét bi thuy phan I, b phan da vj tri c6 thé dun séi véi axit, thich hop véi hé théng chiét bing
dung méi (6.1), dwoc ding dé thuy phan theo 8.4.1.

6.3 Thiét bi thuy phan II, gém mét cdc cdé md dung tich 400 ml duoc day bing mét kinh déng hd cé
duéng kinh thich hgp hodc binh nén dung tich 300 ml ¢é bd sinh han, dwoc dung dé thuy phan theo
8.4.2.

6.4 Tu sdy, co thé duy tri & nhiét d6 (103 £ 2) °C.
6.5 Lo vi séng, cé ché do ra dong.
6.6 Binh hat 4m, chira chét hat &m hiéu qua.

6.7 Ong chiét, bing celluloza, khdng chira cac san phdm co thé chiét bing ete dau md, va co dé dé
gitr cac éng.

6.8 Céc chiét, bing nhém hodc thiy tinh, thich hop véi hé théng chiét bing dung méi (6.1).
6.9 Ong thuy tinh, dung dé thly phan.
6.10 Can phan tich, cé thé doc chinh xac dén 0,1 mg.

6.11 May nghién hodc may xay, cd gan sang c& 16 1 mm hodc dung cho cac méu cé phén chét béo
tr 15 % dén 20 %, c6 mdt dao nghién dwoc lam ngudi bing nuwdc.

' Celite® la mét vi dy vé& mot san phdm phi hgp ban s&n. Thong tin nay dua ra dé tao thuan tién cho ngudi sir dung tiéu
chudn, con tiéu chuan nay khéng 4n dinh phai s dyng ching.

2 \iton® 1a mét vi du vé mét san phém phi hgp ban sén. Théng tin nay dua ra dé tao thuan tién cho ngudi st dyng tiéu
chudn, con tiéu chuén nay khéng 4n dinh phai siv dyng ching.
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7 Lay mau

M&u glri dén phong th(r nghiém phai la mau dai dién, mau khéng dwoc hu hdng hoac thay ddi trong
suét qua trinh van chuyén va bao quan.

Viéc lay mau khdng quy dinh trong tiéu chuén nay. Nén tham khao phuong phap ldy mau dua ra trong
I1SO 6644 va TCVN 9027 (ISO 24333).

8 Cach tién hanh

8.1 Chuan bj mau thev

Dung may nghién (6.11) nghién mau phang thr nghiém dén c& hat < 1 mm.
8.2 Phén mau thir

Phé&n m&u thi tir 1 g dén 5 g mAu da nghién, m,, can chinh xac dén 1 mg.

Néu ham lugng chét béo clia mau thir cao hon 100 g/kg, thi bat diu quy trinh 8.3 dé xac dinh chét béo
téng sb va tiép tuc theo 8.4 va 8.5.

Trong tat ca cac trudng hop khac, bat diu quy trinh 8.4 d& xac dinh chat béo tdng sé (quy trinh B) va
8.5 dé xac dinh chéat béo thd (quy trinh A).

8.3 Chiétso bd
8.3.1 Van hanh hé thdng chiét bing dung mai (6.1) tuan theo hiréng déin ctia nha san xuét.

8.3.2 Cho thém 5 dén 10 vién bi thdy tinh (5.3) vao cbc chiét va dit cée chiét (6.8) vao tu sdy (6.4),
say it nhat 30 min & 103 °C + 2 °C. Chuyén céc chiét vao binh hat 4m (6.6) va lam ngudi dén nhiét @6
phong. Can cbc chiét va ghi lai khdi lwgng, m,, chinh xac dén 0,1 mg.

8.3.3 Néu dung thiét bi thiy phan | (6.2), thi can phan mau thi trong éng thiy tinh (6.9) hodc néu
dung thiét b thiy phan Il (6.3), thi can phan mAu thir trong éng chiét (6.7).

Néu theo khuyén céo cla nha san xuét thi bd sung chét tro loc (5.5).

8.3.4 Cai dit nhiét d6 dé dat dwoc tée dd déi lvu chia dau nhe (5.2) tir 3 giot trén gidy dén 5 giot trén
gidy (khodng 10 ml/min). L&m néng so bd thiét bi va bat nwdc lanh cho bd sinh han. V&i nuéc & xap xi
15 °C, thi can diéu chinh téc do dong dén 2 I/min @& tranh lam bay hoi dung méi ra khdi bd ngung.

8.3.5 D3t ong chira phan mau thir vao cot chiét. Dat coc dudi cot chiét va dang vi tri. Thém khoang tir
40 ml dén 60 ml dau nhe vao méi céc chiét, theo huwéng dan clia nha san xuét. Can dam bao ring céc
khép voi dng chiét twong (ng.
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8.3.6 Trang bang dau nhe (5.2) trong 20 min va thu hdi dung méi trong 10 min.

8.3.7 L&y cbc chiét ra khéi bd chiét va dat vao tu hut dang hoat dong. D& céc lai trong ta hut cho dén
khi tat ca dung méi bay hét.

8.3.8 Séay cbc 30 min & nhiét do 103 °C £ 2 °C trong ta séy (6.4). Khi lam kho qua co thé 1am oxi héa
chét béo va cho két qua cao. Lam ngudi trong binh hit 4m (6.6) dén nhiét dd phong va can, ms, chinh
xac dén 0,1 mg.

Tién hanh theo 8.4.

8.4 Thuy phéan

Theo 8.4.1 hodc 8.4.2.

8.4.1 Thuy phan béng thiét bi thiy phan | (6.2)

Tién hanh thiy phan theo huéng dan clia nha san xuét.

Chuyén éng thiy tinh (6.9) ¢ chiva phan mau thi» da chiét so bd hodc néu khong chiét so b thi can
phan mau thlr, m;, cho vao éng (6.9) di v&i thiét bi thiy phan | (6.2). Thém chét trg loc (5.5), néu can
va 130 ml HCI (5.4) vao tirng phdn mAu thr va dun dén séi. D& chéat 1dng sbi trong 1 h. Loc va riva cin
bang nwéc (5.1) &m (60 °C) cho dén khi hét axit. Diing béng soi (5.7) da tAm axeton (5.6) & lau sach
tat ca bé mat, noi chét béo co thé dinh. Cho béng s¢i da dung dé lau vao phan can trong dng chiét
(6.9) va sy dén khéi lwgng khéng ddi, vi du bang cach dé trong 16 vi song (6.5) & ché do ra dong trong
1 h. Can dam bao réng tat ca axeton da bay hoi hét trwéc khi sdy.

8.4.2 Thuy phan béng thiét bi thay phan Il (6.3)

Chuyén phan mau thir da chiét so bd hodc can phan mau thir, m;, cho vao cbc cé6 mé hodc binh nén
(6.3). Thém 100 ml axit clohydric (5.4) va cac miéng cacbua silic (5.3). Day cbc badng mat kinh ddng hd
hoac I&p bd sinh han vao binh nén. Bun hén hop dén sbi nhe trén ngon Ikra hodc bép dién va duy tri soi
trong 1 h. C& 10 min khudy mét lan dé tranh san phdm bam vao thanh céc.

Lam ngudi dén nhiét @6 mai trwng va thém maét lwong chat tro loc (5.5) di dé tranh thét thoat chat
béo trong suét qua trinh loc. Loc qua gidy loc hai 16p khong chira chét béo, da dwoc lam &m trudc
trong phéu Buchner c6 huat. Rira phén can béng nwéc lanh (5.1) cho dén khi thu dwoc dich loc trung
hoa. Dung béng soi (5.7) da tAm axeton (5.6) dé lau sach tat ca bé mat, noi chat béo cé thé dinh. Cho
béng soi da dung dé lau vao phén can trong bd loc va sdy dén khéi lwvgng khéng ddi, vi du béng cach
dé trong 16 vi séng (6.5) & ché do ra déng trong 1 h. Can dam bdo rang tat ca axeton da bay hoi hét
trwdc khi say.
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CANH BAO Néu dau hodc m& xuét hién trén bé mat cua dich loc thi c6 thé thu dwoc cac két
qua khdng chinh xac. Can I3p lai quy trinh st dung phian miu thi*r nhé hon hodc tét nhit 1a
dung quy trinh chiét so bé (8.3)

Cén than Iy gidy loc c6 chira can ra khdi éng chiét va dat vao éng chiét (6.7) va sdy can dén khéi
lwgng khdng ddi, vi du bang cach dat trong 16 vi séng (6.5) & ché dd ra dong trong 1 h. LAy éng ra khoi
16 vi sdng va day bang nut béng soi (5.7).

8.5 Chiét
8.5.1 D& chiét, can tuan thi cac hwong dan clia nha san xuét khi van hanh bd chiét.

8.5.2 Thém tir 5 dén 10 vién bi thay tinh (5.3) va sy khd céc chiét (6.8) trong ti sdy (6.4) 30 min hoac
cho dén khi c6 khéi lvong khong ddi & nhiét dé 103 °C + 2 °C. Chuyén sang binh hat &m (6.6) va lam
ngudi dén nhiét do phong. Can céc chiét va ghi lai khéi lwgng, ms, chinh xac dén 0,1 mg.

8.5.3 Cai dat nhiét do dé dat dwoc téc d6 déi lvu clia dung méi tir 3 giot trén gidy dén 5 giot trén gidy
(khodng 10 ml/min). La&m néng so b bd chiét (6.1) va bat nwéc mat cho bd sinh han. Véi nwdc xap xi
15 °C, thi can diéu chinh tdc d6 dong dén 2 I/min dé tranh dung méi bay hoi ra khéi bd ngung.

8.5.4 Lap 6ng chira phan mau thir (8.2) hodc phdn mau thir tir phép thiy phan (8.4) vao cot chiét. Dat
cbe dudi cot chiét va dung vi tri. Can dam bao réing céc khép voi dng trong tng.

8.5.5 Thém mét lugng dau nhe (5.2) vao mai cbe chiét dii d& phii phan mau thir khi cac éng dwoc dat
& vj tri @& dun s6i.

8.5.6 Duy tri dau nhe (5.2) & diém séi trong 20 min, trang trong 40 min va thu hdi dung méi trong
10 min.

8.5.7 Léy cbc chiét ra khdi bd chiét va dat chung trong ti hat dang hoat déng. D& céc trong td hut cho
dén khi tat ca dung méi bay hét.

8.5.8 Say coc 2 h & nhiét d6 103 °C + 2 °C trong ta séy (6.4), du d& loai hét nwée. Néu sy lau qua cb
thé lam 6xi héa chét béo va cho két qua cao. Lam ngudi trong binh hut 3m dén nhiét d phong, can va
ghi lai khéi lvgng, ms, chinh xac dén 0,1 mg.

9 Tinh va biéu thj két qua
9.1 Phép xac dinh co6 chét chiét so bd

Tinh ham lwgng chét béo clia mAu thir, w;, bing phan tram phan khéi lvgng, theo cong thirc (1):

10
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x 100 (1)

Trong do:
m; 12 khéi lvong cla phan mau thir (8.2), tinh bang gam (g);
m; |4 khéi lvgng cla cde chiét cing véi cac vién bi thay tinh trong 8.3, tinh bang gam (g);

m; la khéi lwgng cla cde chiét ciing véi cac vién bi thiy tinh va phan can chiét dwoc bing dau
nhe da sdy khé thu dwgc trong 8.3, tinh bing gam (g);

m, 1a khéi lvgng cla cde chiét cung véi cac vién bi thly tinh, st dung trong 8.5, tinh bang gam (g);

ms 1 khdi lvgng cla cée chiét cung véi cac vién bi thiy tinh va phéan cén chiét duvoc bang dau
nhe da séy khé thu dwoc trong 8.5, tinh bing gam (q).

Biéu thi két qua chinh xac dén 0,1 %.
9.2 Phép xac dinh khéng chiét so bd

Tinh ham Iwgng chét béo cla mau thir, w,, bang phan tram phan khéi lvgng, theo cong thic (2):
mg —m,
w, =| —— |x100 2
2 ( m, ]X (2)
Biéu thj két qua chinh xac dén 0,1 %.

10 D6 chum
10.1 Phép thir lién phong thir nghiém

Chi tiét ciia phép thir lién phong thir nghiém vé dd chum cla phuwong phap duoc théng ké trong Phu
luc A. Cac gia tri thu duoc tir phép thir lién phong thir nghiém nay c6 thé khéng ap dung cho cac dai
ndng dd va cac chat nén khac v&i cac dai ndng do va chat nén da néu.

10.2 D6 lap lai

Chénh l&ch tuyét déi gitra hai két qua thir doc Iap, riéng ré, thu duoc khi sit dung cing mét phuwong
phap, trén vat liéu thir gibng hét nhau, trong mét phong thir nghiém, do cung mét ngudi thye hién, st
dung cung thiét bi, trong mét thdi gian ngén, khdng qua 5 % céac trudng hop 16n hon gidi han 13p lai
sau day.

1
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Déi v&i quy trinh A dung cho cac san phdm c6 ham luwgng chét béo tir 0,48 g/100 g dén 25,77 g/100 g
(xem Bang A.1 va Hinh A.1), r=0,25.

Déi véi quy trinh B ding cho cac san pham cé ham lwgng chét béo tir 1,07 g/100 kg dén 27,08 g/100 g
(xem Bang A.2 va Hinh A.2), r=0,35.

10.3 D6 tai lap

Chénh léch tuyét ddi gitra cac két qua clia hai phép thi riéng ré, thu duoc khi str dung cling phwong
phap trén vat liéu thir giébng hét nhau trong cac phong thir nghiém khac nhau, do nhirtng ngudi khac nhau
thwe hién, sir dung cac thiét bj khac nhau, khéng qua 5 % cac truéng hop Ién hon gidi han tai 1ap sau:

Déi véi quy trinh A dbi voi cac san pham co ham lugng chét béo tir 0,48 g/100 g dén 25,77 g/100 g
(xem Bang A.1 va Hinh A.1), R = 0,63.

Péi voi quy trinh B déi voi cac san phdm cé ham Iwong chét béo tir 1,07 g/100 kg dén 27,08 g/100 g
(xem Bang A.2 va Hinh A.2), R =1,10.

10.4 Sai s6 téi han
10.4.1 Yéu ciu chung

Khi chénh léch gitra hai két qua trung binh thu dwoc tir cac két qua cla hai phép thir trong cac diéu
kién lap lai dwoc danh gia, thi giéi han I&p lai cé thé khéng dwoc sir dung ma dung sai sé téi han.

10.4.2 So sanh hai nhém phép do trong mét phong thir nghiém
Sai s6 t¢i han gitra hai gi4 tri trung binh thu dwoc tir cac két qua clia hai phép thir dwdi cac diéu kién

1ap lai, CDjyys, dwge duwra ra theo Cong thirc (3):

CD,,, = 285, |——+ —— = 28s, \E - 198s, 3)

\15”_1 2n,
Trong dé:
s, la dé léch chuan lap lai;
ni, ny 1a sb két qua thir tvong (rng véi méi gia tri trung binh (trong trwdng hep nay ny = n, = 2).

Sai sb tuyét déi gitra hai gia tri trung binh thu dwoc tir cac két qua ctia hai phép thir trong cac diéu kién
1&p lai s& khong I&n hon 5 % sai s6 téi han sau:

Déi véi quy trinh A cho san pham co ham lugng chét béo tir 0,48 g/100 g dén 25,77 g/100 g, CDjy, = 0,42

Déi véi quy trinh B cho san pham cé ham luong chét béo tir 1,07 g/100 g dén 27,08 g/100 g, CD e = 0,78.

12
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10.4.3 So sanh hai nhém phép do trong hai phong thir nghiém

Sai sb t¢i han gitra hai gia tri trung binh thu dwoc trong hai phdng thdr nghiém khac nhau, tir cac két
qua cua hai phong thtr nghiém trong cac diéu kién I13p lai, CDjyer, dwroc dua ra, theo Céng thirc (4):

-
CDyer =28 5% - 33{1 b i] -28,/s2 0557 @)
Trong do sg 1a @6 1&ch chudn tai lap.

Sai s6 tuyét déi gita hai gia trj trung binh thu duwgc trong hai phong thir nghiém khac nhau, tir cac két
qua cla hai phong thtr nghiém trong cac diéu kién I&p lai s& khéng 16n hon 5 % cac trwdng hop 1on
hon cac sai sb téi han sau:

D3i v&i quy trinh A cho sén pham cé ham Iwong chét béo tir 0,48 g/100 g dén 25,77 g/100 g, CD er = 0,57
Béi v&i quy trinh B cho san phim c6 ham lwong chét béo tir 1,07 g/100 g dén 27,08 g/100 g, CD e = 1,07.
10.5 Do khong dam bao do

Do khéng dam bao do Ia théng sé thé hién sy phan bb hop ly cac gia tri clia két qua. D6 khong dam
bao do nay dugc dua ra bdi sy phan bd théng ké cac két qua thu dwoc tir cac phép thir lién phong thie
nghiém va dwec dac trwng béi d6 léch chuan thuc nghiém.

Trong tiéu chudn nay, dd khdng dam bdo, v, bang cong hodc trir hai 1an d6 léch chudn tai 1ap.

Péi véi quy trinh A dung cho cac san phdm cé ham lwgng chat béo tir 0,48 g/100 g dén 25,77 g/100 g, thi
u=+0,40

Déi véi quy trinh B dung cho cac san phdm c6 ham lwong chéat béo tir 1,07 g/100 g dén 27,08 g/100 g, thi
u=+0,80.

11 Bao cao th nghiém

Bao cao thir nghiém phai gébm cac théng tin sau:

a) moi théng tin can thiét d& nhan biét ddy dt mau thi;

b) phuwong phap ldy mau da st dung, néu biét;

¢) maéu thr a st dung, vién dan tiéu chuan nay;

d) moi chi tiét thao tac khdng dwgc quy dinh trong tiéu chudn nay, hodc nhirng diéu dugc coi la tay y,
va bét ky chi tiét nao cé anh hudng téi két qua;

e) phép chiét so bd (8.3) da sl dung;

f) két qua thr thu duwoc hodc cac két qua thu dwoc tir hai phong thir nghiém néu kiém tra do I14p lai.
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TCVN 6555:2011
Phu luc A

(Tham khao)

Cac két qua cua phép thir lién phong thir nghiém

MGt phép thir lién phong thir nghiém do FOSS AB (Thuy dién) t& chirc ndm 2005, gdm 15 phong thir
nghiém clia tam quéc gia thuc hién, dugc tién hanh trén 11 mau ngli céc, cac san pham ngd céc va
thire an chan nuébi.

Hai phong thr nghiém da bij loai do khéng phu hop voi phurong phap quy dinh. M6t phong thie nghiém
khéng cé sb liéu cho quy trinh B.

Céc két qua clia 13 phong thir nghiém con lai déi voi quy trinh A va 12 phong thir nghiém déi véi quy
trinh B dwoc chdp nhan dé phan tich théng ké theo TCVN 6910-2 (5725-2)° dwa ra dé chum néu trong
Bang A.1.

14
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Bang A.1 — Cac két qua phan tich théng ké déi véi chat béo thé (qui trinh A)

Gaolat | Luami | Botlua | Hatlua Bot mi Hb6n Banh mi Banh | Thican | Thirc an Thirc
nguyén mach mach (ltami | hep bot tam ngé cho gia choga an cho
Mau (s6) hat den durum) mi (croutons) slc lon
(1) (2) (3) (4) () (6) (7) (8) (9) (10) (1)
| 5
Sé phong thir nghiém 13 13 13 13 [ 13 13 | 13 13 13 13 13
Sé phong thir nghiém con lai sau
khi trlr ngoai & 11 13 13 13 13 12 12 11 1" 13 13
Ham lwong chét béo thé trung binh
(qui trinh A), g/100 g 0,481 1,621 1,316 3,412 0,842 | 11,362 13969 | 25773 @ 11943 | 6,19 2.928
Dé léch chuén lap lai, s, g/100 g 0,041 0,058 0,092 0,058 0,046 0,070 0,137 0,193 0,145 0,063 0,073 I
Hé sb bién thién lap lai, CV(r), % 8.5 35 6.9 1,7 55 0,6 1.0 0.8 1,2 1,0 25
Gidi han lap lai,r=2,8x s, g/100 g 0,114 0,161 0,257 0,164 0,129 0,196 0,384 0,542 0,407 0,177 0,203
D6 léch chudn tai lap, s, g/100 g 0,109 0,258 0,259 0,210 0,111 0,157 0,318 0.270 0.303 0,324 0,182
Hé s bién thién tai lap, CV(R), % 22,6 15,8 19,5 6,2 | 1341 14 23 1,0 2,5 5,2 6,2
Gidi han tailap, R=2,8 x sz, g/100g | 0,304 0,723 0,725 0,588 0,310 0,440 0,384 0,757 0,849 0,906 0,509

SGG9 NADL

.
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TCVN 6555:2011

1%

“ 0,35
0,3 ' . £ e

0.25 |- S =
0.2 v—d//

0.15 = n ——
01 [y I

0.05 M hd

Wal%
CHU DAN
s la dd léch chuan

Wa & ham luwgng chét béo thé trung binh (quy trinh A)
1 la dd l&ch chuén lap lai

s,=0,0055 Wa+ 0,048 5; R*=0,797 8
2 la do léch chudn tai lap

s:=0,0046 Wa+0,194 2: R>=0,207 5

Hinh A.1 — D léch chuén I3p lai, s, va dd léch chuin tai Iap, sk,

la ham s6 ctia ham lwgng chéat béo thé (quy trinh A), Wa
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Bang A.2 - Cac két qua phan tich théng ké dbi véi chat béo tong s6 (qui trinh B), theo TCVN 6910-2 (ISO 5725-2)

T _ — e — S —
| Gao lat Lua mi Bot lua Hat laa Bot mi Hén Banh Banh Thirc an Thirc Thirc
nguyén mach mach (luami | hop bt | mitdm ngd cho gia ancho | ancho
Mau (s6) hat den durum) mi stc ga lon
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) © | (0 | (1)
Sé phong thir nghiém 12 12 12 12 12 12 12 | 12 12 | 12 12
Sé phéng thir nghiém cén lai sau khi
trir ngoai 1é 12 12 12 10 12 12 1" 12 12 11
Ham luwgng chét béo thé trung binh
(qui trinh B), /100 g 1,066 2,366 1,780 4,003 2,193 12,035 15,751 | 27,080 14,872 6,813 3,883
Dé léch chudn lap lai, s,, g/100 g 0,045 0,105 0,039 0,069 0,103 0,118 0,203 0.170 0,215 0,178 | 0,146
Hé sb bién thién lap lai, CV(r), % 4,2 4.4 2,2 1.7 4.7 1.0 1.3 0,6 14 26 38
Gioi han Iap lai, r=2,8 x s,, /100 g 0,125 0,293 0,109 0,193 0,288 0.330 0.567 | 0.476 : 0,601 0,498 | 0.409
———————— - — - - — e — — S - : . N T .
D léch chudn tai 1ap, sq, g/100 g 0,143 0,271 0,169 0,158 0,199 0,480 0511 | 0,698 0,896 0463 | 0,351
Hé sb bién thién tai lap, CV(R), % 13,4 115 9,5 3.9 9.1 4,0 32 2,6 6,0 6,8 9.0
Gidi han tailap, R=28 x sg, g/100 g 0,401 0,759 0,475 0,442 0,557 1,344 1,431 1,954 2,509 1,296 l 0,982

S§GS9 NAODL
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CHU DAN

s

la G5 léch chudn

Wa la ham lwgng chét béo tbng sb trung binh (quy trinh B)

1

18

la d6 léch chuan 1ap lai

s,= 0,0052 was+ 0,083 4; R* = 0,474

la d& Iéch chudn tai lap

sz =0,0245 wa+ 0,189 6; R* = 0,681

Hinh A.2 — D Iéch chuén I3p lai, s, va dd léch chuin tai lap, sk,

la ham s6 ctia ham lwgng chét béo tdng sé trung binh (quy trinh B), s



TCVN 6555:2011

Phu luc B

(Tham khao)

So sanh ham lwgng chéat béo dbi véi
cac mau st dung trong phép thir lién phong thir nghiém

wil%

CHU DAN

A laquy trinh A
B laquytrinh B
n lasbéméu

W |a ham lrgng chét béo trung binh

Hinh B.1 - So sanh ham lwong chét béo thd (quy trinh A, bén trai)
va ham lwgng chét béo téng sé (quy trinh B, bén phai)
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Al %

180
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140
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100 H
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CHU DAN
n lasé lwong miu

Ar la chénh léch teong déi

Hinh B.2 - Chénh léch twong déi ciia cac ham Iwong chit béo A va chit béo B, theo phan trim
ham lwgng chét béo A déi véi cac mau diing trong phép thir lién phong thiv nghiém
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(1]

(2]

(3]

(4]

(5]

(6]
(7]

TCVN 6555:2011

Thw muc tai liéu tham khao

ISO 712, Cereals and cereal products — Determination of moisture content — Routine reference
method

TCVN 6910-1:2001 (ISO 5725-1:1994) D6 chinh xéc (d6 ding va do chum) ciia phuong phép do
va két qua do — Phan 1: Nguyén téc va dinh nghia chung

TCVN 6910-2:2001 (ISO 5725-2:1994) B¢ chinh xac (d6 dung va dé chum) cua phuong phéap do
va két qua do — Phén 2: Phuong phép co bén xac dinh dé lap lai va df téi lap cda phuong phép do
tiéu chuén.

TCVN 4846 (I1SO 6540) Ngé — Phuong phép xac dinh ham luong dm (ngb bt va ngé hat)
ISO 6644, Flowing cereals and milled cereal products — Automatic sampling by mechanical means
TCVN 9027 (ISO 24333) Ngii céc va san phdm ngi cbc — Lay méu

RALDALL, E.L, Improved method for fat and oil analysis by a new process of extraction. J. AOAC
1974, 57, pp. 1165-1168.
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