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Quy pham thyc hanh déi véi thiy san va san phdm thay san

Code of practice for fish and fishery products

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay dp dung cho qua trinh nudi tréng, danh bét, x( ly, so ché, ché bién, bdo quédn vén
chuyén va ban 1é thiy sdn gdm adng vat cé vo, cac loai dong vat khong xwrong sdng va san phdm thiy
hai san dung lam thyc phdm.

2 Thuat ngir va djnh nghia

Trong tiéu chudn ndy sir dyng cac thuat nglr va dinh nghia sau day:

2.1 Thuat ngir va djnh nghia chung

Doc td sinh hoc Cac chét gay ddc co mat ty nhién trong thiy san va san phdm thly sén
(Biotoxin) hodc tich ty lai do cdc ddng vat &n thirc dn cd tdo san sinh ra cac d_bc'tb.
ho#c séng trong nwdrc c6 chira cdc d§c té do cac sinh vat 36 san sinh ra.

Lam Ianh (Chilling) Qua trinh 1am lanh thiy sdn va sdn phim thiy sdn dé&n nhiét 35 x4p xi nhidt
db béng tan.

Nwére sach (Clean Nuac tir bat cir ngudn ndo ma khdng cé sy nhiém ban vi sinh vat gay hai,

water) cac chit vashodc sinh vat phi du 88c¢ hai voi lwgng c6 thé dnh huedng dén

chét lvgng strc khoé cia thiy sdn, ddng vat ¢d vo va san phdm clia ching.

Lam sach (Cleaning) Qué trinh loai bd d4t, chat can cda thirc 4n, chét bin, dAu nhom hodc cic
tap chét ia khac.

Chét nhiém bin BAt cr mot tac nhan hoa hoc hodc sinh hoc nac, tap chit la, hoac cac chét
(Contaminants) . khac ma khéng chi dinh b sung vao thuc phdm co thé Iam anh hudng dén

tinh an toan ho3c tinh phi hop ca thuec phdm
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Sy nhidm bidn
(Contamination)

Bién phéap kiém soét
(Control measure)

Hanh ddng khic phyc
(Correctice action)

Didm kiém soét t&i han
(Citical control point)
(CCP)

Gi&i han téi han
(Critical limit)

So db quyét djnh
(Decision tree)

Sy phén huy
(Decomposition)

Khuyét tjt (Defect)

Diém hanh ddng phat
hién (Defect action
point) (DAP)

Khir trung (Disinfection)

Than ca (Dressed)

Co so san xudt

(Facility)

Viéc du nhap hodc xuét hién mdt ch&t nhidm bén trong ca, déng vat co vo
va san phdm cla chang.

BAt cir mét hanh ddng va hoat ddng nao co thé duoc sir dyng dé ngan
ngtra hoic loai trir cac mbi nguy vé an toan thyc phdm hoic giam thidu n6
dén mac chip nhan dugc. Trong tiéu chudn nay, mét bién phap kiém soat
cling duwgc ap dung abi véri mot khuyét tat.

B4t ctr hanh d0ng ndo durgc thyre hign khi két qua theo ddi tai CCP cho thdy
co sy mAt kim soat. Trong tiéu chudn nay, hanh dong khic phyc ciing ¢
thé ap dung dbi véi DAP.

Giai doan (an toan thyc phim) tai 86 c6 thé 4p dung viéc kiém soat va 1a
giai doan thiét yéu @& ngan nglra hoic loai trir mbi nguy hai vé& an toan thyc
pham hodc gidm nguy co ndy 8én mirc 40 chap nhan duwoc.

Chun myc phan biét sy co thd va khdng thé chdp nhan duoc. Trong tiéu
chuén nay, giéi han téi han ciing ¢6 thé ap dung dbi véi DAP.

Mt day cac cau héi ap dyng cho tirng burdrc trong qua trinh véi mdt mébi
nguy @ dugc xac dinh @& xac minh buwéc ndo cla qua trinh 13 CCP. Trong
tiu chudn nay, so 8 quyét dinh ciing ¢6 thé ap dyng dbi véi DAP.

Sw gidm chét lugng ca, dong vat cd v va san phdm cua ching ké ca sy
pha v& clu tric va gay ra mui hodc vi khé chiu.

Pidu kién tim thdy trong san phdm ma khéng G4p rng duoc yéu cdu chit
Igng téi thiéu, cac quy dinh v& thanh phan va/ho3c ghi nhan cua céc tiéu
chudn vé san phdm tuong tng.

M6t budrc tai d6 co thé ap dyng viéc kibm soat va mdt khuyét tat vé chét
iwgrng (khong phai khuyét tat vé an toan) co thé dugc ngan chan, dugc loai
bé hoac gidam dén mirc co-thé chdp nhan duwgc, hodc mdi nguy vé hang
kém chét lwvgng dugce [oai bd.

Viéc str dyng cac tac nhan hoa hoc va/hodc phuong phap vat ly aé 1am

giam sé lugng vi sinh vat trong méi trrong, d&n mirc khdng lam anh hudng
dén tinh an toan hodc phi hgp cia thye phdm

Phan con lai cUa ca sau khi bé dAu va moi rudt

Bt cr mét mat bing san xust ndo ma noi ca va san pham thly san dugc
chuln bi, ché bién, |am ianh, dong lanh, bao géi ho&c bao quan. Trong tiéu
chuln nay. mat bang san xut cing gdm ca cac tau thuyén danh bét



Thuy san (Fish)

Méi nguy (Hazard)

Phin tich méi nguy
(Hazard analysis)

Phan tich méi nguy va
aiém kidm soat téi han
(Hazard analysis critical
control point) (HACCP)

Theo dai (Monitor)

Nuwére ubng duge
(Potable water)

Chirong trinh tién
quyét (Pre-requisite
programme)

Nguyén ligu (Raw
material)

Nwéc lanh
(Refrigerated water)

Han sir dung (Shelf-life)

Pong vatcé vo
(Shellfish
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BAt cir ddng vat c6 xwong séng nao & dudi nwéc c6 mau lanh (ddng vat
ngoai nhiét). Lop bd sat va lop lwdng cw dwédi nuoc khdng co trong
loai nay.

Téc nhan hoa hec, sinh hoc hogc vat ly cé trong thye phdm, hodc tinh trang,
clia thye phdm & dang tiém &n c6 thé gay ra nhirng anh hudng nghidm
trong 8én sirc khoé.

Qua trinh thu thap va danh gia thdng tin v& médi nguy va cac didu kién din dén
sy cb mat cUa chung && quyét dinh xem cai ndo I3 c6 anh hudng dang ké 6én
an toan thyc phim va do @6 cAn dugc dua vao trong ké hoach HACCP.

Mdt he théng xac dinh, danh gia va kiém soat cdc méi nguy c6é dnh huréng
@ang ké dén an toan thyc phim.

Viéc thye hién theo trinh ty cac quan sat hodc do lrdng theo hoach dinh aé
danh gia xem mdt CCP c6 trong bién phap kiém soat hay khong. Trong tidu
chudn nay, viéc theo ddi ciing 4p dyung dugc dbi véi DAP.

Nuére sach thich hop @& diing cho con ngudi. Céc chi tiéu chuét lvgng vé 4)
sach clia nurdc sé khong dugce thdp hon cac mire qui dinh ¢6 trong phién ban
méi nhAt ctia "Tiéu chudn quéc té vé nwéc ubng" clia T4 chirc Y té thé gisi.

Mt chuong trinh duge yéu clu trudG khi 4p dung hé théng HACCP aé bio
@am ring co s& ché bién thly san va sdn pham thiy san hoat ddng theo
cac nguyén tic vé vé sinh thyc pham, quy pham thyc hanh thich hop va
¢4c van ban phap Iy vé& an toan thue phdm phu hep.

Thit c4, thit 40ng vét c6 v va/hoac cac phin cla chung & dang tuoi, déng
lanh cé thé duoc st dyng lam the phdm.

Nwéc sach dugc 1am lanh bing hé thdng 1am lanh thich hop.

Khoang th&i gian trong @6 san phim duy tri dugc cac dic tinh chat lvgng
v& cam quan va tinh an toan vé hoa hoc va vi sinh vat & nhiét 49 bio quan
cy thé. Didu nay dya trén cac mbi nguy da xac dinh dbi véi san phdm, xi ly
nhiét hodc xtr ly bao quan khac, phrong phép bao goi va cac bao goi khac
hodc yéu té (rc ché cé thé dugc st dung ‘

Cac adng vat than mém vd gidp xac thuy sinh thrang duoc sir dung iam

thuc phim
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Buwéc (Step)

Xac nhin gié tr| st
dyng (Validation)

Kiém tra xac nhin
(Verification)

Ca nguyén con (hodc

¢a nguyén) [Whole fish
(or round fish)]

2.2 Nudi tréng thiy sin

Nuéi tréng thuy san
(Aquaculture)

Co s& nudi trdng thiy
san (Aquaculture
establishment)

Hoa chit (Chemicals)

Tao mau (Colouring)

Ca bj bénh (Diseased fish)

Nubi quang canh

(Extensive farming)

Phy gia thirc dn (Feed

agd!tives)

Piém, quy trinh, van hanh hojc giai doan trong day chuyén san xudt thyc
phim ké cd nguyén liéu, tir so ché ban ddu 8én tigu thy cudi cung.

Qua trinh thu duwgc cac bing ching cho thdy cac yéu té trong ké hoach
HACCP la c6 hiéu qua. '

Ap dung cac phurong phap, quy trinh, thir nghiém va danh gia khac, ngoai
viéc theo ddi @& xac dinh tinh phi hop véi ké hoach HACCP. Trong tidu:
chudn ndy né cling duge ap dung dbi véi DAP.

La logi ¢4 khi @anh bét duoc vn A& nguyén con.

Qua trinh nudi mét phin hodc toan bd chu trinh séng cla cac ddng vat sbng
dudi nuéc, trir cac lodi 6 vi, bd sat séng dudi nwéc va lodi ludmg cur
ding 1am thyc phdm, tuy nhién, bao gdm céc lodi trong Didu 7 clia tidu
chuln ndy. Sau day nhimg loai ddng vt séng dudi nurée dugce goi la "ca”
a8 d& tham khdo trong 2.2 va Didu 6.

BAt cir mdt noi nao dé nudi thiy sén dung lam thyc phim, ké ca viéc hd tror
co s& ha tAng dudi sy kiém soét clia cing mét nha quan 1y.

BAt cir mdt chit ndo ¢b ban chit ty nhién hodc tdng hop ma c6 thé 1am dnh
hudng dén thiy san séng, xir Iy ngudn gy bénh, x(r Iy nuéc, thiét bj sir
dung d& nuodi hodc ving nudi trdng thiy san.

Viéc thu durgc dic diém mau dic trung (vi dy thit/voAté bao tai sinh sén) clia
mot sinh vat da dinh bang cach bd sung vao thyc phim ca mdt chit ty
hhién hodc chat nhan tao hoic phy gia a3 dugc co quan co thAm quydn
phé duyét.

Mot loai ¢4 trén d6 hoac trong dé c6 nhirg thay ddi vé bénh ly hoc nhimg
d3c diém bt thudng khéc co anh hudng rd rét dén chét lrong va an todn
cua ca.

Viéc tang trudng clia ¢4 trong didu kién kiém soat khong hoan toan hodic trong
viéc kidm soat con han hep so v qua trinh phat trién va diu kién san xust noi
ma sy phat trién cla chung tuy thude vao ngudn dinh dudng ndi sinh.

Cac hoa chét khac vén chat dinh dudng danh ¢ho ca ma da dwoc phé duyét

dé bd sung vao thirc an clia chung



Trang trai nudi thdy
san (Fish farm)

Thirc 3n cho thily san
(Fish feed)

Thirc hanh nudi trdng
thdy san tét [Good
Aquaculture (or Good
Fish Farming) Practices]

Thu hogach (Harvesting)

Nudi tham canh
(Intensive farming)

Co quan cé thim
quyén (Official Agency
having Jurisdiction)

Thubc bio vé thyre vit
(Pesticide)

Dw lugng thudc bao vé
thyre vit (Pesticide
residues)

Dw lrgng (Residues)

Nudi ban thim canh
(Semi-intensive farming)
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Pon vi san xuét nudi tréng thly san (dya vao ca vung nudc iAn dit dai)
thurdng gbm céc thiét bj nudi trdng (thing Iom, ao, ranh, 1dng..), nha xuéng
(toa nha, noi bdo quan, noi ché bién), cac thiét bi dich vy va kho di trir.

Thirc &n dang khd ding cho thiy sdn trong céc cor s& nudi trdng thily san,
& bAt cr dang ndo va bt cir thanh phin nao.

Thire hanh trong ph&n nudi tréng thiy san cin thiét 3é tao ra duoc san phim
thyc phdm an toan va c6 chit luong phis hop véi cac quy dinh hién hanh,

Céc hoat d8ng lién quan dén viéc danh bét thiy san nuéi.

Viéc nudi ca dudi cac didu kién san xuét phat trién 03 dwoc kiém soat noi
ma sy sinh tredng cla chung hoan toan tuy thudc vao ngudn thirc an cung
c4p tir bén ngoai.

Co quan ho3c nha chic trach chinh thirc dugc chinh phd giao nhi¢gm vy
kidm sodt tinh hinh vé sinh thyrc phdm (ddi khi dwge coi nhur co quan chire
n3ng) cing nhuwhodc kiém soat tinh trang vé sinh trong mdi tnrémg nudi
tréng thily san.

BAt cir mdt chét ndo nham phong ngira, tiéu diét, thu hat, ady I0i hodc kibm
soat dich hai k& ¢a loai thyc vt khédng mong mudn ho3c déng vat khéng
mong muén trong qué trinh sdn xut, ‘béd quan, van chuyén, phan phéi va
ché bién thyc phdm, sin phdm ndng sén, hodc thirc 4n ddng vat hodc
nhirng loai co thé dugc cho 1a Adng vat dé kiém soat céc ky sinh dudi
nwérc. Thudt nglr nay thurdng ngoai trir phan, chét dinh d:.rbng tir thyre vat
va adng vét, phy gia thyc phdm, va thube tha y.

BAt cir mdt chét cu thé ndo co trong thirc phdm, sén phdm néng sén, hodc
thirc 3n chin nudi do sir dyng thudc bao vé thyc vit. Thuit ngir ndy bao
gbm moi chat din xuét clia thubc bio vé thure vét, vi du san phdm chuyén
a8i, chuyén hoa, sdn phdm phan rng va céc tap chét dwoc coi la ¢ 8dc
tinh dang ké.

BAt cir mot chét la nao ké cd chat chuyén hod. ma van con trong thiy sdn
trwrdre khi danh bét do ap dung hodic do tiép xuc ngéu nhién.

Viéc tang trwdng cla ca trong nhirng diéu kién kiém soat tirng phén trén qua
trinh sinh trvdng va céc diu kién san xut noi sv sinh trudng cla chung tuy
thudc vao ngudn dinh durdng ndi sinh va ngudn thirc an tir bén ngoai
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Mat 4§ nudi (Stocking
density)

Thudc tha y (Veterinary
drug)

Thoi gian cach ly
(Withdrawal time)

Sé Iwgng thiy san duwgc nudi trén mdt don vi dién tich hoac don vi théd tich.

BAt cir mdt chét ndo ap dung hodc dugc dung & x(r ly dbi véi dong vat 6é
ché bién thuc phdm, vi du thit hodic dong vat aé 14y sra, gia cim, ca, hodc
ong, k& ca loai dwgc sir dung cho myc dich didu trj hodc chira tri, phong
ngtra hoic chin doan bénh hodc dé diéu chinh chirc ning hodc hanh vi
sinh 1y.

Khoang th&i gian cin thiét giCra qua trinh cubi cing dung thuéc tha y dbi véi
ca, ho#c sy tiép xuc cla cac loai ddng vat vai thude tha y, va viéc danh bt
chung dé bao dam ndng d thudc trong phan thit cia chung 1a an toan dé
1am thyc phAm va phi hep véi gidi han du Ivgng téi da cho phép.

2.3 Nhuyén thé hai manh v6 dang nguyén ligu va dang séng

Pwoc chdp nhin/co
thé chp nhéin
dwrgc/drge phé duyét
(Accepted/acceptable/
approved)

Ngim nha tap chét
(Conditioning)

Trung tim phén phéi
(Distribution Centre)

Ving sinh triedng
(Growing area)

Séc nhigt (Heat
shocking)

Nghia 1a dugc co quan c6 thdm quy&n chép nhian.

Buwa céc loai nhuydn thé hai manh vo con séng vao trong cac thung chira,
khoang thuy&n hodc cac khu vic ty nhién d& loai bo cat, bun hodc chét
nhét va tang cuwdng kha nang duoc chip nhan cua san phm.

BAt cir mét co s& san xult hodc 15p @3t ndo trén bd hosc ngoai bién 43 duoc
phé duyét @& tiép nhdn, ngam nha tap chét, rira, lam sach, phan cAp va bao
g6i cac loai nhuy&n thé hai manh vé séng thich hep diing 1am thye phdm'ma
tir 46 nhCmg loai thily san nay duoc phan phéi & dang séng.

TAt c& cac khu vyc nwdc min va nuéc lg duge phé duyét dé sin xuét
ho3c danh bt nhuy&n thé hai manh vo theo sy phat trién tw nhién holic
theo s nudi trdng cho con ngudi stz dung. Vung sinh tredng nay cé thé
duoc coi nhe ving san xult hodc danh bét nhuyén thé hai manh vé cho
con ngudi tieu dung tryc tidp, hodc chung co thé duoc coi nhu khu wre
san xult hoac danh bat nhirng lodi nay dé cho qua trinh 1am sach hodc qua
trinh nudi lvu.

Qua trinh xtr Iy nhuyén thé hai manh vé cén trong vo bang cac bién phap
xtr 1y nhiét, vi dy hoi nwéc, nwéc néng, hodc sdy néng trong khoang theri
gian ngan dé thuc a4y viéc loal bd nhanh thit ra khdi vé phuc vu che muc

dich tach vo



Qua trinh 1am sach
(Depuration)

Trung tim lam sach
{Depuration centre)

Qua trinh nudi Ivu
(Relaying)
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Viéc 1am gidm cac vi sinh vat dén mirc co thé chdp nhan dugc cho con
ngudri tiéu dung tryc tiép bling qué trinh gir nhirng loai nhuydn thd hai
manh v& sdng trong mét khoang thdi gian 43 dugc phé duyét, & didu kién
kiém soat trong nuérc bién nhan tao hodc nudc bién ty nhién, co thé a3 xir
ly hodc chwa xr Iy, thich hgp cho qua trinh.

B4t cir mét co s& ndo d3 duoc phé duyét dé thyc hién qua trinh 1am sach
nhuyén thé hai manh vé.

Viéc dura nhuy8n thé hai manh vé ra khéi cac khu vire sinh trwéng da bj
nhiém vi sinh vat d&n mot ving sinh trudng khac duge chdp nhan hojc
8én ving lwu gilr dudi sy gidm sat cla co quan co thdm quydn va gilr
ching & dd trong khodng thei gian cAn thiét aé gidm bt sy nhidm bin 6én
murc c6 thé chip nhan dugc dé 13m thyc pham.

2.4 Catwoi, ca déng lanh va ca xay

Soi (Candling)

Mit nuréc (Dehydration)

Philé (Fillet)

Thiét bj cdp déng
(Freezer)

Qua trinh cdp déng
(Freezing process)

Thiét bj bdo quan déng
lanh (Frozen storage
facility)

Ca twoi (Fresh fish)

Viéc dua ca philé qua ban cé dd trong subt da dugc chiéu sang tr bén
dudi 3 phat hién cac ky sinh tring va khuyét t3t khac.

Qua trinh bay hoi nuéc cla cac san phdm ddng lanh. Qué trinh nay co thé
xuét hién néu san phdm khéng dugc ma bang, bao géi hoac bdo quan thich
hop. MAt nudc sau ¢ anh hudng nghiém trong dén vé bén ngoai va clu
triic b& mat cUa san phdm va thuréng duwoc bidt dén 1a chay lanh.

Mat 14t thit ca cb kich ¢& va hinh dang khong ddng déu dugc 18y tr phdn
thit c4 bing cach cét song song véi xuong séng.

Thiét bj dwoc thiét ké a 1am déng lanh c4 va cac san phim thyc phdm
khac, bang cach ha thip nhiét 4 that nhanh sao cho sau qua trinh én dinh
nhiét, nhiét 46 tam san pham gin bang nhiét 46 bao quan.

Qua frinh thire hién trong thiét bj thich hop sao cho nhiét 46 két tinh téi da
dat dwoc nhanh nhit. Qua trinh cAp ddng ndy khéng duoc coi 13 két thuc
trir khi va cho dén khi nhiét d$ san phdm dat 4m 18 °C (0 °F) ho&c thap hon
tai tm san phAm sau khi &n dinh nhiét.

Thiét bi c6 kha nang duy tri nhiét 3o cua thiy san & am 18 °C

Ca hoac san pham thiy san nhan duoc khdng qua x& Iy bdo quan nao

khac ngoai viéc lam 1anh
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C4 ddéng lanh (Frozen
Fish}

Ma bang (Glazing)

Ca xay (Minced fish)

Bao géi khi didu bién
(Modified atmosphere
packaging)

Tach (Separation)

Dung cy tach
(Separator)

Thit than (Steak)

2.5 Surimi dong lanh

Tach nwérc
(De-watering)

Surimi dong lanh
(Frozen surimi)

Kha nang tao gel (Gel
forming ability)

Protein s¢i cor

{Myotioriiar protein

Ca thudc ddi twong cla tidu chudn ndy cin qua qua trinh cip ddng @8 iam
giam nhiét 4 cla toan bd san phdm dén mic a0 thip d& bdo quan chit
Iugng vén c6 cla ca va duoc duy tri tai nhiét 46 thdp d6, nhu @3 quy Ginh
trong tiéu chuldn d8i v&i ca, cad moi rudt hodc chua moi ruét déng lanh
nhanh trong qua trinh van chuydn, bdo quan va phan phéi va ké ca théi
@iém ban hang cudi cung. Trong tiéu chuln nay thust ngl "ddng lanh",
"déng sau”, "ddng lanh nhanh”, trir khi dugc cdng bb khac, phai dugc coi
nhw tir 8éng nghia.

Vigc ap dyng mét I&p bdo v& béing @4 lanh hinh thanh trén bé mat cla sdn
phdm 43 déng lanh bdng cach phun Ién sdn phdm va, hodc nhing sén
ph3m vao nwéc bién sach, nudc udng duec, hodc nwde ubng dwoc cb cac
phy gia 33 duoc chip nhan, khi thich hop.

Phin thit c4 @3 tach da va xwong, dwgc xay nho.

Qué trinh bao géi trong 6 méi trurdng xung quanh cé khac véi thanh phin
binh thuéng cia khéng khi.

Qui trinh co hoc 88 ché bién ca xay khi ma da va xuong Ian luot duoc logi
ra khoi phan thit ca.

Dung cy co hoc.dung dé tach thit.

PhAn thit ca, dugec 14y ra bing cach cit nghiéng bén phai sat voi xwong.

Viéc loai bo nwéc rira du thira tir thit ca xay.

San pham protein clia c4 ding dé ché bién tiép theo, durgc ché bién tir cé
twoi bang cach bd ddu, bd rudt, rra sach va tach co hoc phan co thit &n
dwoc ra khoi da va xuwong. Co thit ¢4 sau khi xay dugc rira, Ioc, tach nuéc,
trdn voi cac thanh phin nguyén liéu thyc phdm nhim bdo quan lanh va cdp
dong. _

Kha nang cua surimi @& hinh thanh mét Idp gel dan hdi khi thit ca duoc xay nhd
6 bd sung them mubi va khi do tao khdi va dugc gia nhiét. Sy dan hbi nay 1a
chirc nang ¢6 san cla protein co nhu 1 thanh phan ban dau cla protein soi co

Thuat nglr chung cua cac protein co nhw myosin va actin



Tinh sach (Refining)

Céc sian phdm md
phéng tir surimi
(Surimi based products)
Céc thanh phin hoa
tan trong nudc (Water-
soluble components)

Rira (Washing)

Thit 83 nira (Washed meat)

TCVN 7265 : 2009

Qua trinh 1Ay ra khoi thit 33 duoc rira sach béng cach loc xwong nhd, bép
thit, vay va phan thit dinh mau khéng dugc tron véi thanh phim, & day chu
yéu thu dugc cac protein sgi co.

Nhiéu loai san phidm dugc ché bién tir surimi c6 bd sung thém cac thanh
phan va huong ligu nhu "gel surimi” va nhixng chat twong tw nhu ddng vat
co Vo.

B4t ctr mét loai protein, chét hiru co va mudi vé co ndo cé trong thit c& ma
hoa tan dwgc trong nwéc.

Qua trinh rira hét mau va céac thanh phin hoa tan trong nuére tir ca xay béng
nuwéc lanh co st dyng mdy loc quay, do d6 lam ting mirc protein sgi co.

Thit ca dugc rlra, sau 46 duec @8 rao nuée.

2.6 San phdm ca dwgc bao bdt ddng lanh nhanh

Bét nhio (batter)

Bot xi1 (Breading)

Bao bt (Coating)
Chién so b (Pre-Frying)

Cét miéng (Sawing)

2.7 Camubi va ca mubi

Thang trén hinh try
(barrel)

Mang den.(Black
membrane)

Nwde mudi (Brine)

Qua trinh chudn bj dich léng tr cac loai ngl cdc a3 nghién, gia vi, mudi,
duwdng va cac thanh phdn khac va/hodc phy gia cho qua trinh bao bgt. Céc
dang bt thudng diing Ia: hdn herp bt ¢6 bdt né va khdng cé bdt nd.

MAu banh mi vun kho hodc nhirng chit kh khac chi yéu dugc ché bién tir
ngl cdc co chit tao mau va cac thanh phin khac duoc sir dyng cho qué
trinh phi thanh phdm. Cac loai bt xu didn hinh 1a: Bot xu chura nghidn, bdt
xU thd va bdt xt min.

Qua trinh phi b& mét sdn phdm thdy san bing bdt nhdo va/ hodc bt xu.

Chién san phim thiy sin @3 dugc tAm bét nhdo hodc bét xi trong bé ddu
sao cho t&m san pham van con déng lanh.

Qué trinh ct (bing tay hodc bang dung cy co hoc) cac khéi ca cb. hinh
dang twong dbi ddng ddu thanh nhixng miéng nhé thich hgp cho qua trinh
bao tiép theo.

sdy

V&t chira hinh try dai dwoce lam tir g8 hodc chat déo hodc cac vat liéu tiép
xUc véi thire pham thich hgp khac ¢o nédp day chat dé chéng thdm nuoc.

Lop 16t phi sic té cia mang khoang bung. khoang so.

Dung dich mudi trong nuére
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Tiém nwére mudi (Brine
Injection)

Mudi ci (Brining)

Mudi kho
(Dry-salting)

Nga mau niu xam
(Dun)

Ca béo (Fatty fish)

B6 mang, rudt, da diy
{Gibbing)

Ca nac (Ca thjt tring)
[Lean fish (White fish)]

U chin (Maturing)

Bo diu va rudt ca
(Nobbing)

Nwére mudi ca (Pickle)

Qua trinh mudi
(Pickiing)

Bién hdng (Pink)

Muéi (Sait)

Ca mudi chin {Salt-
matured fish)

Ca mudifThit ca mubi

‘Salted fish/Salted fillet!

Qua trinh tiém tryc tiép nwdrc mudi vao thit ca.

Qua trinh cho ¢4 vao nwéc mubi trong khodng thai gian du dai aé cac md
cua ca hip thy mot lvong muéi cy thé.

Qua trinh trdn cé véi mubi thiee phdm va sdp xép chdng ca sao cho nuéc
mudi cé thé thodtt ra.

Sy mit mau va co s phét tridn cia ndm Sporendonema epizoum lam anh
huéng dén bd mit ca va 1am cho c b mau xin di. Thit ¢4 khdng b dnh hudmg.

C4 chi yéu dy trlr chét béo trong md co thé va c6 ham Iwgng chét béo n
hon 2 %.

Qua trinh ¢4t bd mang c4, rudt va da day ra khdi ca béo, vi dy c4 trich, bing
céch dung dao hoic tay loai bé mang c4; con xe ca hodic trimg ca va mdt sé
manh trang duQc gilr Ii trong ca.

Loai ca trong 46 m& chu yéu tap trung nhiéu trong gan va m& trong mé co
thé nhd hon 2 %.

Qué trinh tir khi mudi cho 8én khi ca dugc mubi chin.

Viéc bd dAu va rudt ra khéi ca cé6 md, vi dy ¢4 trich, bang cach bd timg
phidn du va rit ddu ca cling véi rudt, trimg ca hodic xe ¢a duoc gilk lai.

Nuoc mudi ma cé thé cod dim va gia vi.

Quia trinh trong d6 ban d4u ¢4 dugc trdn véi mubi, co thd c6 cd ddm an va
gia vi, dugc bao quan trong vt chira gitr duec nudc mudi ca. Nude mubi
c4 nay c6 thé Ia dung dich mubi chiét tr md ca. Nudc mudi ca cb thé dugc
duva thém vao cac vat chira. San phdm mudi ludn duroc ngdm trong dung
dich mudi.

Qué4 trinh bi mAt mau do cac vi khudn chju m3n mau dé cé thé pha hiy
thit ca.

San phdm dang tinh thé gém phan Ién (@ mudi natri clorua. Muéi thu duge
tir bidn, tir cac vach @3 duwdi long dét tich tu lai hodc tir nudc bién 6 tinh
loc va dugc ché bién chan khéng.

Ca da mudi c6 vé bén ngodi, dac tinh théng nhat va huong vi cla
thanh pham.

Céafthit c4 dugc xt Iy bing cach wép nudc mubi. tiém nedc mubdi, mudi
khd ngam hodc mudi uot hodc két hop cac bién phap nay



Da durgrc bdo hoa
(Saturated)

C4 @3 dugc so ché
(Split fish)

Lérp cé (xép lop)
[Stacking (restacking)]

Mubi vt
(Wet-salting)
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Pha nuwéc trong cac co cia ca dugc bio hoa bang muébi (26,4 g muébi trong
100 g pha nwérc).

C4 da duoc md phanh tir dudi 1én dén cb trong 86 mang, rudt, tnirng hodic
dich ¢4 @3 dugc loai bd. DAu ca va toan bd xwong hoac mdt phan xwong cé
thé vAn con lai hoac dugc loai bd.

Ca xép thanh 1&p cé mubi rai ddu khdp bé mat,

Qua trinh trong d6 phan nac ¢4 ban du duwoc tron véi mubi thue phdm va
dugc bido quan trong cac thing chira ¢é ndp @3y kin chéng thAm nuéc
trong nuéc mubi ma dwgc tao nén tir dung dich mudi trong nuwdc chidt md
ca. Nudc mubi cb thd dugce bd sung vao thing chira. Ca co thé dugc 14y ra
tir thiing chiza va dugc xép 16p sao cho nwdc mudi cé thé thoat ra.

2.10 Tém va tdm pandan

Bé ddu (Dehead)

Toém bé gén
(De-veined shrimp)

Tém turoi (Fresh
shrimp)

Tom thit (Peeled
shrimp)

Tém v bd diu (Raw
headless shrimp)

Tém (Shrimp)

2.11 Nganh chin diu

Xeé ca (Splitting)

Loai bo ddu tém.

T4t ca cac logi tdm da duoc bdc vo, tirng doan vé phia sau cing dugc m&
ra va phin rudt cing duoc 1y ra.

Tom twoi méi drgc danh bit da duoc tiép nhian chua xi ly bdo quan hodc
d3 dugc bao quan chi bang 1am lanh. Tém twei khéng bao gdm tém twoi da
duwoc xir ly nhiét.

Tom ma diu va toan bd vo bj loai bd.
Tom nguyén liéu 33 bd d3u va vin con idp vo.

Thuat ngl chi tdm (thuong ca thudt nglr s& dyng cho "tdm pandan") chi
nh&ng loai c6 trong hAu hét cac tai lidu vé danh muc méi nhit clia FAO vé
tém, Ban tom tit vé thiy san cua FAO sé 125, T4p 1, TOm va t6m pandan
trén thé gioi

Qua trinh ¢4t dong vat chan dAu than mém theo chiéu doc Iop da phl thanh
mét miéng philé '
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212 Cava djng vitco vd déng hép

Trong tiéu chudn nay, chi nhirng thuat nglr dinh nghia chinh lién quan dén nganh cong nghiép déng
hop va dwgc si dyng trong Didu 13. Pi véi phdn tdng quan v& cac dinh nghia, nén tham khdo
TCVN 5542 : 2008 (CAC/RCP 23-1979, Rev.2-1993) Quy pham thyc hanh vé sinh dbi voi thyc phém
déng hop axit thdp va axit thdp da axit hoa.

Thye phdm déng hép
(canned food)

Tigt tring thyc phdm
ché bién nhigt
(Commercial sterility of
thermally processed food)

Hép ghép mi kin
{Hermetically sealed

containers)

Thiét bj tigt trang
(Retort)

Ché d¢ tiét tring (hoic
ké hoach tiét tring)
(Scheduled process (or
steriliation scheduled))

Nhiét d tigt tring
(Sterilisation
temperature)

Thoi gian tigt trung
(Sterilisation time)

Qua trinh gia nhiét
(Thermal process)

Thong khi (Venting)

213 Vianchuyén

S€ xay dung

San phdm thyc phdm tiét tring thuvong mai trong cac thing chira
han kin.

Didu kién dat duoc bing cach xi ly 4G nhiét, don 1é hodc két hop véi cac
bién phap x(r ly nhiét thich hgp khac, 38 nhirng thyc phdm duy tri trong
subt qua trinh phan phbi va bao quan khdng cb cac vi sinh vat ¢6 kha nang
phat tridn & didu kién khang ddng lanh thdng thudng.

Thing chira 8& dwec han kin d& bdo vé long chira bén trong nhdm ngén
chan sy xam nhap cla cac vi sinh vt trong sudt qua trinh xUr ly va sau khi
x{r Iy nhiét.

Binh ap sudt dugc thiét ké cho qua trinh gia nhiét thye phdm déng trong
hdp ghép mi kin.

Qua trinh gia nhiét mét san phdm va thing chira dé dat dugc d vb tring
tdi thiéu.

Nhiét 4 duy tri subt qua trinh gia nhiét nhu qui dinh trong qua trinh d3 dinh.

Khodng thoi gian tir khi dat dugc nhiét dd tiét tring dén khi bat diu ngudi.

Bién phap x(r Iy nhiét d& dat dugc tiét triing thvong mai va duwoc xéc dinh
lién quan dén nhiét 34 va théi gian.

Viéc |4y toan b khi tir binh hoi bng hoi trdc qua trinh da dinh.
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2.14 Banle

Ban I& (Retail) Quia trinh thye hién @& bac quan, chudn bj, bao géi, phuc vy, hoic néi cdch
khac 1a cung cip ca, dgng vat cé vé va san phdm cla chung tryc tiép cho
ngudi tidu dung @& 1am thye phidm. Didu nay cé thé khéng anh hwdng dén
thj trwong hai san, san phdm hai sdn trong céc clra hang I&n ho3c cfra
hang tap phdm, dich vy lam lanh sdn phim da bao géi va/ hodic déng lanh
hoan toan.

Bao gdi (Packaged) San phdm bao géi trvée va duoc treng bay lanh hodc déng lanh @& cho
ngudi tiéu dung trye tiép mua.

Khay trung bay (Full Viéc trong bay sdn phdm c4, ddng vat ¢6 vo va san phdm cla ching duge
service display) nhan vién can va boc theo yéu cdu cia ngudi tiéu dung.

3 Chwong trinh tién quyét

Trwéc khi ap dung HACCP déi voi mét cong doan nao d6 trong day chuyén ché bién sdn phdm, céng
doan nay phai dugc sy hd trg cla chuong trinh tién quyét dya vao thyc hank vé sinh 16t hodc theo
yéu cAu clia co quan cé thAm quyén.

Viéc thiét 1ap churrong trinh tién quyét s& cho phép nhom HACCP tap trung vao viéc ap dung HACCP
cho céc méi nguy vé an toan thyc phdm ma cé thé ap dung tryc tiép cho san phdm va qua trinh 68
chon, khong cin xem xét qua mirc va |dp lai nhirng méi nguy tir méi trérng xung quanh. Chuwong trinh
tién quyét nay sé 1a chuong trinh cy thé véi pham vi riéng hodc trong cac chwrong trinh riéng va s& cdn
phai theo déi va danh gia d& bao dam tinh hiéu qua lién tyc cla ching.

CAn tham khdo TCVN 5603 : 2008 (CAC/RCP 1-1969, Rev.4-2003) Quy pham thyc hanh vé nhimg
nguyén téc chung dbi voi vé sinh thue phém, Phy luc Hé théng phén tich mbi nguy, diém kiém soét t6i
han (HACCP) va cac hudng dn &p dyng d& c6 thém thong tin hd tre cho viée xay dyng churong trinh
tién quyét cho co s& ché bién hodc tau ché bién

CAn chu y ring mét sé vAn dé dua ra dudi ddy, vi dy nhirng vén @& lién quan dén sy hu hong, duoc
dua ra dé duy tri chit lvong san phim hon 13 an todn thyc phdm va thwong khong thie sy can thiét
cho mét chuong trinh tién quyét @i véi an toan thye phdm theo huéng cia hé théng HACCP

Céc nguyén-tic HACCP co thé ciing dwoc ap dung dbi voi cac diém hanh ddng khuyét tat.

3.1 Thiét ké va Idp dit tau danh bt ca thiy san

Co nhidu dang tau danh c4 khac nhau duoc st dung trén thé gidi ma chung da tiénra nhirng vung dac
bigt dé tinh dén kinh té, moi trwong, cac loai ca va ddng vat cé vo duec danh bét hodc thu hoach Phan
nay nhim @& cao nhirng yéu cAu co ban déi véi kha ndng lam sach, giam thiéu s hu hong, su nhiém

bAn v su phar hiy ma theo d6 cc tau thuyén danh bat chn phai quan tam dén ching muc nao do 6é
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co thé bao dim vé sinh, x(r ly chit lvgng cao cac san phim ca twoi va dong vat co vé dung aé ché
bién tiép theo va aé cAp ddng.

Viéc thiét ké va 18p a3t tau thuyén danh bét ca duwoc dung dé thu hoach ¢4 va ddng vat ¢6 vo nudi cin
quan tam @é&n nhirng van a2 dudi day:

3.1.1 D& lam sach va khir tring

- tau thuydn phai dugc thiét ké va 1dp 3t sao cho gidm thidu nhirng g6c canh sic bén trong va
nhing phdn nhé Ién dé tranh tich ty nhirng byi bin;

- viéc lip @3t phai tao didu kién A0 ad thoat nuéc;
- ngudn cung cAp tét nréc sach hodc nudc ubng duge ' & ap sult thich hop.
3.1.2 Giam thidu sy nhidm bin

- moi b& m3t trong khu virc xtr ly phdi khéng ddc, khong thdm nuéc va dang trong didu kién vin
hanh tét, @& giadm thidu s tich lu§ mau, chét nhét, vay, ruét va aé gidm bét nguy co nhidm ban vi sinh
vat va vatly;

- cac dung cy thich hgp phai duoc cung cip & xr ly, riva ca va adng vét ¢ vé va phdi co ngudn
cung cAp ddy a0 nudc lanh ubng dugc hodic nuée sach dung cho myc dich d6, khi thich hop;

- céc dung cy thich hop phai dugc cung cip cho cac thiét bj khir trung va tdy rira, khi cin;
- diém @ iy nwérc sach phai dugrc 83t & vi tri tranh nhiém bin;
tAt ca hé théng dng nurérc va dwérng éng nurérc thai phdi ¢6 kha nang dat dugc nhu cu tdi da;

- c4c duang éng nudc khong dung @& udng phai dwoc xéc dinh rd va dugc cach ly khoi nguén
nuéc sach @& tranh sy nhiém bin;

- tap chitla, k& ca nudc bln dong & A4y tau, khéi, dAu nhién liéu, ddu md, nudc thai va cﬂc chét
thdi rin hodc ban rin khac khang dugc gay nhidm bin ca va ddng vat hai manh v,

- céc thung chira phy phAm va chit thai phdi dugc xac dinh r& rang, thiét ké phu hop cé nép 84y kin
va dugc 1am tir nguyén liéu khong thdm, khi cin;

- cac thiét bj @3y a0 va riéng biét phdi dwec cung cip & ngan sy nhidm bin ca va adng vat cb vé
va céc nguyén ligu kho, vi du viéc bao géi, nhu;

+ cac chit ddc hoac chét gy hai;
+ bao quan khd cac nguyén liéu, bao goi, v.v..

+ phu phim va chit thai:

"Hyang dan rua TA chie « 18 thée i (WHC) v chat wong nude ubng Gieneve

0
v
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- thiét bj rira tay va nha vé sinh phai g4y a0, dwoc @3t cach biét voi cac khu vyc xiv Iy ca va phai
ludn 6 s3n, khi cn;

- ngan nglra sy x&m nhép cua cac lodi chim, cbn tring, cdc loai dich hai khac, déng vét va bo ky
sinh, khi cAn.

3.1.3 Gidm thidu nhimg hw héng cua c4, ddng vit cé vo va cac lodi ddng vit khéng xwong
séng khic

—  trong cac khu vize xir ly, b& mat phai co it nhat cac géc séc nhon va phin nhd Ién;

- trong cac khu virc bdo qudn hop va gia 4, viéc thiét ké phai ngan can dugc ap sult qua mic 18n
ca va adng vét cé vo;

- - méng trurot va cic bang tai chuyén 8dng phai dugc thiét ké d& ngan nglra dugc nhirng hu hai do
sy éb hodc roi;

- dyng cy danh bét va viéc sir dung phdi gidm thidu dugc sir her hdng va phan hiy ddi véi ca va
thiy san vo.

3.1.4 Giim thidu nhirng hw hai trong qua trinh danh bit ddng vt c6 vo than mém nubi

Khi danh bét, cac san pham nudi va‘adng vat cé vé than mém sir dyng luéi hodc rao hodc cic dyng cy
Khdc va dwgc van chuyén dang séng dén co s& ché bién:

- bly, Iwdi va rao phai dwec chon k§ dé bio dam gidm thidu nhirng hu héng trong qua trinh @énh
bét ca;

- ving danh bt va cac thiét bj & danh bat, thu hoach, khai thiac, phan loai, van chuyén va.chuyén

ché san phdm séng phai duwrgc thiét k& danh cho viéc xi¥ Iy nhanh va hiéu qua ma khéng gay ra nhimg:
hw héng co hoc. Chung phai d& dang Iam sach va khdng ¢6 sy nhiém bn nao;

- thiét bj chuy&n ch& san phdm séng va sin phim giét md phai dugc thiét ké bing nhimg vat liéu
chéng n mén thich hgp khang truydn cac chit ddc va khong duwoc gay ra nhimg tdn hai vé co hoc i
v&i ching;

- khi ¢4 dugc van chuyén & dang sédng. cin chu y @& tranh tinh trang quéa nhidu va a8 gidm thidu sy
dép nat sén phim;

~  khi bdo quan va van chuyén ca & dang sdng. can chii y d& duy tri nhitng yéu té anh huéng dén
strc khoé cua ca (vi dy Oxi, cacbon dioxit, nhiét 4§, chat thai nito.. )

3.2 Thiétké va xiy dyng co s& san xuit

Co s& san xuat phai gbm mdt ddy chuyén san phdm thong subt duoc thiét ké 8& ngan ngira cac ngudn
nhiém ban. giam thidu sy tri hodn qua trinh ma co thé din @én viéc gidm chét lvong chu yéu cla ca
tiép theo, va ngan nglra si nhiém bAn cheo thanh phdm voi nguyén liéu Ca Jdng vat co vo va nhirng
dbng vt khdng xuong sbng khac 18 nhirng ioar thuc phdm dé hu hdng cao va phai duos xi 'y cAn
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than va 1am lanh ngay. Vi vy, co s& san xuét phai duoc thiét ké aé tao thuan loi cho qua trinh xir ly
nhanh va bao quan ngay sau 4.

Viéc thiét ké va xay dyng co s& san xulit phai xem xét dén nhirng vén dé sau:
3.2.1 D& dang Iam sach va khir tring
b& mit twdng, vach ngan va san nha phai dwec lam bang nhirng vat ligu khéng thadm, khéng ddc;

- moi b& mat ma tiép xuc voi ca, ddng vat ¢b vo, va nhirng =an phdm cla chung phii dugc 1am
bing vat liéu chéng 3n mén, khéng thdm, c6 mau sang, nhin va d& lam sach;

- tudng, cac vach ngdn phai cé b& mat nhdn véi 46 cao thich hop cho qua trinh vén hanh;
~  san nha phai dugec xdy dyng va thiét ké @& cho phép thoat nudc d& dang;

- trln nha va b dac gén phia trén dAu phdi duwgc thiét ké va hoan thién d& giam thidu nhirng tich ty
chat bdn, sy ngung dong va tranh l1am roi cac hat bin;

- ctra sb phai durgc 1ip axt 6é giam thidu sy tich ty byi bln, dugc Iap nhirng tdm chén ngin cbn
trung d& |1am sach va 4y ra, khi cAn. Clra s8 phai dwoc 1dp cé dinh, khi cAn;

- clra ra vao phdi nhdn, cé b& mit khong hip thy;
- céc dwing ndi gilra san va trong phai dugce thibt ké dé d& dang 1am sach (duwang trén).
3.2.2 Giim thidu sy nhiém bdn

~  thiét bi iip %t phai dugc thidt ké 8é giam thidu sy lay nhidm chéo va ¢ thé dugc thye hign bing
sy tach biét vé thoi gian va vat Iy,

- moi bé mét trong khu virc xir Iy phai durgc Idm tir cac vét lidu khdng ddc, nhin, khdng thém va &
trong didu kién hoat tét, a& giam thidu sy tich ty chét nhét ca, mau, vay, va rugt va dé gidm bét nguy
co nhidm ban vat y;

—  cac bé m3t 1am viéc tiép xtc true tidp véi ca, ddng vat co vo va san pham cla ching phai & trong
tinh trang lam viéc tét, bén, d& bao tri. Ching phai dugc Iam bing vat liéu khdng ddc, tron nhin, khdng
hp thy, 1a loai tro v&i cava san phdm cda ching, tro dbi véi cac chét tdy rira, chét khir trung trong
didu kién lam viéc binh thuédmg;

- phai cung cAp aly 48U thiét bj a& xir Iy va nlra cac san phdm, phai cé ngudn cung cép du nudc sach
va nuéc lanh cho nhirng muc dich nay;

- phai cung cAp cac thiét bi diy aU va thich hop @& bdo quan va/hoac san xuét da lanh;

dén trin phai duoc boc hodc néu khang cAn thi phéi duoc bao vé thich hgp dé ngan ngira sy
nhiém ban boi thiy tinh hodic cac vat ligu khac;
- phéi co day a0 hé théng thong gié @& thoat hoi nude thira, khoi va mui la va viéc lay nhiém chéo

do cac binh phun can phai tranh
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- céc thiét bj phu hop phai dwoc cung cAp cho thiét bj nra va khir trang, khi cAn;

- phai x&c dinh rd cac dudng 6ng nudc khdng ubng dugc va phai dugc 1dp a3t tach biét véi ngudn
nudc ubng dugc aé tranh sy nhidm bin;

- mgi dwong dng chit thdi va bom phéi c6 kha nang ddi phé véi nhing nhu cAu téi da;
—  phai gidm thidu sy tich ty cac chét thdi rdn, 1dng, ban rén dé ngan nglra sy nhiém bin;

- khi cin, cac vat chira phy phdm, chét thai phai dugc xac dinh rd, dugc thiét ké thich hep c6 nép
Gay kin va Sugc [Am bing vat lidu tro;

~  cacthiét bj riéng biét va phis hop phai dugc cung cAp @ly dU @& ngan ngira sy nhidm bin do:
+ cac chit ddc hodc chét gay hai;
+ bao quan khd cac nguyén liéu, bao géi...;
+ cac phy phdm, chit thai;
- phi ludn c6 s3n cac thiét bj rra tay va nha vé sinh @y a0, dugc ngan cach véi khu vire xi I;
- ngdn chidn sy xam nhdp cac loai ddng vat nhur chim, con trung, hodc cac loai dich hai va ddng vat khéc;
- duéng bng cung cAp nudc phdi dwgc 1&p kin v&i cac thiét b, khi cAn.
3.2.3 Cung cip hé théng anh sang ddy au

- cho tt ca cic bd mat |am viéc.

3.3 Thiét ké va Iap a3t cac thidt bj va dyng cy

Thidt bj va dung cu st dung d& xir Iy sin phim thiy san trén tau hodc trong mot co s& sé rt khac
nhau chd yéu tuy thudc vao ban chét va loai thao tac 'ién quan. Trong qua trinh st dung, ching lién tyc
tidp xtc véi ca, Adng vat c6 vo va san phdm cla chung. Tinh trang thiét bj va dung cu phai gidm thibu
duoc sy tich luy cac duv lvgng va ngan nglra chung trér thanh ngudn nhidm ban.

Thiét bj va dung cy thiét ké va 1p a3t phai tinh dén nhirng vin a& sau:

3.3.1 D& dang lam sach va khir tring

-~ thiét bj cAn phai b&n va dé di chuyén va/odc co kha nang duec thao ra Iép vao @& cho phép bao
tri, lam sach, khir tring va giam sat;

- thiét bi, vat chira va dung cu tiép xuc véi ca. dong vat cé vo va san phdm cla chang phii dugc
thiét ké aé cung cap dly au hé thdng thoat nudrc va duoc I3p a3t dé bdo dam ring chung cb thé dugc
1am sach, khir tring, bao tri 33y du va tranh sy nhiém bin,

~  thiét bj va dyng cu phai duoc thiét ké, 1&p a3t dé giam thidu nhirxng goc sic bén trong va nhimg
mAu 18i 1én, khe he' 16 hdng nho dé tranh nhirng noi chira dyng bui ban
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- cAn phai c6 ngudn cung cip ddy au, thich hgp cac dyng cy [dm sach va chit 1am sach duge cor
quan c6 thdm quyén chinh thirc cho phép.

3.3.2 Giam thidu sy nhidém bin

- t4t ca b& m3t thiét bj trong khu vire x(r Iy phai khéng ddc, nhdn, tro va trong tinh trang lam viéc tét,
@é gidm thidu sy tich luy cac chit nhot clia ¢4, mau, vdy, ndi tang cla ca va ¢& 1am gidm nguy cor
nhiém bin vatIi;

- cAn phai giam thidu sy tich ty cdc chat thai rin hodc ban rén va Iong @& ngin ngira nhidm bin c4;
- phai cung c4p hé théng thoat nuéc dly du trong cac vat chira bao quan va thiét bj bdo quan;

- hé théng thoat nuérc khdng dwgre phép gay nhiém bin sén phim.

3.3.3 Giam thidu nhirng hw hai

- cac bé mat phai c6 nhirng goc sdc va cac mAu 1di 18n it nhét;

- mang tregt hodc bing tai phai dugc thiét ké d& ngan nhirng hw hai co hoc do qua trinh roi holic
do bj bop manh;

- thiét bj bdo quan phai thich hgrp véi myc dich str dung va khdng 1am v& vyn san phdm.
3.4 Chwong trinh kiém soat vé sinh

Anh hwdng clia qua trinh thu hoach, x( ly & trén tau thuydn hay & cac hoat ddng san xuét trong nha
may, 8én sy an todn va tinh phi hop clia ca, ddng vat cé vé véa san pham cda ching phai dugc xem
xét tai moi thoi diém. DAc biét, didu nay bao gdm tht ca cac didm co thé tdn tai sy nhiém bin va noi
thyre hién nhivng bién phap cy thd & bdo dam san xuét ra san phdm an toan va bd dudng. Loai bién
bhép kiém soat va giam sat cAn thiét sé 1u?.thu6c vao quy md thao tac van hanh va ban chit cla
nhirng hoat ddng cha loai thao tac dé.

Cac ké hoach phai dugc thye hién dé:
- ngdn ngira viéc tich lu§ chat thai va manh vo,
- bao vé ca, dng vat c6 vo va sdn phdm clia ching khdi sy nhidm bén;
- x ly cac nguyén liéu bj loai bo theo mdt cach thirc vé sinh;
- theo ddi tiéu chuln sitrc khoé va vé sinh ¢ nhan;
- theo ddi chuong tr}nh kiém soat dich hai;
theo ddi chweng trinh 1am sach va khir tring,
theo ddi chét lrong. an toan clia ngudn nwdc va ngudn cung cp da lam lanh.

Chuong trich kiém s0at vé sinh phai tinh 8én nhirng vén dé sau
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3.4.1 Ké hoach khir trung va lam sach thuéng xuyén

Mdt k& hoach khir triing va [am sach thudmg xuyén phai dwoc x4y dyng dé bdo dam réng moi noi trén
1au, co s& ché bién va thiét bj trén @6 duec 1am sach thich hop va thudng xuyén. Trong phin ké hoach
nay phai dugc danh gia lai bAt cr luc ndo thly cé nhirng thay ddi trén tau, co s& ché bién varhoac thiét
bi. Ngoai ké hoach ndy nén c6 thém mét chinh sach "lam sach trwéc khi di".

M&t quy trinh khir tring va Iam sach déc treng co thé gdm 7 buée riéng biét nhw sau:

Lam sach so bd (Pre- Chuln bj khu virc va thiét bj @& Iam sach. Cac buéc lién quan nhur 1y ca,

cleaning) ddng vat c6 vo va san phdm cia chung ra khoi khu vyrc 86, bdo vé nhirng
thanh phdn nhay cam va cac vit ligu bao géi khdi nudrc, loai bé vyn ca thira
béng tay hodic éng lan...

Tring so bd (Pre- Trang bang nuwéc 88 loai bd nhirg mAu akt a4 16m cén Iai.
Rinse)

Lam sach (Cleaning)  Viéc loai bo g4t da, thye phdm thira, chdt bAn, ddu nhén hodc tap chit la

khac.
Trang (Rinse) Trang biing nuwéc sach hodc nuwrdc ubng dugc, khi cin, dé loai bo tat ca ght
@4 va can cia chét tdy nra.
Khir trung Viéc sir dung hoa chét, duoe co quan ¢ thdm quyén phé duyét vathoic gia
(Disinfection) nhiét 48 diét hau hét cic vi sinh vat trén bé mat.
Trang lai Trang 1An cudi bing nude sach hodic nuwdc udng duec & loai bd hét cac cin
(Post-Rinse) chét khir tring.

Bdo qudn (Storage) Céc thiét bj, vat chira va dung cu a3 khir tring &5 1am sach, phai dugc bao
quén & noi c6 thé ngdn dwoc sy nhidm bin.

Kiém tra hi¢u qua Hiéu qua cba qua trinh iam sach phai dugc kiém soat khi cin,
qua trinh lam sach

(Check of the efficiency

of the cleaning)

Nhan vién x& ly hodic nhan vién lam sach khi cAn phdi drrgc dao tao tot dé sir dung cac cdng cy lam
sach d@ic thu va cac hoa chit, phurrong phap thao d& dyung cy dé 1am sach va phai co kién thirc vé tim
quan trong cia sy nhiém ban va cac mdi nguy lién quan,

3.4.2 Chidinh nhin vién thiec hién viéc 1am sach

- tai mdi co s& ché bién hoac trén tau nhan vién 83 dugc dao tao phai dwoc chi dinh sé chiu trach
nhiém v& vé sinh co s& ché bién hodc tau danh bt va cac thiét bi trong d6
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3.4.3 Bio trimjt biing san xuidt, thiét b] va dyng cy

- nha xudng, nguyén lidu, dyng cy va tit ca cac thiét b trong nha xudng, ké ca hé théng thoat
nuéec, phai dugre bao tri trong tinh trang tdt va cé thir ty;

- thiét bj, dyng cy va cac mdy méc khac trong nha may hodc trén tau phai dugc gilr sach va trong
tinh trang sta chira tét;

- quy trinh bdo tri, sira chira, didu chinh va hiéu chuln, khi c3n, v& hién trang phai dugc thiét 13p.
Nhirng quy trinh ndy phdi quy dinh cy thé cho mdi thiét bj, phwrong phap dugc st dung, ca nhan chiu
trach nhiém ap dyng chung, va tAn suét cia ching.

3.4.4 H¢ théng kiém soat djch hai
- thye hanh vé sinh tét phai dugc ap dung dé tranh tao méi trrdng thich hop cho cac loai dich hai;

- chuwong trinh kiém so4t dich hai c6 thd bao gdm viéc ngdn nglra s xam nhap, loai trir cic & chira
va noi bi nhidm, va thiét 1ap hé théng theo dbi diét trir va phat hién dich hai;

- cdc tac nhéan vt ly, hoa hoc va sinh hoc phai dugc 4p dung phil hgp do ¢4 nhan cé chuyén mdn
va trinh 4 thye hién,

3.4.5 Ngubn cung cdp nwérc, di Ignh va hoi nuéc

34.51 Nuéc

- phdi cung cip ddy 4 ngudn nuére ubng e ndng, lanh vivhodic nudre sach dudi ap sult thich hop, khi cin;
- nudc udng dugc phai dugc st dyng bét cir noi ndo khi cAn dé tranh nhidm bén.

3452 Pilgnh

- @4 phai Sugc san xult t&r nwdc sach hodc nwdc udng dugrc;

- @4 cAn dugc bio vé dé tranh nhidm bén.

3.4.5.3 Hoinwéc

@bi voi cac hoat ddng cin hoi nwréc, ngudn cung cdp hei nwdre Gy AU tai ap suét thich hgp phéi
duoc duy tri;

hon nuoc st dung tiép xic triec tiép véi ca hodic dong vat co v hodc bé mat tiép xuc véi thyc
phdm oha: khéng gay de doa dén tinh an todn hedc tinh phi hop cua thue phdm
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3.46 Quan ly chit thai

~  Phy phdm va chat thai khac phai dvoc I0ai bd ra khdi co s& san xuit ché bién hodc ra khoi cc tau
mot cach ddu a3n;

- thiét bj dé dyng phy phdm va chét thai phai dugrc duy tri thich hop;

~  qua trinh loai bd chét thai trén tdu phdi khdng duoc 1am nhim bin hé thdng cung cp nuwoc trén
tau ho3c san phdm dwa I1&n 1au.
3.5 V§ sinh ca nhan va sirc khoé ca nhan

Co s& san xult va vé sinh ca nhan phai bio ddm duy tri dugc mirc dd vé sinh ca nhan phi hgp nhim
tranh sy nhiém ban.

3.5.1 Co s& sin xuit va thiét bj

Co s& sdn xuét va thidt bj phai bao gdm:

- @3y a0 cac phuong tién rr.'ré tay va lam khd tay mét cach vé sinh,

- nha vé sinh va khu viec thay quan 4o cé nhan phai duwgc thiét ké va a3t & noi thich hep.
3.5.2 V§ sinh cd nhidn

— ¢4 nhan duoc bAo cao 1a vira bj ém dau hodc ngudi ¢6 mang cac bénh truyédn nhidm d& 1y hodc
bi vét thuong truydn nhidm hodc nhirg vét thwong 88 hé s& khéng duoc thué hodc di 1am trong khu
vie ché bién, xir ly hay van chuyén;

- phai mac quan do bao ho ddy AU, d6i mi va di Ung, khi cin;

- tAtcd nhan vién 1am viéc trong co s& sdn xult phai duy trl dwgc mirc 4§ sach ca nhan cao va phai
thire hign moi bién phap phong ngira cAn thiét a& ngan sy nhiém bin;

- tAtcd nhan vién 1am viéc trong khu vue ché bién phai thirc hién thao téc rira tay:

+ ban dAu khi thyc hién viéc x& Iy cd hodc ddng vat cé vé va cho dén khi bwdc vao nhimg khu
vuc ché bién aé;

+ ngay sau khi s(r dyng nha v¢ sinh;
- nhirng hanh vi dwdi ddy khdng dugc phép trong khu vire ché bién va x ly san pham:
+ hut thube;
+ khac nhé:
+ nhai keo hodc an uéng;

¢ si md hodc ho trén nhirng thire phAm khéng duoc bio vé:
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+ trang tri cé nhan nhur a8 trang strc, ddng hd, ghim cai hodc cac vt dung khac, ndu bj roira, cb
thé gay Ge doa dén tinh an toan va tinh phi hgp cda san pham.

3.6 V§n chuydn
Céc phurong tién van chuyén phai durgc thiét ké va 1&p a3t sao cho:

- céc vach twdng, san va trdn, dugc lam bing vat liéu chdng @n mén thich hep cé bd mat khéng
h&p thy va tron nhdn, khi cAn. San nha thoat nuéc tét;

- cAc thiét bj 1am lanh a8 gilr c4 va Gdng vat c6 vd 84 dugc |am lanh trong qué trinh vin chuyén &
nhiét 88 x4p xi 0 °C ho3ic abi véi ca va ddng vat cd vd ddng lanh, sin phdm cla chung, aé duy trl nhigt
@5 Am 18 °C ho#c lanh hon (ngoai trir ca @dng lanh bing nudc mudi d& déng hdp cb thé dugc van
chuydn & nhiét 85 4m 9 °C ho3c lanh hon), khi cn;

- ¢4 vaddng vat co vd séng dugc van chuyén & nhiét 49 trong Urng véi lodi;

- @4 bao vé cho ca hodc Adng vat cb vé chéng lai sy nhidm ban, tiép xic v&i nhiét 4 qué cao va
anh hudng 1am khd cla ndng ho3c gib;

- cho phép ddng khdng khi lanh t do xung quanh khdi sdn ph3m khi 43t trong thiét bj 1am ianh co hoc.
3.7 Quy trinh truy tim va thu hél sdn phdm

Kinh nghiém @& chirng té ring mdt hé théng thu hdi san phdm Ia yéu t4 cln thiét trong chirong trinh
tién quyét vi khdng cé qua trinh ndo 13 an toan tuydt 8bi. Truy tim sdn phdm, gdm ca viéc nhin bit 16
hang, |4 thiét thyc abi véi mbt quy trinh thu hdi hidu qua.

- nha quén ly phai b3o @dm quy trinh hiéu qua dang hoat ddng tét dbi véi qua trinh truy tim sdn
phim toan dién va thu hdi nhanh cé hiéu qua dbi véi bit cir mét 16 sén phim thiy sdn ndo trén thi
trudng; '

- céchd so vb qua trinh ché bién, sdn xult va phan phdi phai dugc cét gilr va lru trong mét khoing
théri gian dai hon han s dyng ciia sdn phim;

—  mBi thing chira c4, d9ng vt c6 v6 va sdn phAm cla ching & lam thyc phdm hodc 6é ché bién
tidp theo phai Gurgc danh dAu ré rang d& bao dam viéc nhén biét dugc nha sdn xuét va cla 16 hang;

- khi thdy cé méi nguy @8i véi sirc khod, san phdm duoc ché bién trong nhirng didu kién tuong ty,
va chic chin s& c6 mdi nguy trong tw dén sirc khoé cong ddng. c6 thé phai duoc hiy bé. Vide cb
canh bao cho cdng ddng biét hay khéng cAn durgc xem xét;

- san phdm duoc thu hdi phdi dugc gilr dudi sy giam sat cho @én khi ching duec huy, sir dyng cho
muc dich khac khdng phai 1am thyc phim. hodc duoc ti ché theo mdt cach thirc khac dé bdo ddm

tink an toan cua chung
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3.8 Piotyo

Vi8c @40 130 vé sinh ¢4 hodc 4dng vat co vé I3 rit quan trong. Moi c4 nhan ddu phai nhdn thirc dugc
vai trd ctia minh va trach nhiém bao vé ¢4 hodc 80ng vat c6 vd khdi sy nhilm bin va phan hiy. Ngudi
xtr Iy phdi c6 nhimg kién thirc va k§ nang cAn thiét 88 c6 thd xir Iy c4 va adng vat cé vd mdt céch vé
sinh. Nhirng ngudi xir Iy cb lién quan dén cac hoa chit tdy nra manh hodic cac hoa chit c6 méi nguy
khéc phdi dugc huéng din ki thudt xdr ly an toan.

MB8i mét co s& sdn xuit ca va ddng vat cb vd phéi bio dam rding cac c4 nhan ddu dugc ddo tao ddy du
va thich hop trong viéc xdy dung, 4p dung dung hé théng HACCP va kiém soat qua trinh. Viéc dao tao0
c4c ¢4 nhan khi sir dung HACCP 13 nén ting cho qua trinh thyre hién thanh céng va phan phéi chirong
trinh trong c&c nha may ché bién c4 va adng vét c6 vé. Viéc 4p dyng nhirng hé théng nay s& dugc
nang cao khi ¢4 nhan chiju trach nhiém v HACCP hoan thanh @Ay 40 kho4a d3o tgo. Cac nha qudn ly
phdi sdp xép khoa dao tao ddy AU va thudng xuyén cho nhirng ngurdi 1am lién quan trong co s& sdn
xut sao cho ho hidu duwoe cdc nguyén tic trong HACCP.

4 Danh gia chung vé qué trinh xir ly c&, ddng vit c6 vé va nhimg ddng vit khdng
xwong sbng khic dang tvoi

Trir khi ching ¢6 thé duoc 1am gidm dén mic chip nhn dugc bing qua trinh ché bién thudng
va/hoac phan logi, can lai khdng lodi c& hodc ddng vat c6 vd ndo va cic lodi than mém khac dugc chép
nhén néu ching duge bidt 13 cé chira céc ky sinh tring, vi sinh vit khdng mong muén, thuéc bdo vé
thiee vat, thudc tha y hodic chét cé adc té, chdt phan huy hodic chit ngoai lai dugc cho 1a gay hai 6én
strc khoé con ngudi. Khi ¢4 va @dng vat ¢o vé dugc xac dinh 13 khdng thich hop 8 1am thyc phdm b
phét hién thi ching phai duoc loai bd, bdo quan cach biét khéi cac phurong tign ddnh bt va ca téi ché
va/ hoac loai bd theo cach thich hop. TAt ca cé va dong vt c6 vé thich hop & 1am thyc phdm phdi
dugc x Iy thich hop c6 chi y d3c bigt dén viéc kiém soat thei gian va nhiét 0.

4.1 Kidm soit thoi gian va nhidt 49

Nhiét 6 12 mét yéu té quan trong nhat dnh hudng dén tdc a4 hu hong va sy gia tang vi sinh vat cia cé
va 80ng vt cb vo. D8i véi nhirng loai sinh ddc t& scombrotoxin, viéc kiém soat théi gian va nhiét 4 c6
thé 12 phuong phép hiéu qué nhét trong viéc kiém sot tinh an toan thyc phim. Do @6 cin phéi lam
lanh & nhiét 38 khodng 0 °C dbi v&i ¢4, cé philé va ddng vit c6 vé va sdn pham cla chung khi con tuoi.

4.1.1 Gidm thibu sy hw héng - Thei gian
D& gidm thidu sy hu héng, didu quan trong la:
- quatrinh 1am lanh phai cang nhanh cang tét;

- ca, ddng vat co vd va cac ddng vat khong xuong sdng con tuoi khac phdi dugc gilr lanh. ché bién.
phan phéi ngay va khdng tri hoan
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4.1.2 Gidm thidu sy hur héng - Kidm sodt nhidt 4§
Khi nao viéc kidm soat nhiét 44 duroc quan tam:

- céc hé théng san xuAt d4 lanh, 1am sach va nwéc @4 dugc 1am lanh phéi duec sl dung dé bdo
@am c4, ddng vat c6 vo va cic ddng vat khdng xwong séng khac dugc gilr lanh & nhiét 44 khodng
0 °C, khi can;

- c4, d0ng vit c6 vd va cac ddng véat khdng xuong sdng khac phédi dugc bao quan trong céc khay
néng va dugc bao quanh bing d4 nghién min;

- cAva ddng vat c6 vd con séng dugc van chuyén & ngwdng nhiét d phu hop voi lodi;

- héthéng nréc 1am lanh hoac ddng lanh va/hodc hé théng bao quén lanh phdi dugc thidt ké va duy
tri a8 tao ra dwgc khd ning ddng lanh va/hodic cAp d6ng trong qué trinh d& san phdm cao nhat;

- c4 khéng dugc bio quan trong cac hé théng nuéc lanh cd mat @9 anh huéng dén hidu qua lam
vidc clia no;

- gism sat, kiém soat th&i gian, nhiét 46 va sy ddng nhét clia qué trinh déng lanh phdi dugc thyc
hign thurdrng xuyén.

4.2 Gidm thidu sy hw hdng - qua trinh xir ly

Quy pham thyc hanh xi ly kém cé thé 1am hu hdng c4, ddng vat co vd va cac ddng vat khdng xuong
sdng khac dang tuoi c6 thé ddy nhanh téc 3 phan hly va ting nhirng thit thoat khéng cln thidt sau
thu hoach. Viéc xir Iy nhirng sy hu hdng cd thé duoc gidm thidu bang céach:

- c4, ddng vat c6 v phai dugc xir ly va chuyén ché ddc biét trong qua trinh van chuyén va phan logi
@8 tranh nhirng hur hdng co hoc nhu bj cét hodc bj dam thing...;

_  khi bdo quan hodc van chuydn c4 va dong vat cb vd con séng, cAn chi y dén viéc duy trl céc ybu
té co6 thé dnh hurdng @én sirc khde clia ca (nh CO,, O,, nhiét @9, chét thai ni to...):

khéng dugc ding hodc gidm 18n ca va ddng vat c6 ve,

khi str dyng cac hdp d8 bdo quan ca va ddng vat cb vd, khdng dugc dé qua dly hoic chit ddng;

khi c4 va dng vat c6 vé dang @& trén boong tau, cAn han ché téi thidu sy tiép xuc véi nhimg yéu
té c6 anh hudng nghiém trong 8& ngan ngira sy mét nuéc;

|

—  khicé thd sir dyng @4 nghién min, c6 thé giup gidm thidu s\ hw hdng c4 va ddng vat c6 vo va lam
tang téi da kha ning 1am lanh;

trong cac khu vyc bdo quan bang nuwéc lanh, mat 86 cia ca phai dwoc kiém soat d& ngan nglra
nhirng hu hdng
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5 Phan tich méi nguy va @iém kidm soét t&i han (HACCP) va phin tich didém hinh ddng
phét hign (DAP)

HACCP Mgt h8 théng ciin cir vao co s& khoa hoc nhdm ngdn ngira nhirng vin ¢ v an todn thyc
phdm khdng xuét hien hon 13 c6 phan ing véi sy khdng phi hop cla nhirng thanh phdm. H§ théng
HACCP hoat ddng thanh thao bing céch nhn biét cac mdi nguy cy thd va thyrc hién céc bién phép
kiém soat. Mot hé thdng HACCP hiéu qua phdi Iam gidm dugc sy dya vao viéc thir nghidm thanh
phim truyén théng. Didu 5 gidi thich cac nguyén tic clia HACCP khi 4p dyng trong sdn xult va nudi
dong vat c6 vd than mdm, xir Iy va ché bién, tuy nhién tidu chuln ndy chi cé thé cung cip nhimg
hudmng din 1am thé nao aé &p dung cac nguyén tic va & xudt nhirng ¥ kién theo loai méi nguy co thé
xut hién trong nhidu san pham thuy san. Ké hoach HACCP phéi dugc phéi hop thanh ké hoach quin
Iy thye phdm cAn e chirng minh bing tai liéu va cang dom gidn cang tét. Phin nay s& chirng 6 mdt
thé thirc, c6 thd dugc xem xét trong khi xay dung k& hoach HACCP.

Didu 5 cling didn gidi 1am thé ndo mdt bién phap twong ty lai lién quan dén nhidu nguyén tic co thé &p
dung rdng rii bao gdm ca c4c quy dinh vé& chét lrgng, thanh phan va cac didu khoan v& ghi nhiin trong
céc tiéu chudn hodic nhixng yéu clu khdng phdi 1a an todn khac ma trong truréng hop d6 duec coi la
Phin tich diém hanh ddng phét hi§n. Phuong phap nay @8 phan tich phét hién 1a tuy chon va céc ky
thuat khac dat duoc cung mét muc tidu, c6 thé dugc xem xét.

So 6) 5.1 tém tAt cach thirc xay ding mét hé théng HACCP va hé théng phan tich phat hién sai ..

5.4 Céc nguyén tic cua HACCP

Hé théng HACCP bao gdm 7 nguyén tic * d6 la:

Nguyén tiic 1 — Thyre hién phan tich méi nguy.

Nguyén tic 2 - X4c dinh céc diém kiém soét ti han (CCP).
Nguyén tiic 3 - Thiét 13p céc gi¢i han t&i han.

Nguy®n tic 4 — Thiét 1ap hé théng theo ddi kidm soat CCP.

Nguyén tic 5 — Thiét I3p hanh ddng didu chinh khi gidm sat thdy c6 mdt CCP ndo 46 ndm ngodi sv
kiém soat.

Nguyén tic 6 - Thiét 13p quy trinh kiém tra xéc nhan dé khing dinh ring hé théng HACCP dang lam
viéc hidu qua.

Nguyén tic 7 - Thit 13p hd so lién quan dén tét cd cac quy trinh va tai liéu phl hop véi cac nguyén
tic nay va viéc ap dyng ching.

YTCVN 5603 2008 (CAC/RCF 11968, Rev 4-2002) Guy pham thyc hanh v8 nhimg riguyén dc chung 86 v&n vé sint thu:
phém Phy luc Hé thdng phén tich méi nquy. didm kidm soat 16 han (HACCP) va céc huirdmg ddn &p dung
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1. Thanh I‘:E 4a6i HACCP
2. Mo 13 sé:lr’ phim
3. Xéac dinh myc dich sir dyng
7
4. Xay dyng so @b
v
5. Khdng dinh so a4

N
1/ K& hoach nay c6 thé duxre 4p dyng cho céc DAP

6. Tién hanh phan tich médi nguy : _ 6. Tién hanh phan tich sai I8
7 : %
7. X4c dinh cac CCP ; 7. X4c dinh cac DAP

Ap dung bidu 68 quyét dinh hinh cy 88i véi mBi buéc
nhén dién m&i nguy vavhodic sai I3i

Q.1 C6 bién phap kibm soat khdng? €

Khdng Co
Cé \ Kiém sost & bude ndy cocAnthibtabivei 5 Sira adi brrdc, qua
an toan hodic chit legng chi yéu khdng? Sex Irinh ho#c sén phdm

Khéng . .
Q.2 Budc ché bién ndy cb dugec thibt ké adc bidt a8 loai tnir hay Khéng phdi I8 CCP/DAP — Dimg
1am gidm mdi nguy/sai 18i xubng t&i mirc chdp nhén dugc khdng?

Khong l ()

Q.3 Lidu sy nhidm bln gy hai d&n chit Ivgng thiét ybu cb xdy ra & mirc khong
thé chip nhdn dugc hay tng 1&n dén mirc khdng thé chip nhan dugc khéng?

Khdng .
Co Khéng phaila CCP/DAP — Ding
Q.3 Bu'bg' cr:“ bién tidp lh:o d;-g logi bd hay 1am gidm mbi DIEM KIEM sugckr TO1HAN
nguy/sai 13 dén mirc cb th p nh3n dugc khdng? h
i Khéng DIEM KHAC PHUC SAI LOI

Khong phdi 1a CCP/DAP — Dimg’

" Tién hanh buée nhin didn méi nguy hogc sai 18i tiép theo nhir quy trinh 8 dugc mb th

¥ y

8. Thiét [ap c4c giti han t&i han cho m&i CCP © 8. Thiét I1ap cac gi¢i han 1 han cho m&i DAP
\ \%

9. Thiét 13p he théng giam sat chom&i CCP | 9. Thiét 13p he théng gidm sat cho mBi DAP
v \%

10. Thiét 13p cac hanh ddng khic phyc 10. Thiét 13p cac hanh Agng khéc phyc
\% \7

11. Thiét 1p c4c thi tyc kiém tra xac nhan

L R ——

11. Thidt 1ap cac thu tyuc kiém tra x&c nhan
v

\
12. Thit 13p c4c thi tyc van ban hoa va ! 12. Thiét 18p cac thi tyc van ban hod va
Ieu hd so ' leu hd so (néu cAn thidt)
v e e
Xem xét cac ké hoach HACCP va ké hoach DAP
(5310

Hinh 5.1 Tém tit qua trinh thye hién HACCP va Phén tich sai 1

)
e ]
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Nh(rng nguyén tc nay phdi dugc tuan thi khi xem xét HACCP.

HACCP 13 mét cdng cu quén ly quan trong c6 thé dugpc sz dyng bdi nha san xuét dé bdo dim tinh an
toan va ch‘ bién hiéu qua. Cang phai cong nhan ring viéc ddo tao nhan vién ia v8 cung quan trong 68
HACCP c6 hidu qua. Khi tuan thi cac nguyén tic HACCP, ngudi sir dyng dugc yéu clu liét ké tit cé
cac méi nguy co thd xult hién trong mdi loai sén phdm & tirng budc hodic quy trinh trong qué trinh ké
tir khi thu hoach, bdc d& san phdm, van chuydn, bdo quan hodc trong subt qua trinh ché bién va @8i
Vvéi quéa trinh a4 x4c dinh, khi cAn. Didu quan trong 1a cdc nguydn tdic HACCP phai durgc xem xét dya
trén co s& cy thd d& phan 4nh dugc nguy co cla qua trinh hoat ddng.

5.2 Phén tich diém phat hi¢n

Vi tiéu chudn ndy khdng chi @& cap dén nhirmg mdi nguy di kém v&i an toan ma con gdm cd nhimg ybu
t8 san xult khac ké ca cac nguy@n tic vd chét Irgng, thanh phin va ghi nhan nhu 68 dugc mé ti trong
tiéu chuln san phdm, khdng chi 1a nhirng CCP dugc mb td ma con 1a nhirng DAP dugc dua vao trong
tidu chuln ndy. Céc nguydn tc HACCP c6 thd dugc p dyng a8 xac dinh DAP cé céc thdng 86 an
toan thay thé cho chét lgng durgc xem xét & nhirng buréc khdc nhau.

5.3 Apdyng

M3i mdt co s& nudi ddng vat cb v4 than mé&m, ddng vat cé vo va ca phdi bdo dam dép Umg céc quy
dinh cia cac tiéu chudn. D& 1am 6t didu nay, m8i mdt co s& san xult phdi thyc hién mét hé théng
quén ly an toan thyc phdm dya trén cac nguyén tdc HACCP va phdi xem xét it nhét mot bién phip
twong duong @b véi cac khuyét t3t ma ddu dugc md ta trong tiéu chudn nay. Trueéc khi dp dung
HACCP cho tirng giai doan clia day chuy&n va qua trinh nudi, xr Iy ché bién, giai doan d6 phéi dugc
h& trg bdi mot chirong trinh tién quyét can clr vao thye hanh vé sinh tét (xem Didu 3). C#n lwu y ring
cac phin trong churong trinh tién quyét c6 thé durgre phan loai nhur mdt CCP hodc DAP trong pham vi
qua trinh dac biét.

Hé théng quan Iy thyc phdm dugc xdy dyng phai cho thdy tréch nhiém, quydn han va méi quan hé
trong hd ciia tAt c& cic c4 nhan ngudi ma quan Iy, thyc hién va thdm tra céng viéc dnh hudng Gén
tinh nang thyrc hién ciia hé théng ndy. Didu quan trong 14 viéc thu thip, tap trung va danh gia céc dlr
lidu khoa hoc va ki thuat phdi dugc thire hién bdi mét ddi ngl da chirc ndng. V& co ban, m§t nhém
phai gdm nhirng ngudi cé trinh A9 chuyén mon thich hop cung v&i nhirng ngurdri co nhirng kién thirc
chi iét v& qua trinh va san phim dang xem xét. Vi dy nhirng ngudi dura vao nhém 1a nhirng ngudri
quan Iy co s& san xult, nha sinh hoc, chuydn gia chét lrgng/kiém tra chét lgng va nhirng ngudi khéc
nhu ngudi mua, nguéri thye hanh... 14 rt cAn thiét. D8i voi cac co s& san xult quy md nhd, c6 thé
khdng cAn thidt 13p nhém nhu vy va do d6 cAn tim kiém nhirng tv van bén ngoa

Pham vi 4p dyng HACCP phai dugc x4c dinh va phai mb ta giai doan nao trong day chuyén thyc phdm

¢6 lign quan va cac nhom méi nguy dugc dra ra
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Viéc thiét ké churrong trinh ndy cAn xac dinh cac didm kidm soat téi han trong qua trinh van hanh khi cor
s& ché bién hodc sdn phdm duoc kidm sodt, cac yau cAu ki thust hodc tidu chudn dugc dap ing, tin
suét gidm st va ké hoach [y miu duoc st dyng tai didm kidm soat téi han, hé thdng gidm sét dugc
sir dung @& ghi Igi két qua cia nhrng 14n kidm tra va hanh @4ng khic phyc khi duoc yéu cAu. MOt bin
hd so ghi chép cho m&i didm kidm so4t téi han ching minh rdng quy trinh theo di va hanh ddng khic
phyc dang dugc tuln thi phdi dugc cung cdp. Cac hd so phai duoc luu gitr nhu hd so kiém tra xéc
nh4n va bing chirng cla chuwong trinh bdo ddm chét lugng clia nha may. Cac hd so va quy trinh
trong ty cb thé duwge ap dyng cho DAP véi mire luu il cin thidt. Phuong phap xac dinh, md t3, va
leu gir hd so cing véi chuong trinh HACCP phai dwroc thiét 1ap nhir mdt phin trong chwrong trinh
HACCP.

Cac hoat ddng kidm tra xac nhan gdm 4p dung phwong phép, quy trinh (xem xét/gidm dinh) va thir
nghiém ngoai nhirmg c4i a4 st dyng khi gidm séat 38 xac dinh:

- tinh hiéu qua clia ké hoach HACCP ho#c ké hoach DAP khi phan phdi cac két qua mong dgi nghla
1a s danh gia hop 18;

~  tinh phu hgp véi ké hoach HACCP ho3c ké& hoach DAP nhu kidm tra / xem xét lai;

- khi Ké hoach HACCP ho#c ké hoach DAP ho#c phuong phap 4p dung né cin durgc didu chinh
ho#c kidm tra xdc nhén lai gia trj s dyng.
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Bing 5.1 - M0 td sdn phim ddi v&i cé ngir dong hop trong moi trrdmg nuwrée mudl

r

Myc tidu

Vidy

Tén sin phim

X4c nhan loai va phuong phéap ché bién

Ca ngir dong hQp trong moi truréng

nudc mudi

Ngudn nguyén liju

Mo t& ngudn géc cita c4

C4 ngir vy vang dugc danh bit bling
Iudi & vinh Ghine. |

Bugec cdp ddng blng nudc mudi

Pjc tinh quan trong
cua thinh phim

Liét k& cac dic tinh dnh hudng @én tinh an
toan va chit lugng chinh cla sdn phdm, dic
biét nhirng d2c tinh ma dnh hudng aén hé vi |
sinh vat

Tuln thi tieu chudn vé ca hdi va cé
ngir déng hop; thyc phdm “cd ham
lwgng axit thip™; hdp han kin, nguyén
ven

Thanh phin

| ché bién. Chi nhirng thanh phdn duge co quan

Ligt ké tAt cd cac chét bd sung trong qué trinh

cb thdm quydn cho phép méi durgre sir dung

Nuéc, mubi

Bao gol

Liét k& tAt cd cac nguyén ligu bao goi, chl co
thé dugc sir dung nhirng nguyén ligu dugc co

Céc bao bl trang thép crom, dung tich
212 mi, tdng khéi lugng tinh: 185 g,

yoéu clu cla thj trrémg muyc tidu'va céc qui
dinh, tidu chuln cla thj treémg.

quan c6 thdm quyén cho phép. khéi lrgng ca: 150 g
"M& truyn théng
Sir dyng thanh phim | Cong bé 1am thé nao thanh phdm dugc chuln i San phdm an ngay
nhur thé ndo bi @& ché bién, phyc vy, dac biét 1a loai san | .
phdm an ngay. ‘ '
| Han sirdyng (ndu c6) | Cong bé ngdy ma san pham cb thé bét ddu bj | 3 nam
hu hdng néu dugc bio quan theo huéng din. |
Sin phim dwge bin | Chi 18 thj treong ma sdn phdm dugc bay ban. | Thjtreéng ban 1€ trong nuéc
& dau Thong tin nay s& tao didu kién phi hgp véi cic

Hwémg din ghi nhan

Liét k& mgi chi din v& ché bién va bdo quan an

"Str dyng tét nhdt theo ngay ghi trén

@jc bigt | toan | nhan”
Kiém soit phan phdl | Liet k& mgi chi d3n vé phan phdi san phdm an ] Khong
djc bigt toan

Viée thye hign cac nguyén tic HACCP dugc x4c dinh rd hon trong chudi logic thire hién cia HACCP

(So 8 5.1).
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So 38 qué trinh chd bién ndy chi c6 tinh minh hoa. D4 4p dung HACCP tgi nha mdy, cdn phai xay dyng mot sor
04 qué trinh ché bidn hoan chinh va d8 hidu adi v&i timg qué trinh ché bién.

Céc vign dlin tvong tmg voi céc didu cua tidu chudn ndy.

Nuéde mubl 1 Tidp nhin Vo hp
Vv
Nudc Mubi 2 Bdio quin Tiép nhinbido quin
N 7 ¥ ¥
3 R# d0ng bing nwrére (nhung chim) Théo hip tir paiet (tv 6dng)
Phéi trgn v E
4 | cit abuwmoi rudt (theo hurdng dlin) Vén chuydn .
Nuocmubibdohod = v v
0 5 | CAtlauphilendt da (theo hudng din) Ria
“ohal L
% Joleg 6 Cét (bhng co hoo)
R v Giai dogn cubl
Bom .
; 7 ©4ng hop (bAng co hoc) Tiép nhin/odo quin
s v v
Gia nhiét > Lam diy 8 van
! Nhiét 6 chiit Bng v -
: >80 Oc é'_/‘-':.’_-:: ---------
; 7 .g | Niémphongisengmasd | o ... Dap ma sb ndi
R Leroeman .
BY trao ddi nhigt 1 v
10 Rira hdp
v
1 Cho vao Wng (theo kh&i hrgng)
Y
12 Chébibnnhist | _____ Dung nwéc qua nhidt (kidu Sterflow)
] leccccse s s ancsvasnssnmrnew
13 Lam ngudi/sdy kho
v
14 Bua ra khdi ng
v
15 Bao goi/ghi nhan
¥
16 Bdo quan/giao thanh phdm
v
17 Giao hang/van chuydn/ban 1&

Hinh 5.2 - Vi dy vé so @& dy chuyén ché bién ca ngir ngam nuwéc mubi
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5.3.1 MO th sin phdm

D cb dugce sy hibu biét t8t hon va cé thém kién thirc v& san phdm duéi sy xem xét, cén tién hanh
qué trinh d4nh gi4 mé ta san phdm ky lu&ng. Hanh @8ng ndy sé tao thudn 101 khi nhin bibt céc mbi
nguy tiém 4n hodic cac khuyét tat. Mot vi dy v& loai hinh thdng tin s& dung khi mé t3 mdt sén phdm
duoc néu trong Bang 5.1.

832 Soad

Dbi véi phan tich méi nguy va phan tich khuyét tat, cAn phai kidm tra cn than ca sdn phdm, qud trinh
va xdy dung so 8. So db xdy dyng cang don gidn cang tét. M&i budc trhng qud trinh, ké c3 viéc tri
ho&n qué trinh tir viéc chon lya cac nguyén liéu cho dén qué trinh ché bién, phan phéi, ban va cur xir
v6i khach hang, phai dugc trinh bay rd rang theo xau chudi c6 cac dir liéu ki thuit ddy a 6é tranh sy
mo h8. Néu qué trinh qué phirc tap dugc trinh bay d& dang theo mét so dd dom €, khi 86 c6 nghla I
né cb thd dwoc chia thanh céc phan lién tyc, mién sao méi tvong quan gitra mBi phdn dugc xéc dioh
r8 rang. D6 12 mdt cdng cy tién ich a8 dénh s va ghi nhin tirng budce cla qua trinh a8 dé dang tham
khdo. MOt so 8 xay dyng thich hop va chinh xac sé lam cho nhém cbng tac da chirc nang mot céi
nhin 1 rang v& xau chudi qué trinh. Mt CCP va DAP da duoc xac dinh ching c6 thé dugc dua vao
so db &y thé @8 voi tirng co s& san xult. Hinh 5.2 dva ra 1a mt vi dy v& ddy chuyén ché bién ca ngir
d6ng hop. Vi dy v& nhirng qud trinh khac nhau c6 thé thiy & Hinh 8.1 dén Hinh 10.1 trong céc didu cla
qua trinh ché bién riéng biét cua tiéu chudn nay.

5.3.3 Thye hign phdn tich méi nguy va khuyét tat

Muc dich cia qua trinh phan tich mdi nguy 1a d& nhan biét moi mdi nguy vé& an toan thyc phdm & mdi
budc, 36 xac dinh nh hudng dang ké cia ching va dé danh gié lidu c6 bign phap kiém sodt abi v&i
nhirng mdi nguy ndy hay khdng tai m&i buérc. Phan tich khuyét tat dap ing cung muyc dich abi véi céc
khuyét tat v& chét lugng.

5.3.3.1 Xéc 6jnh méi nguy va khuyét tjt

Khong thé dura ra a0 ring noi ndo m&i co s& sin xudt riéng 1& c6 thé thu thap dugc nhimg dir liu
khoa hoc va ky thuét twong ung véi cdng viéc kinh doanh & m&i budr, tir sdn xudt ban dlu, ché bién,
sdn xust, bdo quan va phan phdi cho dén khi tiéu thy. Hé théng cung cdp va bin chét clia nhirng thong
tin nay phai bdo dim ring nhém cdng tac da chuyén mdn c6 thé xac dinh va ligt k&, & m&i budc cla
qué trinh, moi mdi nguy ma c6 thé chic chin x3y ra vA c6 khd ning xust hign cac khuyét tat, khi khéng
¢6 nhirng bién phap kiém soat, c6 thé s& tao ra nhirng thyc phdm khdng thé chip nha