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TIEUCHUAN QUOC GIA TCVN 5305:2008

Xuit ban 14dn 2

Ca chua co dic

Processed tomato concentrates

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay ap dung cho céc san phdm dudc dinh nghia trong diéu 2 dudi day, duge sl dung ngay,
gém cé muc dich cung cap lam thuc phdm hosic ding dé bao géi lai, néu can. Tiéu chuin nay ciing ap
dung cho cac san phdm diing dé ché bién tiép theo.

Tiéu chudn nay khéng ap dung cho cac san phdm khac cé chia cac hat va vé nhu "Ca chua nghién" va
cac san phdm "Ca chua néu" ciing nhu cac san pham théng thudng nhu sét ca chua, sét cay (6t) va sét
ca chua ném (ketchup), hoac cac san phdm c6 bé sung gia vi véi cac d6 dam dac khac nhau chita
nhiéu loai gia vi nhu hat tidu, hanh, ddm ... vdi luong cé thé lam thay ddi mui, vi va trang thai ctia thanh
phan ca chua.

2 Mota
2.1 Dinh nghia san pham
Ca chua cd dic (processed tomato concentrates)

(a) san phdm dugc ché bién béng cach cb dac nudc ép ' hodc thit qué tir qua ca chua nguyén qua,
chin d6 (Lycopersicon/Lycopersicum esculentum P. Mill), phan dich 1dng nay dudc xit Iy dé loai bd v,
hat va cac chét cimg khac khdi thanh pham: va

(b) dudc bao quan bang cac bién phap vat ly.

Ca chua c6 déc phai c6 t8ng ham Iugng chét rin® hoa tan tu nhién bing hodc 16n hon 7 %, nhung
khéng dudc sdy khé dén dang bét hodc dang miéng kho.

" Trong fiéu chudn nay, "nudc ép" khéng dide ding nhu nudic qui (k€ cA nudc ca chua) nhu dinh nghia trong
TCWN 79462008 (CODEX STAN 247-2005).

F
? Nong dé dugc do trén san pham khing bd sung mudi.



2.2 Tén san pham

Ca chua cb d4c cd thé dudc coi 1a "puree ca chua" hoac "paste ca chua" khi néng do dap (g cac yéu

cau sau:

2.1.1 "puree ca chua": ca chua cb dic chlfa khéng nhdé hon 7 % nhung dudi 24 % téng ham ludng
chdt ran hoa tan tu nhién.

2.2.2 “paste ca chua”: ca chua cé déc chira it nhat 24 % téng chét ran hoa tan tu nhién.

3 Thanh phidn cd ban va cac yéu té chat lugng
3.1 Thanh phén

3.1.1 Thanh phin chinh

Ca chua cd dac nhu dude dinh nghia trong 2.1.

3.1.2 Thanh phén cho phép khac

(a) mudi (natri clorua) phii hop véi TCVN 3974:2007 (CODEX STAN 150-1985, Rev.1-1997,
Amend.1-1999, Amend.2-2001) Mudi thuc pham;

(b) gia vi va cac hudng liéu khac (nhu la hing qué ...) va cac dich chiét tu nhién clia chung;
(¢) nudc qua chanh (ndng dé dan hoac da duoc cd dic) dude sl dung nhu chat sinh axit; va
(d) nudc.

3.2 Yéu td chat lugng

Cé chua cé dac phai c¢d mdi, vi clia ca chua cb d4c, cd mau do va phai co két cdu déng nhat (phan bd

déu), dac trung clia san pham.
3.2.1 Pinh nghia khuy#ét tit

Ca chua cb dic phai duge ché bién theo thuc hanh san xuat tét (GMP) tir nhimg nguyén liéu tot va theo
cac phuong phap thuc hanh sao cho san phdm khéng dudc co thanh phan khac clia thuc vat, ké ca
nhitng vat liéu khéng mong mudn va cac tap chét khoang khac.

San phdm thoa man cac diéu kién khi:

(@) san phdm hau nhu khéng b vo qua ca chua;



(b) san phdm hdu nhu khéng cé hat hoiic manh hat ca chua:

(c) bat ky phan khac clia thuc vat khéng phai 13 hat, vé qua ma 6 thé nhin thay bang mét thudng va
(d) san phdm hau nhu khéng c6 nhimg vét den hodc cac hat déng thanh can.

3.2.2 Khuyét tat va dung sai

3.2.2.1 Tap chit khoang?

Ham Iuong tap chat khoang khéng duge vugt qua 0,1 % t8ng ham Iugng chét rdn hoa tan tu nhién.
3.2,2.2 Axit lactic

Ham lugng axit lactic (t6ng s6) khéng dudc vuot qua 1 % t8ng ham Iwgng chat ran hoa tan tu nhién.
3.2.2.3 S& ndm méc

S6 ndm méc c6 trong ca chua ¢é d&c phai tuan theo qui dinh hién hanh.

3.2.2.4 pH

B pH phai duéi 4,6.

3.3 Phan loai “Khuyét tat”

San phdm khéng dap (ng dudc cac yéu ciu vé t8ng ham Iugng chat rin hoa tan tuf nhién nhu da néu
trong 2.2, valhodc c6 mét hodc nhiéu cac yéu cu vé chét lugng co thé chap nhan nhu trong 3.2 dude
coi 1a "khuyét tat",

3.4 Chap nhin 16 hang
M6t 16 hang dugc coi la dap (ng cac yéu cau vé chét lugng qui dinh trong 3.2 khi:

(a) s6 lugng "khuyét tat" duge dinh nghia trong 3.3, khéng dudc vuct qua sé chdp nhan (c) cla phuong
an lay mau vai AQL 6,5; va

(b) t6i da cho phép déi vdi s6 ndm méc khang dudc vuot qua qui dinh (xem 3.2.2.3).

Cac tiéu chi nay khong ap dung cho cac san phdm bao géi khéng ding dé ban 1.

? Cat, da va cac tap chit khac khéng hoa tan trong axit clohydric.



4 Phu gia thuc pham

4.1 Chat didu chinh d§ axit

S6 INS Tén phu gia thuc pham Mrc téi da
330 Axit xitric

331 (i) | Matri dihydro xitrat
— i - GMP
331 (i) | Trinatri xitrat

332 (i) " Kali dihydro xitrat

332 (iii) Trikali xitrat

333 Canxi xitrat

5 Chat nhiém ban -
5.1 Du lugng thudc bao vé thuc vat

5.1.1 San phdm la di tugng clia tiéu chudn nay phai tuan thi cac gidi han du lugng t6i da thudc bao
vé thuc vat do Uy ban Codex qui dinh déi véi san pham nay.

5.1.2 Viéc xac dinh gidi han du ludng t6i da thuéc bao vé thuc vat, dé xem xét ndng do clia sén phdm
phai tinh d&n t8ng ham Iugng chét rén hoa tan tu nhién, gia tri chudn Ia 4,5 d6i véi qua tuai.

5.2 Cac chét nhidm ban khac

5.2.1 San phdm la d&i tuong cia tiéu chudn nay phai tuan thil cac mic t6i da déi vdi cac chat nhiém
ban do Uy ban Codex qui dinh ddi vdi san phdm nay.

5.2.2 Viéc xac dinh mifc ti da d6i véi cac chét nhidm ban, dé xem xét ndng 46 clia san pham phai
tinh dén t8ng ham Iugng chat rin hoa tan tu nhién, gia tri chudn 1a 4,5 déi vai qua tuoi.

6 Vé sinh

6.1 Khuyén nghi cac san phdm la déi tugng clia tiéu chudn nay phai dudc ché bién va xd ly theo
TCVN 5603:2008 (CAC/RCP 1-1969, REV. 4 - 2003) Quy pham thut hanh vé nhimg nguyén tédc chung
d6i véi vé sinh thuc phdm va va cac tiéu chudn lién quan khac nhu Quy pham vé thuc hanh vé sinh va
cac Quy pham thuc hanh.

6.2 San phdm phai tuan thi cac tiéu chi vé vi sinh vat dudc thiét lap theo CAC/GL 21-1997 Principles
for the establishment and application of microbiological criteria for foods (Nguyén tic g€ thiét Iap va ap
dung cac tiéu chi vé vi sinh vét trong thuc phdm).



7 Canva do*
7.1 Mirc ddy cla hép
7.1.1 Mirc diy t8i thiéu

Bao bi phai dugc d6 ddy san pham phai chiém khong dudi 90 % (khéng cdn khoang tréng bén trén theo
thue hanh san xuét tét) dung tich nudc clia hép. Dung tich nudc cla hép la thé tich nudc cét & 20 °C
chifa day trong hop kin.

7.1.2 Phan loai “khuyét tat”
Bao bi chifa khéng dap (hg dudc yéu cdu vé dé ddy téi thiéu quy dinh trong 7.1.1 s& bj coi la khuyét tat.
7.1.3 Chip nhén |6 hang

L& hang dude coi 1a dap (ng yéu cau quy dinh trong 7.1.1 khi s6 lugng cac "khuyét tat", theo dinh nghia
trong 7.1.2, khong vuot qua sé chap nhan (c) clia phuong an 18y mau thich hap véi AQL 6,5.

8 Ghi nhan

8.1 San phé’m la ddi tugng cuia tiéu chuén nay can ghi nhan theo TCVN 7087:2008 (CODEX STAN 1-2005)
Ghi nhén thuc phdm bao goi sén. Ngoai ra, can ap dung cac quy dinh sau day:

8.2 Tén san pham
Tén san pham phai la:

(a) "Puree ca chua" ndu san phdm chifa khéng nhé hon 7 % nhung dudi 24 % téng ham Iugng cht

ran hoa tan tu nhién.
(b) "Paste ca chua" néu san phdm chita khéng nhé han 24 % tdng ham lugng chét ran hoa tan tu nhién.

(c) Tén khac thudng dudc cac quéc gia dat kém theo cong b6 vé phén tram tdng ham lugng chét ran
hoa tan tu nhién; hodc

(d) N&u bé sung céc thanh phan, nhu dinh nghfa trong 3.1.2, lam thay d&i hudng cia san phdm, thi tén
clia sdn pham phai kém theo cum tir thich hop "tac huogng X" hodc "huong X",

* Cac qui dinh trong diéu khodn nay khéng ap dung cho cae bao bi chita khong ding dé ban 18,



8.3 Coéng b phén trim tdng ham lugng chat rin hoa tan ty nhién
Phan tram ham Iugng chét ran c6 thé duge ghi trén nhan theo cac cach sau:
(@) phan tram t3i thi€u tdng ham Iugng chét ran hoa tan tu nhign (vi du: *Ham lugng ran téi thidu 20 %").

(b) chénh léch 2 % téng ham Iuong chéat rin hoa tan tu nhién (vi du: "Ham luong chét ran: tir 20 %
dén 22 %").

8.4 Ghi nhan déi véi cac bao bi chita khéng diing dé ban 1é

Thong tin d6i véi bao bi chifa khéng diing d& ban 18 phai dugc ghi trén bao bi chita hoic trong tai liéu
keém theo, trir khi tén cla san phdm, viéc nhan biét 16 hang, tén va dia chi nha sén xudt, bao géi, phan
phé&i ho&ic nha nhép khdu, ciing nhu hudng dan bdo quan dudc ghi trén bao bi. Tuy nhién, su nhan biét
6 hang, tén va dia chi clia nha san xuét, bao géi, phan phéi hosc nhap khdu c6 thé dudc thay thé bang
dau hiéu nhan biét, vai didu kién la dé nhan biét va c6 tai liéu kém theo.

9 Phuong phap phan tich va ldy mau

Tén chi tiéu Phuong phap Nguyén tic Loai
o CAC/RM 46-1972, Phuong phap chung
Mifc day cua hdp ddi véi rau qua d3 ché bién e I
Axit lactic EN 2631:1999 Xac dinh bang enzym I

Tap chat khoang (cat) o e ?:u Pqﬂgﬂ;éi cl:ltlhéagig:ung gonea Phuong phép khéi lugng [

Bém ndm mdc bang |

S8 ndm mac AOAC 965.41 phutang phap Howard

NMKL 179:2005 | I
pH : : Bo dién thé —
AOAC 981.12 I
TCVN 5244:1990 (ISO 3634:1979)
Natri clorua San phdm rau. Phuong phap xac dinh ham Bo dién the Il
Ifgng clorua
Chétrdn hoa tan cia | AOAC 970,59 Do khc xa

qa chua |




Phu luc A

(tham khao)

Xac dinh dung tich nudc cua bao bi
(CAC/RM 46-1972°%)

A1 Pham vi ap dung

Phuong phap nay ap dung cho cac bao bi bang thuy tinh®,

A.2 Binh nghia

Dung tich nuéc ciia bao bi la thé tich nudc cat & 20 °C chira day trong bao bi kin.

A.3 Cach tién hanh
A.3.1 Chon bao bi khéng bi hu héng vé moi khia canh.
A.3.2 Ria, lam kh& va can bao bi réng.

A.3.3 D3 ddy nudc cat & 20 °C vao bao bi va can.

A.4 Tinh va biéu thj két qua

L&y kh&i luong thu dudc trong 3.3 trit di khéi lugng thu dudc trong 3.2. Chénh Iéch nay dudc coi la khi
lugng dugc yéu ciu dé lam day bao bi. Cac két qua dugc biéu thi bang mililit nudc.

5 Buge Ban ki thuit vé Phuidng phap Phan tich va Lay mau sira ddi, ALINORM 03/23, Phu luc VI-H.

5 & xac dinh dung tich nudc cda bao bi bing kim loai, thi phugng phap chudn dugc qui dinh trong ISO 80.1:1886.



