L&i néi dau
TCVN 6538:2007 thay thé TCVN 6538:1999;

TCVN 6538:2007 hoan toan tugng duong véi 1SO 6668:1999 va
ban dinh chinh k§ thuat 1:2000:

TCWN 6538:2007 do Ban k¥ thuat tiéu chudn TCVYN/TC/F16
Ca phé va sdn phdm ca phé bién soan, Téng cuc Tiéu chudn
Bo ludng Chét lugng dé nghi va dugc Bé Khoa hoc va Céng
nghé céng ba.



Ca phé nhan - Chuin bi miu dé phan tich cam quan

Green coffee - Preparation of samples for use in sensory analysis

1 Pham vi ap dung

Tigu chuén nay qui dinh phudng phap rang ca phé nhén va chudn bi mau ca phé bét diing lam db uéng
dé phan tich cam quan.

CHU THICH

1) Khi ti€n hanh thir cdm quan ¢ thé si dung phuong phap chudn bi nay dé xac dinh viéc chdp nhan hay loai bo
Ity hang ca phé dua trén su thod thuln cda cac bén lién quan. Théng thuang, mau rang chin nhe dé danh gia
khiy&t tat, mau rang chin vira d€ danh gia mli vi va mau sde (xem 8.1).

2) Bé udng duse chudn bi theo tigu chufn nay c6 thé ding khdng chi véi muc dich kifm tra chat lugng, ma cén
ding wéi muc dich danh gia so sanh céc miu khac nhau, trong trudng hgp ndy nén tuén theo cling mdt cach tién
hanh (xem diéu 8).

2 Tai liéu vién dan
TCVN 4851-89 (I1SO 3696:1987), Nudc ding trong phong thi nghiém phan tich — Yéu ciu ki thuat va
cac phudng phap thir.

TCVN 65391999 (1SO 4072:1982), Ca phé nhan déng bao - Ly mau.

3 Binh nghia

Trong tiéu chudn nay, ap dung cac thuat ngis va dinh nghia sau:

P& udng (beverage)
Dung dich duge chudn bi bang cach chiét cac chéat hoa tan tif ca phé da rang va xay, sif dung nudc mai
sdi, theo cac didu kién qui dinh trong tiéu chudn nay.



4 Nguyén tic

Rang va xay mau ca phé nhén. Hoa tan ca phé da rang va dugc xay thanh bét vao efc nude mai séi.

5 Thuéc thir

5.1 Nude, phi hgp véi loal 3 cla TCVN 4851-89 (IS0 3696:1987), khdng chda clo hofic mii la khéc
va cé di cimg trung binh,

Mudc phai chita khedng 0.3 mmoll d&n 1,2 mmol/l canxi cacbonat {CaCO,).

& Thiét bi, dung cu
Sir dung cac thiét bi thir nghiém thong thudng va cu thé nhu sau;

6.1 Chido rang, duoc gén v hé thédng lam ngudi trong do khong khi budc phai qua 18m duc 15, o6 kha
nang rang 4&€n 500 g ca phé nhan cho mau ndu vdi thai gian 18I da 1a 12 phat,

6.2 Nhiét k& 58, thich hgp d€ s dung vai chao rang (6.1) dé do nhiét b cha hat ca phé dén 240 °C.
6.3 Can, co d& chinh xae khodng 0,1 g.

6.4 C&i xay thir nghidm, xay dudc khoang 100 g hat ca phé rang trong thdi gian khéng qua 1 phat,
dé c6 su phan bé ¢@ hat nhu trong bang 1.

Bang 1 - Bic tinh cia cdi xay

Phin trdm cd hat
Kt qua ray %
Muc tigu Tai da Tai thidu
Gilr lai trén ray 600 pm o 75 60
Lot qua ray 600 um o = =
Gill lai trén riy 425 pm
Lot qua rédy 425 um 10 15 ]

1) W kich od rhy xem R 4003 cia IS0 5651990, Sang v rily tha nghidm — Ludi kim loai, t8m kim loai duc 1§ va tim e 9oc
didin — Kich ed danh dinh cia M.

2) Khing qui dinh,

Tién hanh sang thir nghiém khi bat ddu mdi ngay lam viéc.

Ca phé xay ding d& phan tich kich ¢d khéng duge ding 8 pha ché d8 udng.



6.5 Cd&c biing si hodic thuy tinh, o6 dung tich tir 150 ml dén 350 mil, chon theo luang nude edn thidl
dé danh gia tiép theo.

Coc phii sach v khdng b mai, khéng ran nit hodic sit me.
6.6 Thiét bj dun néng, sach, khéng miii vi, thich hop dé dun nudc sai.

6.7 Ong dong chia d5, bing thuy tinh, ¢4 dung tich thich hap, hodc 1 mudi o6 dung tich thich hop da bit.

7 Lay mau

Tig&n hanh 8y miu theo TCWVN 6539:1999 (IS0 4072:1982).

8 Cach tidn hanh

8.1 Rang

B4t nhiét ké (8.2) vao chao rang (6.1) va |am ndng s bd chio rang bing cach rang mdt hode hal mu
hat (khéng nht thigt phai I8y tir mau thi nghiém).

CHU THICH 3 nNé&u chio rang duge ding lign lue trong ngay thi khéng efn phii lam ndng sd b,

Cha tir 100 g dén 300 g miu thir nghiém (didu 7) vao chao rang va rang cdn than cac hat che d€n khi
cac hat tr mau ndu sang sang mau niu trung binh.

Thdi gian rang khéng qua 12 phut va khéng it han S phit.
Dong nhiét ké (6.2) kigm tra nhiét dé cia hat trong sudt théi gian rang.

CHU THICH 4  Théng thuing s dung nhigt 48 tir 200 °C d&n 240 °C, nhung khi cb sy thod thuan gilta bén ban
v bén mua thi ob thé sir dung nhigt 0O dac bidt hoac khodng nhidt 45 thap han,

8.2 Lam ngudgi

Khi rang xong, d8 cac hal sang tdm duc 15 va nén khéng khi di qua 18p hal ndng & dudi.

CHU THICH 5§ Céc hat cfin lam ngudi t4i mic 5& vao duge (khodng 30 °C) trong wing 5 phit.

8.3 Xay va chuan bj mau thir

Xay khodng 50 g hat 43 rang, d8 ngudi (8.2) trong cdi xay thd nghiém{6.4). Loai phén Ja xay.

Cho phin hat cdn lai vao ofi xay thir nghiém va xay tigp.



Sau khi xay xong t5i da la 90 pht, ti€n hanh pha dé udng.
8.4 Phin mau thir

Theo thé tich clia nudc cdn dé chudn bi pha dé udng (6.5), ding can (6.3), can mdt lugng mau thir
chinh xac d&n 0,1 g thu dude trong 8.3 tudng (ng v&i ty 18 7,0 g + 0,1 g ca phé trén 100 m| nudc, tuy
nhién c6 thé 18y ty 1& khac cla ca phé véi nudic theo sy thod thuén cla bén ban va bén mua.

8.5 Pha dé uéng
8.5.1 Cho phian mau thir (8.4) vao coc (B.5).
CHU THICH & Nén lam 8m cfic (xem 8.5.2) trong khi dun sdi nudc d& gidm thidu viéc lam ngudi nudc da soi.

8.5.2 Bun néng nudc bang thiét bi lam néng (6.8) dén diém séi va ding dng dong chia d6 hodc mubdi
(6.7) 3 dugc 1am ndng trudc dé 13y mot thé tich yéu cdu cho vao cde dung mau thir,

8.5.3 Dé khodng 5 phut cho phan 1dn ba lang xudng sau khi hét bot khi. Khudy nhe dé cho ba ca phé
da xay lang xudng day cfc.

8.5.4 H&t va loai bd Idp vang ndi trén bé mat dd udng.
8.5.5 Dé ngudi db udng dén nhiét do khéng qua 55 °C.
CHU THICH

73 Mhigt 36 ném 1En thit nhat théng thudng W50 °C dén 55 °C. Cac Kn ném tigp theo oo the tign hanh & nhigt 48
gidm dén,

8) Ca thé chudh bi hal hoac ba mdu tir ciing mbt m3u thir (B.2) 48 danh gia 46 sai léch cd thé cb.

9 Bao cao két qua

Béo cao két qui phai ghi rd phuong phap va nhiét dé rang, théi gian rang. Bao cdo cling phai dé cap
dén tat ca cac chi tiét thao tac khong qui dinh trong tiéu chudn nay, holdc tuy v Iua chon ciing vai moi
chi tiét bt thung nao khéc cb thé dnh hudng téi dé udng.

Béo cao két qua clng bao gom tat ¢d cac théng tin cdn thiét viée nhan bigt ddy dd v& mau thir



