L&i néi diu
TCVN 5008:2007 thay thé TCVN 5008:1989;

TCVN 5008:2007 hoan toan tuong duong véi 1ISO 6660:1993:

TCVN 5008:2007 do Ban ky thuat tiéu chuidn TCVN/TC/F10
Rau qua véa san pham rau qud bién soan, Téng cuc Tiéu chudn
Bo Iugng Chét lugng dé nghi, B Khoa hoc va Céng nghé
cong béa.



TIEUCHUAN QUOC GIA TCVN 5008:2007

Xuat ban 14n 2
Xoai — Bao quan lanh

Mangoes — Cold storage

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay quy dinh nhimg diéu kién dé bao quan tét déi vdi cac gidng xoai théng dung (Mangifera
indica Linnaeus) ding désir dung tudi va ché bién thanh cac san phdm khac nhau.

2 Tailiéu vién dan

Cac tai lidu vién dan sau la rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chuan. Béi vdi cac tai lieu vien dan ghi
nam ban hanh thi ap dung phién ban dudc néu. Dai vdi cac tai ligu vién dan <héng ghi ndm ban hanh
thi 4p dung phién ban mdi nhat, bac gém ca cac sifa ddi.

TCVN 5483:2007 (1SO 750:1988), San pham rau qua — Xac dinh do axit chudn d6 dudc.

TCVN 4885:2007 (1SO 2169:1981), San phdm rau qua — Diéu kién vat Iy trong kho lanh - Dinh nghia
va phép do.

ISO 2173:1978 Fruit and vegetable products — Determination of soluble solids content — Refractometric
method (San phdm rau qua — Xac dinh ham Iudng chat ran hoa tan — Phuong phap khtic xa).

3 Diéu kién thu hoach va dua vao bao quan
3.1 Thu hoach

Xoai duoc hai vao giai doan chin hoan toan. Trudng hop Xoai dudc bao quan dé sir dung sau hoac dé
ché bién thi cin hai ngay truéc khi chin. D& xac dinh thai diém t6i uu cla dé chin thu hoach, cén dua
vao cac can clf chll yéu sau;

a) Do chac clia thit qua: danh gia bang dung cu thlr nghiém nén 1én qua;



b) Mau ciia vo: khi mau xanh thadm clia vé mdi bat dau chuyén sang mau nhat hon. D& ddm gidm nén
duing qua xanh dé gilr dudc do axit:

) Tudiclia qua: dudc tinh tif ngay hoa nd hét:

d) Téng ham lugng chat khé hoa tan: dude do bang khic xa k€ & 20 °C (xem 1SO 2173), hodc & nhiét
do trong phong va ¢b hiéu chinh nhiét do;

e) D0 axit: dudc do bang chudn dé nubc Xoai ép véi dung dich kidm [xem TCVN 5483:2007 (1SO
750:1998)];

fy  Ma&u thit qué;
g) Khéi ludng riéng clia qua:
h) Hinh dang qua: Xeai ¢é hinh ma bau (full cheek) méi dudc thu hoach.

Nhing tiéu chi nay khéng hoan toan théng nhat va cé thé khac nhau ngay trong mét gidng dude tréng &
cac ving khac nhau va do ngudi tréng vudn dufa trén kinh nghiém sé& quyét dinh tiéu chi clia riéng minh
dé thu hoach.

3.2 Dic trung chat lugng dé bao quan

Qua hai dé bdo quan phai lanh Ian, khéng c6 khuyét tat, vét tham hay cac réi loan sinh Iy ré rét va
khong dudc cé nhiing diu hiéu cé thé thdy duge vé su xam hai clia nam hay vi khudn. Qua phai sach,
va khéng dude cé vét nudic va ban.

3.3 Nhimg xir Iy khac trudc khi bao quan
Né&u qua dugc tréng & khu virc c6 cac loai con trling pha hoai, thi can thiét phai sat triing.
Tuyét déi khéng dude 1am cho xoai chin trude,

Qua phai nhing vao mét dung dich sép nhii tuong chiia chét diét ndm vdi ndng d6 thich hop va duge
lam khd trong mét ludng khéng khi néng d8 lam cham qua trinh chin,

3.4 Xé&p kho bdo quan
Sau khi thu hoach qua cin dugc dua vao bao quan cang sém cang 16t vi qua da thu hoach sé chin rét nhanh.

Qua cén duge déng trong cac thiing cac téng, thiing gé thua hodc déng trong cac hdp gb va hop cac
téng. S6 lugng qua déng trong méi thiing chita tuy thudc vao kich thude clia qua va vao dung tich clia
thung chifa. Hop cac tong cén ¢6 cac 16 hdng tron dé théng hai day do. Cac hép cb thé ¢ 6 16 & ca hai



mét trén va mat day, 3 16 & mat bén ngan va 6 16 8 mat bén dai. Kich thudc clia 16 vao khoang 30 mm.
X&p hép trong bong ram, trong phéng dé tranh dude chudt.

3.5 Phuong phap bao quan

Thiing chita phai |a loai thich hgp va ﬁur;ic xép trong kho sao cho khéng khi duge luu théng tu do va
tranh che qua khéng bi dé& nat holc lam hu hai.

Mat dé bao quén thich hop nén tir 250 kg dén 300 kg cho 1 m® khéng gian sif dung. Tuy nhién, néu
diing hép palet thi cé thé nang mat d6 bao quan 1én xap xi 10 %.

4 Diéu kién bao quan tai uu

Blinh nghia va phép do cac dic tinh vat ly anh hudng tdi bao quan, xem TCVN 4885:2007 (ISO 2169:1981).
4.1 Khong cé qua trink' lam lanh

4.1.1 Nhiét dd va do am tuong doi

Xoai dudc bao quan & noi thong thoéng t8t véi nhigt ¢o 30 °C + 2 °C. B 8m tudng déi tir 60 % dén 85 %.
4.1.2 Thdi han bao quan

Cac quy dinh dudc dua ra trong bang 1.

Bang 1
Lt};'_i-.i & Théi han bdo quan Ghi chi
(ngay)

Badami Tir 12 dén 16 :
Neclum Tiur 8 dén 12

Peter (Raspuri) | Tir 8 dén 12 ?‘;‘E‘}m‘f’ff:";;hjjﬁgt‘
Malgoa Tir 8 dén 12

Totapuri Tir 16 dén 20 |

4.2 Bao quan lanh
4.2.1 Lam lanh so bd

Viéc lam lanh sd bd dudc thuc hién khi qua can gilt trong mét théi ky dai va nhiét d6 cudi cling can phai
dat dudc trong thai gian t6i da tir 3 ngay dén 4 ngay.



SUf dung céc diéu kién sau:

a) nhiét délam lanh sd bd: 13 °C + 2 °C;
b) ty s6 luu théng khong khi: 100 d&n 200;
¢) do Am tuong dé&i: 90 %.

42,2 Bao quan

4.2.21 Nhiét do

Nhiét d¢ bao quan ddi vai mét sé loai dude quy dinh trong bang 2.

Bang 2
i Loai Nhiét d& Thai han bao quan dur kién
(°C) (tudn)
Carabao (Philippines) 9 dén 10 2dén3
Alphonse va totapuri (cla Sudan) =13 -
Tat ca cac gifng clia Ai cap ngoai trir
gidng Domsahyg gidisih 1 i
Company (Al cap) _ 10 4 dén 5
Irwin, Tommy Atkin 10 3
Haden, Keitt 13 2dén3
Keaw Sawoey 10 3-
| Nang Klarngwun 12 4
-_CJkrung 10 . 3
“F"rmsen Mun 9 g
—Rad . g - 4
Tongdum ! 9 dén 10 4

| CHU THICH B4 dm tudng ddi tir 85 % dén 95 %.

4.2.2.2 P& am tudng dai

D6 am tuong déi 61 uu cho bao quan tir 85 % dén 90 %.



4.2.2.3 Luu théng khéng khi

Can cé su phan bd khéng khi déng déu trong kho lanh, téc d6 trén khi phai da dé giir suf chénh léch vé nhiét
d6 va dd dm trong khéng gian & nhig gidi han hop Iy. Nén gilr ty s6 Iuu théng khéng khi tir 20 d&n 30.

4.2.2.4 Sy thay déi khéng khi

Xoai bao quén trong bao géi kin gay ra sy tich tu khi cacbon dioxit (CO,) va nhiét do ho hép cla qua. Néu
kho lanh tuong déi kin can c6 mét s8 phuong tién théng gié dé thay d@8i khéng khi,

4.2.3 Thdi han bao quan

Bang 2 dua ra cé thé dat dudc thdi han bao quan cho nhidu gidng khac nhau dudi nhimg diéu kién bao quan
da mo ta trong 4.2.2.

Digu kién can thiét trong méi trudng hop 1a viéc bdo quan khéng dudc kéo dai qua nhitng gidi han thich hop
vdi viéc duy tri chéat lugng t6t clia xoai.

Can phai dinh ky Iy m&u qua dé c6 thé phat hién nhiing hu hai X3y ra trong qua trinh bao quan,

Qua ¢6 thé duge lam chin bang cach sir dung etylen & nhiét dé gitra 21 °C va 24 °C.



