Ldi néi diu
TCWN 7032:2007 thay thé TCVN 7032:2002;
TCWVN 70322007 hoan toan tudng dudng vai 1SO 10470:2004;

TCWN 7032:2007 do Ban ky thuat tiéu chudn TCVN/TC/F16
Ca phé va sdn pham ca phé bién soar, Téng cuc Tiéu chuin Po
lugng Chat lugng dé nghi, B& Khoa hoc va Céng nghé cong bé.



Ca phé nhan — Bang tham chiéu khuyét tat

Green coffee — Defect reference chart

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay dua ra bang liét k& nam loai khuyét tat chinh thuang cé mat trong cac loai ca phé nhan
dugc ban trén th trudng thé gidi, khdng ké chung thudc chiing nao, gidng naoc va phudgng phap ché
bi&n sau thu hoach nhu thé nao (phutng phap wdt hodc khé).

Béng tham chiéu nay chi ra suf anh hudng clia cac loai khuyét tat dén su hao hut khéi ludng va chi tiéu
cam quan thong qua cac hé sé (0), (0,5) va (1). M&i khuyét tat dude cho diém bang mét trong nhing
gia tri nay, tuy thuéc vao mic do nghiém trong ma né anh hudng dén cac dac 4iém da dé cap & trén. Vi
thé, viéc danh gi& cudi cling c6 thé trd thanh céng cu hitu ich cho cac bén budn ban va né ciing dua ra

bang ching vé danh gia chét Iugng ca phé nhan ma ngudi mua quan tam.

Cac dinh nghia nay cé thé dudc ding d€ lam ré cac diéu khoan trong hgp dong mua ban song phudng
hodc dé phan loai cac 16 ca phé ding dé gidi thiéu cho ngudi mua ca phé nhan, hodc s dung tai thi
truéng chimg khoan.,

2 Tai lidu vién dén

Cac tai liéu vién dan sau la rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chudn. Déi vai cac tai ligéu vién dan ghi
nam ban hanh thi ap dung phién ban dudc néu. Ba&i vai cac tai liéu vién dan khéng ghi nam ban hanh
thi ap dung phién ban mdi nhat, bao gém cd cac sia ddi. :

TCVN 4334:2007 (1SO 3509:2005), Ca phé va san pham ca phé — Thuat nglr va dinh nghia.

3 Thuat ngir va dinh nghia

Tiéu chudn nay ap dung cac thuat ngif va dinh nghia néu trong TCVN 4334:2007 (1SO 3509:2005) va

cac thuat nglr va dinh nghia sau day:



3.1
Hao hut khéi lugng (loss of mass)
Moi hao hut c6 thé xay ra trong nguyén ligu thé qua qua trinh ché bién ca phé, dan dén hao hut tai dau

ra clla |6 hang ca phé.

CHU THICH Tigu chudn nay danh gia anh huéng clia cac khuyét tat d&n su hao hut khdi luigng, b tinh dén cac
kha néng phén loai cac khuyét tat hién hanh va ching duoe st dung & moi nai, Mhimg I8n soat xét tiép theo sé& gidi
thigu nhimg di€m mdi, néu d6 |a nhimg ki thuat phii hop dudc trién khai ciing nham loai bd cac khuyét tat khac va
néu dé la cac ky thuat dac biét thi dudce néu lén dé sir dung o pham vi réng hon.

3.2

Lién quan dén cam quan (sensorial concern)

Anh hudng clia khuyét tat 1&n cac dc tinh cdm quan cia san pham ca phé pha cing nhu cac dic tinh
nhin thdy clia cé& phé duge dua dén cho ngudi tiéu ding,

-

3.3
Ca phé thong thudng (normal coffee)
D6 uéng tif ca phé dap (ng dude suf mong ddi clia ngudi tidu ding.

CHU THICH Théng 18 thuong mai thoa thudn rang mat 16 ca phé 16t s& bao gém ca phé ¢ chat liong theo théa
thuan chung véi muc tiéu cudi cling la dé co dude ca phé dang déu, khing bao gdm cac loai khuyét tat dudc néu
trong 3.5.

3.4
Khuy#ét tat (defect)
Bat ky suf sai khac nao so vdi ca phé nhan binh thudng, tét ¢é trong maét |16 hang ca phé.

CHU THICH Chiing cé thé dudc tinh theo phén tram khéi ludng clia céac loai khuyét tat trong 16 hang.
3.5 Phan loai cac khuyét tat cua ca phé nhan

3.5.1
Khuyét tat khong phai ci phé (non-coffee defect)
Tap chét la khong cé ngudn gée tir qua ca phé.

CHU THICH  Tap ch&t la nay cin dudc loai bé tai cdng doan thich hop (v du: trong qua trink lam sach &4 phé nhan)
bang sang, phan hang hofic nhat bd cac manh kim loai, Vigc loai bé diing cac khuyét tit nay dan d&n hao hut i nhién,
Mhing chat nay con sot lai mét cach ngdu nhién hay of ¥ (o6 miét) trong san pham cudi ciing cla ca phé rang, ca phé
bét hay ca phé tan cd thé lam héng may nghién ca phé, hodic tham chi 1am cho ngudi tigu di ng that vong.

3.5.2
Khuyét tat khéng cé ngudn gée tir nhan ca phé (defect of non-bean origin}
Tap chét khéng cé ngudn gée tir nhan ca phé,



CHU THICH Cac Ioai khuyét tat loai nay (vi du; vBfvd qua khaivd triu khd hodc qua khé chua bé thit qua)
thuging dudc loai bd bang may thai, dan dén hao hut W nhién. Nhiing chat nay con sét lai mét cach ngéu nhign hay
¢ y i thé lam nhiém ban sdn phdm, lira d&i ngudi tiéu diing va lam sai léch trong thuong mai.

3.5.3
Nhan ¢é hinh dang khac thuéng (irregularly formed bean)

Nhan ¢ hinh dang va do nguyén ven khéng binh thudng.

CHU THICH  Loai nay c6 thé 1a méat loai khuyét tat ddi véi nhing ngusi ban ca phé rang & dang nguyén hat, Mac di ¢b
thé bi hao hut khi loai bd chiing va lién quan dén cam quan sau khi rang khdng phi hdp, nhin chung loai khuyst tat nay
khing dang ké.

3.5.4
Nhan c¢é ngeai hinh nhin thay khac thudng (bean of irregular visual appearance)
Mhan co mau sac, ngoai hinh khéng binh thudng va cé nguy cd &nh hudng dén vi ca phé pha.

CHU THICH Khi ap dung k§ thuat san xudt théng thudng, thi cac khuyét tat khang phai ca phé va khang co
ngudn géc tif nhan ca phé cé thé dugc loai bo, con cac khuyét tat cd thé nhan biét bing quan sat theo 3.5.4 thi
dudc loai khoi 16 hang bang k§ thuat dic bigt, vi du nhur k§ thuat tach bing quang hoc. Ty thudc vao cac khuyét
tat, ky thuat tach cd thé phirc tap va chi phi cao hodc khong cb.

3.5.5

Ca phé mat vj (off-taste coffee)

Khuyét tat lign guan dén cam quan, cd thé ¢ nguy co nhiém ban khac, dude nhan bigt sau khi rang
mau va thif ca phé pha.

CHU THICH  Loai ca phé mét vi c6 thé nhan théy rit d& dugc phan loai. Chung cé thé dudc nhan dang sau khi

pha mau ca phé bit va ca phé rang, véi didu kién rang va pha dung céach.
4 Bang tham chigu khuyét tat
Céac hé sd sau day lién quan dén cam quan dudc sl dung trong bang tham chigu:

- 0 khéng anh hudng

- 0,5 = anh hudng via

—~ 1,0 = anh hudng nghiém trong



Tén khuyat tat Binh nghia hodc cac dic tinh cua khuyét tat Hao hut Lién guan dén
khéi lurgng cam quan
1 Cac khuyat tit lién quan tdi tap chat la
1.1 Cuc da (stones) Cuc da vdi kich cd bat ky duge tim théy trong 16 ca 1 |
phé nhan ’
| 1.2 Mau canh cay MNhimg mau cay, que co kich thudc bat ki tim thay 1 0
(sticks) trong 10 ca phé nhan
E 1.3 Cuc dat (soil wMéat mang dat van cuc 1 0 '
- agglomerate)
| 1.4 Vat kim loai Mhimg mau kim loai duge tim thay trén san sad khi 1 0
| (metallic matter) phoi ca phé val/ hodc sau khi cac thiét bi cong
i nghigp xuéng cap
| 1.5 Tap chét la khac Tap chéat la nhu mau thudc 1a, manh chat déo, 1 0
| v cac tap chat dA mé td | manh bao, mau day budc
| {foreign matter other
| than cescribed)
' 2 Cac khuyét tat lién quan dén chit khong phai tir nhan ma tir qua ca phé
2.1 Nhan can vétrdl | Mhanca phé con loan bd hodc mat phin vo tedu 0,5 a .
- [bean in parchment
(pergamino)] |
2.2 Manh vd triu Manh v ciia l8p vé triu khé 0,5 0 '
[piece of parchment
(pergamino}]
2.2 Qua khé [dried Dué’_. ca phé kho g:ﬁm l6p vo ngoai va mot hodc 0.5 0
cherry {pod)] nhigu nhan
2.4 Manh vd qua khé | Manh v& cla vo ngoai da bi kha .5 0
(husk fragment) CHU THICH Ching c6 thé dudc chia thanh cac manh
| w3 nha, trung binh hods 1dn
3 Céc khuyét tat lién quan dén nhan ca phé khac thudng
3.1 Nhan di tat; nhan Nhan ca phé cd hinh dang khéng binh thugng ma : 0 0,5
réng rugt va nhan hinh | dé dang phan biét duoc ‘
vanh tai : L : "
| CHU THICH Leai nay gom:
{malformed bean; shell .
and ear) - nhan rong rudt: nhan di tat ¢ 1& réng;
- nhan hinh vanh tai: nhan di tat a6 hinh vanh tai, :
Ca hai déu cd ngudn gdc tif nhan voi
3.2 Méanh vd cia nhdn | Manh vd cla nhan c& phé cd thé tich nhd hon mdt 0.5 0.5
| (bean fragment) nira nhan
| 3.3 Nhén vd (broken | Manh va cdia nhan ca phé c6 thé tich bing hodc Ion 0.5 0.5
bean) han mat nlta nhéan
3.4 MNhan bi con tring Nhan ca phé bi cén tring tdn céng tir bén trong 0 0.5
qay hai (insect- hodc tr bén ngoai
damaged bean)
3.5 Nhan bi nhiém cdn | Nhan ca phé cd mét hoéc nhiéu cin tring chét hodc o° 0,5
ring  {insect-infested | con triing s6hg o bat ky giai doan phat ién nao
bean)
3.8 Nhan bi xay xat Nhan c& phé bi cit hodc bi xay xat trong khi xat tuoi 0 0.5

(pulper-nipped bean;
| pulper-cut bean)

bang phuong phap ché bién udt, thudng co mau nau
hoac hai den

CHU THICH ©%i khi |
oo mui bi lén men




Tén khuyét tit Binh nghia hodc cc dfic tinh clia khuydttit | Hao hut Lidn quan dén
khai Iugng cdm quan
el 4 Céc khuy#t tat lién quan dén ngoal hinh nhin thiy duge _
4.1 Nhan den va nhan | Nhan ca phé ma bén trong (ndi nhid) bi den timg 0 1
den timg phén (black | phdn hodic den toan bd
bean and partly black
bean)
4.2 Mhan xanh-den Mhan ca phé chua chin, thuéing 6 bé mat nhan
(black-green bean) nheo, co mau xanh ddm hodic gén nhy den va vé 0 i
= - m m ha:
4.3 Nhan ndu MNhdn Eﬂ phé ma bén trong (ndi nhi) uﬁ:;: mau; W
iqoen | MU d0 séng, den ndu, xanh hai viing nau dd
[brown bean (“ardida®)) sim va néu dam 0 1
CHU THICH 1 Khi rang v khi ngdm thuting cb vi chua
khés chiu (mili héi)
CHU THICH 2 Mhéin nay khtng duge nhim thn wi
nhin cb v lya mdu léng chdn ("melado”), bén trong
hdn cb mau xanh binh thuing, bidu hidn rén bé mat
bang nhimg vl udc nhe, va khing tim mat huong ca
¢ phd pha. |
4.4 Mhin mau hd Nhan ca phé cb mau vang hd phach, thuting 14 mé 0 05
phach (amber bean) duc
4.5 Nhan non MNhan cd phé chua chin, thuing o bé matl nhan 0 05
(immature bean; nheo, vé lya mau xanh nhat hodc luc anh bac, P _
“quaker” bean) thanh 16 bao va c&u tric bén trong chua phal trién CHU THICH Béi khi
hoan chinh e mul bi 180 men
4.6 Nhin sip (waxy Mhin ci phé cb bé sap "ﬁmﬂ va ch dg 0 5 ) 0.5
bean) mau lir xanh vang dén ndu d5 sim, mau ndy Ir (i 3|
thénh diin hinh nht; 1 bao va b mat cda nhan oo CHU THICH B4 khi |
bidu hién soi bi phan hiy ©b mii bi lén men |
4.7 Mhan bj ddm Nhan ca phé cd mau hai xanh, hai irdng hodc dai
{blotchy bean; spotted | khi cd nhitg ddm vang khac thuang
bean) 0 0.5
| 4.8 Nhan bi khd héo Nhan ¢a phé bj nhan nheo va nhe vé khéi igng 0 05
(withered bean) =
4.9 Nhan trdng x8p Nhan ci phé rét nhe (nghia 1 b Ih& khi &n méng 1 0.5
{spongy bean) tay l&n 1op md bao thay xudt hign vét hin); ching
thudng cd mau hai tring
4.10 Nhan trdng Nhan ca phé cb bé mat hoi tring 0 0.5
(white bean) ] 2
5 Cdic khuydt tit phdn Idn thé hign trong ca phé pha o il
5.1 Nhin cb mii hdi | Nhdn cb bé ngoai binh thudng nhung cho mai rat 0 1
hoac cd mii l&n men khé chiu, phéat hign duge trong ca phé pha (nhu mii
(bean e ind l&n men, chua, hay mai hdi hodc ch théi)
or fermented flavours) | CHO THICH Khi mai et hodie xat, nhan cé mil et
khé chiju
5.2 Hat ca phé bi mt | Nhdn cb bé ngoai binh thudng nhung khi pha cb
rruli | mui vi khé chiu nhu. mdi méc, hdi tanh, moi 81, moi a i

{bean producing other
current off-lavours)

gd, mii Rio, mii phenol hodc nhy mii bao 1 day

ct thif phat hién duoc

: E&nkhuy&!ilphhﬂnhhqmagﬁnc_l@Iumguphﬁmngngwm hat.




Phu luc A

(tham khao)

Nguyén nhan chinh cla khuyét tat, anh hudng cla chiang

d&n mui vi cla ca phé rang/ca phé pha va cac kha ning loai bo chiing

HEU‘.!'EI'I nhan | Anh huéng dén viéc rang/ muivica | Cach
phé pha loai bo *

_.HT :I_ K;u_y_ettat I.|E“n quan dén tap chat la

A. 1 1 Cuc da G
- Tachf Ié_m- saa"l l:hgg dat yéu cau e T O ﬁnhhuﬁng chil y&u vé kinh 1& B

A 1 2 Mﬁu r;ﬂnh cay oy |
i Tachf Iém sach HIHEP;'Ia.dEt yéu.mﬁ____ i i Larm glérn i wi, nhu‘ng_lﬂqu _[u rang %__.

A.1.3 Cuc dﬁt
_I Tach/ lam sach khﬁng dat *,réu “ciu Anh hudng chii y&u vé kinh té B
A4 Vatkim loai N
' Tach/ 13m sach khéng dat y&u céu _ Anh hudng chit yéu vé kinh té B |
| A5 Tap chit la khéc véi cac loai da mb ta ) " |
| Tach/ 1am sacthﬁﬁng dat }réu cAu Anh hudng chii yéu vé kinh té e Ei_ ﬂ!
| A.1.6 Nhan bi nhigém cén triing . :
E F-_Fy.p-:;;ﬂ.'-ienemus hampe: (mat duc qué} Araecerus mot -
' hai qua) tan cong qua trong qua trinh bac quan do kiém sodt

béo quan khong tét, hode do bat ky lodi dich hai nao khac A

A.2 Khuyét tat lién quan dén tap chat khn’:‘:;;:héi tir nhan ma tir qua ca phé

Xat kl'_u‘j va tach vo triu khd khong dung ki thuat Lam giam mllri.vi, ner.rig. khﬁng ra rang B '

A.2.2 Manh vb triu ey S S

"u’léc tach khung -iat yau céu sau khi xat khé ca phé thoc Lam qg;é;ﬁ‘mﬂi vi, nhung khéng ré rang B :

'A.2.3 Qua ca phé kho B

Xat kho khéng ding cach, lam sot lai qua ca phé khé trong | Lam g|§-r:r-'|_.mm vi nhumg khong ro rang | B

kh6i ca phé M va vi khi chiu '

Ulec tach khéng dat yéu cau sau In:hh| L}:'.Iét khd ca phé théc l.am giam mii vi nhung khang rd r:;g"_’

A.2.4 Manh vo qua khé

Vigc tach kém sau khi xat vty khis I Lam giam mui vi, nhung khéng ré r.é.n; | EN——

Vi khé chiu B |

A.3 Khuyét tat lign quan ¢ dén nhan khac thm:mg

A31 Nhandjtat - T i
_':5;| trirh xdf Iy thung thutdng dé tach cac phan bén trung i ] H;'IQHE'IQ ﬁu:;m ding déu so véi cac

va bén ngoai cla nhan voi (nhan réng rudt va nhan hinh . nhan binh thudng; dé axit kem B

wanhtai) Nhan co thé:’ﬁl:ri v ra trong khi rang va

- bi chay sém d cac canh




Nguyén nhén Anh hudng dén vide rangl mii vica = Céch
. phé pha loai bo °
A.3.2 Minh v& cua nhan
Xur by lh-;mg JhU{Mg; hinh thanh chi r}!’u trong qua trinh van | Gay kho khan cho viéc rang; B
P P, 81 o W V! MG ik v C6 thé anh huding dén mii vi |
A 3.3 Nhanvgd :
Xt Ij théng thudng; hinh thanh chi y&u trong qud trinh van | Rang khong duac dong déu; b axit kém |
bbb i v ke i C6 thé &nh hudng nhe déh mi v B |
A.3.4 Nhan bi cén triing giy hai |
Hypothenemus hampei (mot duc qua ca phé) hoic Araecerus | Nhan bi H mus hampei (mot
fasciculatus (mot hai hat ca phé) linmngquﬁrhatunngqm duc qua ca phé) 1an cbng, khi rang cb
trinh bdo quén do kiém soat bdo quan khdng 161 mau hdi ddm hon so w& nhan binh
| “‘ILI'CI'IQ A |
| C6 mii vi hoi ddng hodc vi ding nhu ;
| héc in ;
A.3.5 Nhan bj xay xat !
Biéu chinh khdng dang ki thudl may xat gl hole nap Sé& anh hudng d&n mii vi theo mikc do
nguyén ligu ¢6 13n qua xanh, hodic nhan ca phé bi di tat | hurhai 8
A.4 Céic khuyét tat lién quan dén ngoai hinh nhin tl':ﬁ'y l_dm
A.4.1 Nhian den va nhin den timg phdn
Do ndm Colletotrichum coffeeanum hodc cac lodi ndm khac | Qua trinh rang bi chdm; nhan den d3
tan cong anh I'nimg_ dén quﬁf nhdn ca phé khi con & Irén | rang thuding ¢b mau hoi vang
cdy va trén mat dat lam qua ca phé bi bénh (loét) o vi Khiio hiln ‘so vl che rigwyl
Cac nguyén nhan khac ¢ thé 1a: nhan khac: m la vi khé chat
- trong nhén thiéu cacbonhydrat do bién phap canh tac kém; C
nhan/qua chin bi lén men qua milc do ndm men/ ndm méc
va sau &6 lam kho
A.4.2 Nhan xanh-den
Nhan non, bi dnh hudng bdi nhiét dd cao Mui ¢4 théi
Mhan non, bi anh hudng do viée lam khd ca phé thée va ca
' phé qua khong dung kv thuat (lam khd trén san hodc lam
' khé bang co hoc), vi du: nhigt 86 cao (khong c6 su phat ¢
tridn triéin vi sinh vat)
- A4.3 Nhan nau
Nhan ndu co thé do w&c ¥tr Iy qua mitc trong khi lén men; | Mui vi chua
. nguyén nhan lam nhan bi chua 1a khdng rd rang | Céc khuy&t tat khac ob thé xust hién |
Vi nhan “ndu”, ngudi ta tin ring d6 14 nhimg nhan chin | (vi du: mdi hinh, gifng mli khoai tay, ;
dang bi chét trong qud trinh qua bi khd, va bi Anh hudng bdi | gifing mili rugu vang, mii vi axetic). -
c&:hmnﬁ'mmﬁcsaudﬁ B b i TR '
| Hoi b vi trai cay/ qua tuoi: doi khi cd '
Ciing nhu vy, nhimg qua chin qué mire cd thé bi 1&n men | i khé chatf kém hép din l
trong qué trinh |4m khd chdm do d& I6p qua day, lAm cho | o I

nhiét dd bén trong tang qua mic lam chét phoi nhi

 Pay cb thé 14 nguyén nhin do ndm méc lén men nglu
nhién trén qua chin hosc qua non trudc khi duoc lam khb
Bay clng cb thé 1a nguyén nhan do rép Anfestia holc rép
vimg tdn cong trén quéd non, holic 1& do qud chin qué mikc
vl xat twgi khong ding ki thudt, hoac qua chin qua mirc
hoac do kéo dai thai gian lam khod qua chin =g




Nguyén nhan

Anh hudng dén viée rangI mdi vi ca | Céach |
phé pha ' loai bo®

mr——

A.4.4 Nhan r'nau hé phach

Thigu hut sét tmng dat

Thigu d& axit (nghia 1& mli vi kém hidp | C
dan) |

A.4.5 Nhan non; nhén xanh nhe

Mauyén nhfm do hai qua cera chin {nghia la vo mau xanh
mau vang); vo lua co mau xanh bac

EEE R

Rang cham va khong chuan

Vi déng nhiéu hon; thigu d& axit; mui vi ST
kém hap dan.

Bai khi ¢ vi lén men (chua)

A.4.6 Hhﬁn sap

Mhan tif qua durgc hai khi chin qua mifc (vo qua mau néu; anh |
huang cla vi khuan 1&n men trén bé mét va bén trong qua

Cho mdi vi khac nhau, tir vi qua dén C
- mii luu huynh

A.4.7 Nhan bi dém

——rE ¥ FREE

Ca phé thoc dugc lam kho khang dung k§ thuat (vi du: vé
trau bi va)

A.4.8 Nhan bi khﬁ héo

= S E e -

Ui vi giam, nhung khéng ro réng“ C

T —

Khéng phén biét hoac nhan dang dude mdt cach rang Va
nguyén nhan ciing khéng xac dinh dudc

Mui vi giam, nhung khéng ré rang [

A.4.9 MNhan trang x&p

e T STTE. L c—.

Hut 4m trang qua trinh bdo quadn /van chuyén dan dén hoat
ddng cla enzym

Rang nhanh dé bi chay

Thi€u dd axit (mui vi kém hap dan), | C
mui gd, kém huang thom

| A.4.10 Nhan tring

Bé mat nhan bi bac mau do vi khuan ching Gc:ccus-&éy ra
trong qué trinh bao quan Mvan chuyén, lign quan dén ca phé
vy trum:: ﬂﬂ

A5 Hhuyet tat chu yéu nhan ra tmng ca phé pha

MUi vi giam, khéng ré rang;
Wi &i thiu d8i vdi moi loai ca phé C

—

A5, 1 Mh&n cd mui hai

. mui hm

' A.5.2 Nhan bi mat mui

Nguy&n nhﬂn khong rd rang, nhu’ng r:ﬁ lign quan dén su lén ] MO héi, mdi ca thai, mii lén men
men va qua trinh rda khi ma maét s6 nhan ngam qué lau
' hodc ngam trong nudc ban A
| Cing nhir vay, viéc xat tugi bi tri tré cé thé 1am cho nhan cé
Cd nhigu nguyén nhan khac nhau ! Mui méc, mui hai, mii dat, mii gd,
i phenol hodc mii bao tai &

a A = Khang loai bd true tiép
B = K§ thudt thang thudng nhu loai bo bing sang
C = Gac ky thuat dac bigt,

e —




Phu luc B

(tham khao)

Vi du ap dung

L&y 300 g méu dai dién, sau khi thuc hign ddy di viéc 18y mau theo qui trinh néu trong TCWN 6539 (ISO 4072).
Dan phan mau thir trén bé mat phang mau da cam ho&c mau den dudi anh sang khuéch tan ban ngay
{khéng dling anh sang mat trdi truc ti€p) hosic anh sang nhan tao tudng dugng anh sang ban ngay. Dé
vigc nhén dang tét hdn, xem phu luc C, cd néu cac hinh anh vé khuyét tat.

Mhat tat ca tap chét la va cac nhan khuyét tat va phan loai ching theo nhém nhu dinh nghia trong tigu

chudn nay. DE riéng ching hoéc cho vao cac vat chifa khac nhau. Can timg loai tap chat va cac khuyet
tat, chinh xac dén 0,1 g va tinh theo phan tram khéi lugng.

Anh hudng cha tap chit va cac khuyét tat dén chat lugng clia ca phé dugc tinh cho ¢ su hao hut khéi
lugng va lién quan dén cam quan bang cach nhan timg phan trdm vdi hé s& tim dudc trong Bang tham
chigu khuyét tat cla tiéu chudn nay. Cac gia tri cudi cling thu dudc tudng dudng vdi “Bon vi Anh hudng
Chét ugng’.

Vi du gid thuyét

Khuyét tat

Khai luvgng ! Phan tram

Lién quan dén cam

] [ Hao hut khéi lugng
tong so quan
i Hé s:f:: "_Gia tri thue Hé s8 | Giaftri tm_;-;

_ég_r, ﬁé 142 0,4 ;1,0 0.4 %0 0

Mhan con vo triu -. 3.0 1.0 x 05 ” l]5 x 0 0

-N han den 3,0 1".5‘" x 0 0 ¥ 1“.[.3;- 3,00

Mhan non - _ 10,5 3,5 %0 0 x 0,5 1?5

Mhan triing x6p 8.0 3,0 | x ID.; 1.5 x 05 1,50

Mhan nau 7.5 2,5 % 0 _ 0 % 1,0 2 50

Nl:an 1t 2658 & 86,5 T

TONG 56 300,0 100,0 2.4 8,75

Qui trinh nay cé thé ap dung cho bt ky hgp déng mua ban ca phé nhan nao ma cb thé dude thuong
ludng gilta bén mua vé bén ban. Bai vai khuyét tat nhat dinh {a), hop déng co thé bat budc phai co
phén trdm khéi lugng t6i da hodc gia tri t8i da clia “Bon vi Anh hudng Chét Iugng”. Gidi han nhu vay c
thé duge xac dinh trudc gilta hai bén.



Phu luc C

(tham khao)

Cac khuyét tat dugc tim thay trong ca phé nhan

Nhén cén vo trau (2.1) Manh vo trdu (2.2)

Qua khé (2.3} Manh vo qua kha (2.4)




MWhan di tat (nhan hinh vanh tai) {3.1)

Mhan dj tat {(nhan réng rudt) (3.1)

Nhan va (3.3)

C

R -

57




Mhan bi con tring gay hai (3.4) Mhan bi xay xat (3.6)

g 3

S .

Nhan den va nhan den timg phan (4.1 MNhan xanh - den (4.2)

o

> w 3
®s



Mhan nau (4.3)

2

Mhan mau hd phach (4.4)

Mhan sap (4.6)

E..%;,




Nh&n bi d6m (4.7) Mhan bi khé héo (4.8)

- & T
™ > ~

%

Mhan trdng xdp (4.9) Mhan trdng (4.10)

.

>R de S

<
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Thu muc tai liéu tham khao

(1] TCVN 85309 (ISO 4072), Ca phé nhén déng bao — Liy méau,

[2] TCWN 4808 (ISO 4149), Ca phé nhan - Phudng phap kiém tra ngoai quan, xac dinh tap chat la va
cac khuyét tat,

[3] TCWN 6601 (IS0 6667}, Ca phé nhan - Xac dinh ty 1& hat bi con triing gy hai.

[4] TCVN 6538:2007 (1SO 6668:2000), Ca phé nhan — Chun bi mau thit cam quan.



