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Lêi nãi ®Çu 
 

TCVN 4144 : 1993 ®−îc x©y dùng trªn c¬ së TCVN 4144 : 1985, c¸c tµi 

liÖu thiÕt kÕ vµ chøng nhËn chÊt l−îng 

TCVN 4144 : 1993 thay thÕ cho TCVN 4144 : 1985 

TCVN 4144 : 1993 do Trung t©m Tiªu chuÈn ChÊt l−îng biªn so¹n, Tæng 

côc Tiªu chuÈn §o l−êng ChÊt l−îng ®Ò nghÞ, Bé Khoa häc - C«ng nghÖ 

vµ M«i tr−êng (nay lµ Bé Khoa häc vµ C«ng nghÖ) ban hµnh;              

Tiªu chuÈn nµy ®−îc chuyÓn ®æi n¨m 2008 tõ Tiªu chuÈn ViÖt Nam cïng 

sè hiÖu thµnh Tiªu chuÈn Quèc gia theo qui ®Þnh t¹i kho¶n 1 §iÒu 69 cña 

LuËt Tiªu chuÈn vµ Quy chuÈn kü thuËt vµ ®iÓm a kho¶n 1 §iÒu 6 NghÞ 

®Þnh sè 127/2007/N§-CP ngµy 1/8/2007 cña ChÝnh phñ qui ®Þnh chi tiÕt thi 

hµnh mét sè ®iÒu cña LuËt Tiªu chuÈn vµ Quy chuÈn kü thuËt. 
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BÕp dÇu - Yªu cÇu kü thuËt vµ ph−¬ng ph¸p thö 
 
Cooking stove Technical requirement and test method 
 

 

 

Tiªu chuÈn nµy ¸p dông cho c¸c lo¹i bÕp trang men cã sè bÊc ph©n bè ®Òu trªn vµnh ®Üa bÊc. 

1      Yªu cÇu kü thuËt 

1.1    C¸c chi tiÕt tr¸ng men ®−îc chÕ t¹o b»ng thÐp tÊm máng cã chiÒu dÇy kh«ng nhá h¬n 0,28 mm. 

1.2    C¸c chi tiÕt chÕ t¹o b»ng thÐp kh«ng qua m¹ chèng gØ hoÆc tr¸ng men ph¶i ®−îc xö lý phèt ph¸t 

ho¸ häc hoÆc «xy ho¸. 

1.3    C«ng suÊt cã Ých, hiÖu suÊt nhiÖt cña tõng lo¹i bÕp ph¶i phï hîp víi qui ®Þnh trong B¶ng 1 

B¶ng 1 

 

Lo¹i bÕp ChØ tiªu 

Ýt h¬n 10 bÊc Tõ 10 bÊc trë lªn 

C«ng suÊt cã Ých, W kh«ng nhá h¬n 600 700 

HiÖu suÊt nhiÖt , % kh«ng nhá h¬n 55 50 

1.4    §é bÒn sö dông cña bÕp khi thö 10 lÇn theo ®iÒu 2.4, c¸c chi tiÕt bÞ thñng r¸ch kh«ng qu¸ 20 % diÖn 

tÝch bÒ mÆt. 

1.5    BÕp cã kÕt cÊu cøng v÷ng, ch¾c ch¾n an toµn c¸c mèi ghÐp viÒn bÒn ch¾c. C¸c mèi hµn bÊm 

ph¶i g¾n ch¾c, kh«ng ch¸y thñng. Khi thö theo ®iÒu 2.4 kh«ng bÞ bong tuét. 

1.6    BÕp chÞu ®−îc vËt nÆng ®Æt trªn bÕp theo qui ®Þnh cña B¶ng 2. 

Thêi gian chÞu t¶i lµ 10 phót. BÕp kh«ng ®−îc cã háng hãc bÊt kú. 
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B¶ng 2 

Lo¹i bÕp  

ChØ tiªu Ýt h¬n 10 bÊc Tõ 10 bÊc trë lªn 

Khèi l−îng vËt ®Æt lªn bÕp, kg 30 35 

1.7   BÕp cã kÕt cÊu sao cho ®¸y bÇu dÇu kh«ng ch¹m ®Êt, dÔ th¸o l¾p vµ lau chïi bÕp, sö dông thuËn lîi 

1.8   BÇu chøa dÇu kh«ng ®−îc mÐo mã, rç hoÆc r¹n nøt. 

1.9  èng bÊc ph¶i kÝn khÝt, dÇu kh«ng ®−îc thÊm ra ngoµi. 

1.10   Bé phËn ®iÒu chØnh ®é to nhá cña ngän löa khi vËn hµnh ph¶i nhÑ nhµng kh«ng bÞ v−íng m¾c, 

kÑt vµ ph¶i tù h·m ®−îc mäi vÞ trÝ. 

1.11   M¹ng trong vµ m¹ng ngoµi khi l¾p vµo côm bÊc ph¶i kÝn, khÝt   

1.12   ChiÒu dÇy cña líp men tr¸ng trªn chi tiÕt ph¶i ®¹t: 

- §èi víi th©n bÕp, bÇu chøa dÇu, n¾p trªn: kh«ng nhá h¬n 0,2 mm; 

- §èi víi chi tiÕt ch¾n giã vµ nhãm vá côm bÊc: kh«ng nhá h¬n 0,1 mm. 

1.13   Líp men ph¶i ®¹t c¸c chØ tiªu vÒ ®é bÒn nhiÖt, ®é bÒn ho¸, ®é bÒn c¬ theo c¸c qui ®Þnh cña 

ph−¬ng ph¸p thö trong tiªu chuÈn nµy. 

1.14   BÒ mÆt líp men ph¶i bãng, kh«ng s¹n rç. 

1.15   Cho phÐp c¸c khuyÕt tËt nhá trªn bÒ mÆt líp men nh−ng kh«ng ®−îc hë lé bÒ mÆt kim lo¹i, chiÒu 

réng khuyÕt tËt kh«ng lín h¬n 1 mm vµ kh«ng ¶nh h−ëng ®Õn viÖc l¾p ghÐp, sö dông bÕp. 

2      Ph−¬ng ph¸p thö 

2.1    Ph−¬ng tiÖn thö: 

- N−íc uèng theo TCVN 5501 : 1991; 

- §ång hå bÊm gi©y, ®é chÝnh x¸c ± 1s/1h; 

- C©n (0 - 500) g, ®é chÝnh x¸c ± 1 g;   

- NhiÖt kÕ (0 - 100) oC; 

- èng ®ong (0 - 1) lÝt; 
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- Êm nh«m dung tÝch 3 lÝt, ®−êng kÝnh ®¸y Êm 225 ± 25 mm, khèi l−îng kh«ng lín h¬n 450 g ± 10 g; 

- Dông cô ®o th«ng dông: th−íc l¸, panme ®Çu ®o nhän, th−íc cÆp 1/50; 

- Lß ®iÖn 1000 oC; 

- DÇu ho¶ th«ng dông; 

- BÊc: lo¹i sîi xe kh«ng hå dµi 200 mm. Mçi èng bÊc cã tõ 14 ®Õn 16 sîi; 

- Axit xitric 10 %; 

- G¸ thö va ®Ëp; 

- Bi thö b»ng thÐp C45 theo TCVN 1765 : 1975, ®−êng kÝnh 25 + 0,2 mm; 

- Phßng kÝn cã diÖn tÝch kh«ng nhá h¬n 20 m2. 

2.2   X¸c ®Þnh c«ng suÊt cã Ých vµ hiÖu øng nhiÖt 

2.2.1   TiÕn hµnh thö 

- §iÒu chØnh chiÒu cao bÊc cña c¸c bÕp thö b»ng 15 mm; 

- X¸c ®Þnh khèi l−îng M2 cña c¸c Êm khi ch−a cã n−íc; 

- X¸c ®Þnh khèi l−îng M cña Êm chóa 3 lÝt n−íc, suy ra khèi l−îng cña 3 lÝt n−íc M1 = M - M2; 

- §o nhiÖt ti cña n−íc tr−íc khi ®un ë lÇn thö thø i; 

- §æ vµo mçi bÕp 1 - 1,5 lÝt dÇu. Ch©m bÕp vµ ®Ó ch¸y 10 phót. X¸c ®Þnh khèi l−îng B1 cña ®ang 

ch¸y; 

- §Æt Êm lªn bÕp vµ bÊm ®ång hå ®o thêi gian ®Õn khi n−íc s«i. T¾t bÕp ngay, x¸c ®Þnh khèi l−îng B2  

cña bÕp chøa dÇu cßn l¹i. L−îng dÇu tiªu hao trong thêi gian T lµ B = B1 - B2. 

2.2.2   TÝnh to¸n kÕt qu¶ 

+ C«ng suÊt cã Ých ë lÇn thö thø i, W 

iT
iQ

iA =  

Víi Qi = (M1C1 + M2C2) x (100 - ti) 

 

+ HiÖu suÊt nhiÖt ë lÇn thö thø i, %  
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100
hQiB

iQ

iη ⋅
⋅

=  

Trong ®ã: 

C1 = 4,19 J/g oC - nhiÖt dung riªng cña n−íc; 

C2 = 0,921 J/g oC - nhiÖt dung riªng cña nh«m; 

M1 lµ khèi l−îng cña 3 lÝt n−íc, g; 

M2 lµ khèi l−îng cña èng nh«m, g; 

ti lµ nhiÖt ®é cña n−íc tr−íc khi ®un ë lÇn thö thø i, oC; 

Ti lµ thêi gian ®un 3 lÝt n−íc trong Êm tõ nhiÖt ®é ti ®Õn nhiÖt ®é s«i lµ 100 oC; 

Bi lµ l−îng dÇu tiªu hao trong thêi gian Ti, g; 

Qh = nhiÖt trÞ cña dÇu ho¶ th«ng dông; 

Qh = 41900 J/g. 

TrÞ sè cña mçi chØ tiªu lµ gi¸ trÞ trung b×nh cña c¸c lÇn thö. 

2.3   KiÓm tra ®é v÷ng ch¾c cña c¸c mèi ghÐp viÒn, mèi hµn bÊm: bÕp ë tr¹ng th¸i sö dông ®Ó r¬i tù do 

ë ®é cao 2 m xuèng nÒn xi m¨ng. 

2.4   Thö ®é bÒn sö dông: C¸c côm m¹ng ®−îc nung nãng trong lß tíi 600 oC, gi÷ ë nhiÖt ®é ®ã 1 phót, 

sau ®ã nhóng ngay vµo n−íc muèi NaCl 20 % cã nhiÖt ®é (20 - 25) oC. PhÐp thö ®−îc lÆp l¹i 20 lÇn liªn 

tôc (gäi lµ mét ®ît thö). Cho phÐp trong 24 giê thùc hiÖn 2 ®ît thö c¸ch nhau Ýt nhÊt 8 giê. 

2.5   KiÓm tra chÊt l−îng bÒ mÆt b»ng m¾t th−êng. 

2.6   X¸c ®Þnh chiÒu dµy líp men: dïng panme ®Çu nhän ®o t¹i 3 vÞ trÝ bÊt kú. ChiÒu dµy trung b×nh cña 

líp men ®−îc x¸c ®Þnh theo c«ng thøc: 

6

3

1i
3SiZ

mt
∑
=

−

=  

Trong ®ã: 

∑
=

3

1i iZ lµ tæng c¸c chiÒu dµy cña chi tiÕt tr¸ng men sau 3 lÇn ®o, mm; 

S lµ chiÒu dµy vËt liÖu, mm. 
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2.7   Thö ®é bÒn líp men 

2.7.1   Thö ®é bÒn nhiÖt: Thö kh¶ n¨ng b¸m dÝnh vµ møc ®é liªn kÕt cña líp men trªn bÒ mÆt khi nhiÖt 

®é thay ®æi ®ét ngét. 

Cho mÉu thö vµo lß nung, n©ng tõ tõ nhiÖt ®é cña lß ®Õn 500 oC ± 10 oC, gi÷ trong 1 phót, lÊy mÉu råi 

nhóng ngay vµo n−íc l¹nh. Sau ®ã rãt thuèc mµu anihic hoÆc xªroin vµo bÇu chøa dÇu. Sau 2 phót ®æ 

thuèc mµu ra. NÕu líp men kh«ng cã vÕt r¹n, nøt, bÒ mÆt men bãng lµ ®¹t yªu cÇu. 

2.7.2   Thö ®é bÒn ho¸: Thö kh¶ n¨ng chÞu ®−îc t¸c ®éng cña ho¸ häc mµ kh«ng bÞ ph¸ huû cña líp men 

b»ng c¸ch x¸c ®Þnh ®é bãng cña bÒ mÆt líp men sau khi chÞu t¸c dông cña dung dÞch axit xitric 10%. 

Nhá 1 giät axit xitric 10 % lªn bÒ mÆt líp men ®· ®−îc röa s¹ch b»ng n−íc l¹nh vµ lau kh«. Sau 15 phót, 

röa s¹ch axit b»ng n−íc l¹nh. QuyÖt bót ch× HB vµo vÞ trÝ ®· nhá axit. NÕu cã vÕt ch× mê vµ lau s¹ch 

®−îc b»ng v¶i phin mÒm kh« ®−îc coi lµ ®¹t yªu cÇu. 

2.7.3   Thö ®é bÒn c¬: Thö kh¶ n¨ng b¸m dÝnh vµ møc ®é liªn kÕt cña líp men trªn bÒ mÆt chi tiÕt khi 

chÞu t¶i träng va ®Ëp. 

Cho viªn bi b»ng thÐp C45, khèi l−îng 55 g ®Õn 60 g, r¬i tù do tõ ®é cao 364 mm - 333 mm xuèng ®¸y 

bÇu dÇu t¹i vÞ trÝ c¸ch mÐp ngoµi 15 mm. NÕu líp men kh«ng bÞ r¹n nøt lµ ®¹t yªu cÇu. 

3      Bao gãi vµ b¶o qu¶n 

3.1   BÕp ph¶i cã nh·n hiÖu hµng ho¸ cña c¬ së s¶n xuÊt. Nh·n ®−îc g¾n ë vÞ trÝ dÔ thÊy. 

3.2   BÕp xuÊt x−ëng ph¶i cã giÊy chøng nhËn cña bªn s¶n xuÊt gåm: 

- Tªn s¶n phÈm; 

- Sè hiÖu cña tiªu chuÈn nµy; 

- C«ng suÊt cã Ých, W; 

- HiÖu suÊt nhiÖt, %; 

- Tªn c¬ së s¶n xuÊt; 

- Ngµy xuÊt x−ëng vµ sè l−îng bÕp. 

3.3   BÕp ®−îc b¶o qu¶n n¬i kh« r¸o, cã m¸i che. 

 


