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L&i néi dau
TCVN 8130 : 2009 hoan toan twong duwong veéi ISO 21807:2004,

TCVN 8130 : 2009 do Ban ky thuat tiéu chudn quéc gia TCVN/TC/F13
Phuong phap phéan tich va Iy méu bién soan, Tdng cuc Tiéu chudn
Do ludng Chéat lvgng dé nghi, B Khoa hoc va Céng nghé cdng bd.
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Vi sinh vat trong thwc pham va thirc &n chan nudi -
Xac dinh hoat dd nwérc

Microbiology of food and animal feeding stuffs — Determination of water activity

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay duwa ra cac nguyén tic va cac yéu cu co ban ddi véi cac phuong phap vat ly dé xac

dinh hoat d§ nuwéce cla cac san pham thyc pham va thirc &n chan nudi.

Hoat d& nudc co thé dugc dung dé dy bao sw phat trién vi khudn va xac dinh do én dinh vi sinh vat
clia san pham thue phdm va dbng thoi cung cAp tiéu chi quan trong dé cé thé waére tinh duwere thed gian

bao quan cla thirc pham.
2 Tailiéu vién dan

Céc tai lidu vién dan sau rat cin thiét cho viéc ap dung tiéu chudn nay. Dbi véi cac tai lidu vidn dan
ghi nam cong bé thi 4p dung phién ban duwoc néu. Béi véi cac tai liéu vién dan khéng ghi ndm cong

bé thi ap dung phién bdn méi nhat, bao gbm ca cac stra ddi, bd sung (néu co).

TCVN 6404 (ISO 7218), Vi sinh vat trong thuc phdm va trong thirc an chan nuéi — Nguyén tic chung vé

kiém tra vi sinh vat.

3 Thuat ngir va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay st dung thuat nglr va dinh nghia sau day:

Hoat 4§ nwée (water activity)
Bw

Ty sb cla ap suat hoi nwdce trong thuc phdm véi ap suat hoi cla nudce tinh khiét tai cing mot nhidt d¢
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trong do
cem la A6 Am can bang twong déi clia khéng khi tiép xtc véi the pham;

pe(T) 1a &p suét hoi nude tirng phan can bing véi thire pham tai nhiét @6 T (duoc gitr khong ddi
trong qua trinh do);

ps(T) |a ap suét tirng phdn bao hoa clia hoi nuwdc tinh khiét tai nhiét dd T; gia tri nay co thé thu
dwoc tir cac bang tham chiéu clia ap suét hoi nwérc.

CHU THICH Hoat dé ctia nwéc 1a dai lueng khang thir nguyén, mau thir hoan toan khéng chira nuéc cb hoat A nuwdc Ia .

0.0 va nuéc tinh khiét khéng chira mubi 1a 1,0. Hoat d6 nwée clia hiu hét thyc phdm & gi¢i han trén thang chia a8 nay, pham
vi tir khodng 0,892 ddi véi thit nguyén liéu chwra ché bién dén khodng 0,800 d6i v&i san phAm da kho va dugc wép mudi.

4 Nguyén tic cta phép do va thiét bj

C6 nhiéu nguyén tac do co thé duwoc dung dé& xac dinh hoat d6 nwéc clia thuec phdm (vé chi tiét co thé
xem [2] va [3]), gém phép xac dinh tryc tiép hodc gian tiép ap suét hoi nwdc can bang trong cac hé
thdng kin. Céc vi dy vé cac phwrong phap nhuw sau:

a) phép do &p suét bing do ap tryc tiép;

b) do nhiét ngwng (diém swong);

c) xac dinh sy thay ddi dién dung cua tu dién;

d) xac dinh s thay ddi dd dan dién clia chét dién ly;

e) do siy thay ddi trong chiéu dai nguéng do;

f) xac dinh sy ting khéi lwgng cla chét hap phuy;

g) xac dinh s thay ddi nhiét 86 (do vi &m) khi sy can bing dwoc thiét Iap trong cac hé théng kin;

h) xéc dinh diém déng bang trong hé théng mé ma khéng thiét 1ap si can bang.
5 Yéu ciu dbi véi cac phép do hoat 48 nwéc
Phai tuan thi cac nguyén tac chung vé kiém tra vi sinh vat néu trong TCVN 6404 (ISO 7218).

Céc dir liéu vé& hoat 46 nwéc duoc ghi fai trong céac tai liéu phan I1&n dwa vao nhiét do do & 25 °C va
nhigt d6 nay thirdng ap dung cho hau hét cac bang hiéu chudn dung d& kiém tra cac dung cu do.
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i v&i cac phurong phap a) dén g) trong Didu 4, thi khuyén cao do a, & 25 °C. Cac bién thién = 0,1 °C
trong nhiét dd do thuc té sé cé anh huéng khéng dang ké vé hoat dd nuéec.

Cac phép xac dinh gia tri a,, cta cac loai thirc phadm phai dap (¢ng cac yéu cau sau day:

a) phuong phap phai chinh xac va cé tinh tai 1ap va cé diém két thuc rd rang. Toc dd do, dé& st dung
va thei gian do cling la nhirng thudc tinh quan trong khac lién quan dén viéc chon phuong phap;

b) phwong phap cb thé thao tac tir dai trén cla a, tr 0,999 dén 0,600.

c) viéc hiéu chudn phuong phap phai duoc thye hién, dd chinh xac do duwoc, dung cac chuldn déi
chirng clia cac dung dich mudi bao hoa khéac (xem Phuy luc A) hodc cac dung dich cla natri clorua (xem
Phu luc B).

d) gidi han I3p lai phai (ng v&i do léch chudn 0,002 s,., dbi voi a,, tir 0,999 xudng dén 0,600.

e) phuong phap phai cé thé do dwge mét lwgng mau dd lén va dai dién.

6 Hwéng din sir dyng dyng cy do

6.1 Ngudi sir dung phai tuan thl cac chi dan clia nha san xuét vé dung cu do cé lién quan va phai
kiém tra rdng cac yéu cAu trong Diéu 5 da dap (rng ddy dG.

Tir 6.2 dén 6.8 4p dung cho cac phuong phap thyc hién trong cac hé théng kin [nghia la cac phuong
phap a) dén g) trong Diéu 4], con tir 8.9 dén 6.11 ap dung cho phwong phap h).

6.2 Trudc khi tién hanh mét hodc mot day cac phép thlr, thi dung cy phai dugc hiéu chuln lai (t6i
thiéu 1a mdi ngay) ding cac dung dich muéi chudn néu trong Phu luc A hodc B. Néu dung cy dugc st
dung khéng hiéu chuldn ndi bé dugce thi co thé thuwe hién bang cach dwng duéng chudn bdng thuc
nghiém dya vao gia trj a, xac dinh dwec khi str dung dung dich mudi cu thé trén truc x va gia tr a, Iy
thuyét trén truc y. (Xem Phuy luc B vé vi du clia dwéng chudn).

St dung it nhat ba didm do dé hiéu chudn, chon sao cho gia tri mau do dwgc ndm trong dai nay. Cac
gia tri do duwoc déi véi cac dung dich/mubi co thé dugc kidm tra theo cac dung dich hiéu chudn hién
hanh.

6.3 Cé&n dam bao rang cac budc duwoc thye hién tai mét nhiét dd nhét dinh trong khi sy can bing da
duoc thiét 1ap trong budng mau (cuvet). Nhiét dd khéng duoc viret qué 1 °C.

6.4 Mau thir phdi dwoc &n dinh & nhiét dd cla budng mau (cuvet) trude khi do. Trong qua trinh nay,
mau thir phai dwec gitr trong hép kin khi dé tranh di chuyén hoi nwéc. Hop chira nay chi dwgc mée
ngay trwede khi dat mau vao budng mau va dugc day ngay hop.
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6.5 D& tranh nhi€m bAn mau sang bd cadm Ung, can phai kiém tra truéc méi 1an do va dugc lam sach
néu can, tuan thd shinh xac cac hudng dn cla nha san xuét. .

6.6 Cac khi phat ra tir vat kéu mau [vi dyu: etanol, amoniac (d6i v&i cac san pham Ién men)] phdi tranh
anh hudng dén phép do bing cach chon phép do thich hop hodc bing cac thiét b bao vé (vi dy: cée
bé loc cacbon hoat tinh).

6.7 Thoi gian do sé& phu thudc vao miu thir va cd phwrong phap do dugc sir dung. Dbi véi céc
phuong phap tir a) dén g) trong Diéu 4, thi thai gian do trung binh ¢é thé tir vai phat dén vai gir vi cdn
aé thiét 1ap can bang.

6.8 Trong tredng hop cac phwong phap ma trong dé gia tri a, dwgc xac dinh bang céach sir dung céc
qua trinh hdp phu [cac phuong phap ¢ dén g) trong Biéu 4], thi phép do ludn phai dugc thyre hién sy
hut bam vi phép do déc trung cé thé duoc thay bang anh hudng tré trong tredng hop do khdng hip
phy. Dbi v&i muc dich nay, cuvet phai théng khi gt 1au cho phép do tiép theo bat dau & sb doc cang
thap cang tét (vi du: dd 4m cuta phong).

6.9 Trong moi truémg he'p, cac dung dich mubi cé ndng d6 kha cao vén khéng thich hop cho cac hé
théng hiéu chuén ap dung phurong phéap h) vi mudi cé thé két tia khi m3u hiéu chuén duoc lam mat do
dung dich bi cd dac lai. Nwéc cét (a, = 1,000) va cac dung dich NaCl c6 néng dé dén khodng 8 % c¢b
thé duoc dung aé hiéu chuin.

6.10 Tuy thudc vao mau thir, ma thdi gian do cla phwong phap h) thuéng tir 6 min dén 20 min,
nhung cé thé rit ngdn hon bang cach 1am mat mAu trong td lanh truére khi thye hién (dé & 2 °C hodic

cao hon).

6.11 Phuwong phap h) it bj anh hudng clia nhidu tlr mau va cac yéu té bén ngoai.

7 Thu méu dai dién

Sy phan b hoat A6 nuéc cé thé dugc gia st 1a phan bé déu khip trong hdu hét cac san pham thye
phdm. Do d6, khéng can thiét phai ddng héa bang may xay. Viéc xir ly nhuw vay ciing khéng dugc
khuyén céo vi vat lieu mau co thé bi nong trong qua trinh bam va lam bay hoi nuéc, két qua d6 sé
khéng dai dién dwoc cho thre phdm cin kiém tra.

Gradient hoat 4 nwéc trong cac san phdm thit Ién men (vi du: xdc xich, gidm bdng) duoc hinh thanh
gilra ving trong va ving ngoai do s&y khé dugc loai trir. Néu cin, cac diéu kién hoat dd nuéc cb thé
duoc xac dinh tai‘cac vung bén trong va bén ngoai, hodc tham chi ngay ca tai cac diém phan bé trén
khap mat cét ngang, sao @& bao trim hét céc thanh phan bing cach chon cac diém do mét cach hé théng.

Mbt ngoai Ié khac 13 cac nhil twong nwéc trong diu (vi du: margarin) c6 hoat 46 nudc khéng dbng aédu

ké ca sau khi da dong hoa.




Phu luc A

(Qui dinh)
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Hoat 46 nwéc cua cac dung dich mudi bao héa & 25 °C

Mudi a, Muébi a,
MgCl, 0,328 KBr 0,809
K;CO, 0,432 (NH4),S04 0,810
Mg(NO,), 0,529 KCI 0,843
NaBr 0,576 Sr(NO3); 0,851
CoCl, 0,649 BaCl, 0,902
SrCl, 0,709 KNOs 0,936
NaNO, 0,743 K;SO, 0,973
NaCl 0,753

‘ CHU THICH D lidu dwoc 1Ay tir [4].
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Hoat 46 nwéx ciia cac dung dich NaCl c6 cac ndng d6 khac nhau & 25 °C

Phu luc B

(Qui dinh)

Néng a6 phén tir gam Ham lwgng NaCl a,,
(% phan khéi lvong)
0,1 0,58 0,996 6
0,2 115 0,993 4
0.3 172 0,900
04 2,28 0,886 8
0.5 2,84 0,983 5
0.6 3,39 0,980 2
0,7 3,93 0,976 9
0.8 447 09736
0.9 5,00 0,870 2
1.0 5,52 0,966 9
1,2 6,55 0,960 1
1.4 7,56 0,953 2
1.8 58 0,846 1
1,8 9,52 0,838 8
20 10,46 0,9316
22 11,39 0,924 2
2,4 12,30 0,916 6
26 13,19 0,908 9
2,8 14,20 0,901 1
3,0 14,92 0,893 2
3.2 1575 0,885 1
3.4 16,58 0,876 9
3,6 17,38 0,868 5
3.8 18,17 0,860 0
4,0 18,95 0.8515
50 22 65 0,806 8
6.0 25,97 0,759 8
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Hinh B.1 — Vi du ctia dwéng |y thuyét/thyc nghiém dung dé hidu chudn
cac phép do a, str dung cac dung dich NaCl chwa bao héa
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